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en Intended use

EYIntended use

Read these instructions carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely
and correctly. Retain the instruction manual and
installation instructions for future use or for
subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully fitted
in a kitchen. Observe the special installation
instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused by
incorrect connection is not covered under
warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for the
preparation of food and drink. The appliance
must be supervised during operation. Only use
this appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 4000 metres above sea
level.

This appliance may be used by children over the
age of 8 years old and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or by
persons with a lack of experience or knowledge
if they are supervised or are instructed by a
person responsible for their safety how to use
the appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 15 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a
safe distance from the appliance and power
cable.

Always place the accessories into the cooking
compartment correctly. — "Before using for the

first time" on page 9

Important safety
information

General information

/\ Warning — Risk of fire!

. Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance door
if there is smoke inside. Switch off the
appliance and unplug it from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse box.

. The appliance becomes very hot. If the
appliance is installed in a fitted unit with a
decorative door, heat will accumulate when
the decorative door is closed. Only operate
the appliance when the decorative door is
open.

/\ Warning - Risk of electric shock!

= Incorrect repairs are dangerous. Repairs may
only be carried out and damaged power
cables replaced by one of our trained after-
sales technicians. If the appliance is
defective, unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

. The cable insulation on electrical appliances
may melt when touching hot parts of the
appliance. Never bring electrical appliance
cables into contact with hot parts of the
appliance.

= Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

. Penetrating moisture may cause electric
shock. Never subject the appliance to intense
heat or humidity. Only use this appliance
indoors.

. A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective appliance.
Unplug the appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse box.
Contact the after-sales service.

= The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

/\ Warning - Risk of burns!

. The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

= Accessories and ovenware become very hot.
Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.



« Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with care.

/\ Warning - Risk of scalding!

« When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance door
with care. Keep children at a safe distance.

= Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into the
hot cooking compartment.

/\ Warning - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may
develop into a crack. Do not use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

Microwave

/\ Warning - Risk of fire!

= Using the appliance for anything other than
its intended purpose is dangerous and may
cause damage.
The following is not permitted: drying out food
or clothing, heating slippers, grain or cereal
pillows, sponges, damp cleaning cloths or
similar.
For example, heated slippers and grain or
cereal pillows may catch fire, even several
hours after they have been heated.The
appliance must only be used for the
preparation of food and drinks.

. Food may catch fire. Never heat food in heat-
retaining packages.
Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.
Do not select a microwave power or time
setting that is higher than necessary. Follow
the information provided in this instruction
manual.
Never use the microwave to dry food.
Never defrost or heat food with a low water
content, e.g. bread, at too high a microwave
power or for too long.

. Cooking oil may catch fire. Never use the
microwave to heat cooking oil on its own.

/\ Warning - Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when in
containers that have been tightly sealed. Never
heat liquids or other food in containers that have
been tightly sealed.

Important safety information en

/\ Warning - Risk of burns!

. Foods with peel or skin may burst or explode
during, or even after, heating. Never cook
eggs in their shells or reheat hard-boiled
eggs. Never cook shellfish or crustaceans.
Always prick the yolk when baking or
poaching eggs. The skin of foods that have a
peel or skin, such as apples, tomatoes,
potatoes and sausages, may burst. Before
heating, prick the peel or skin.

. Heat is not distributed evenly through baby
food. Never heat baby food in closed
containers. Always remove the lid or teat. Stir
or shake well after the food has been heated.
Check the temperature of the food before it is
given to the child.

. Heated food gives off heat. The ovenware
may become hot. Always use oven gloves to
remove ovenware or accessories from the
cooking compartment.

. Airtight packaging may burst when food is
heated. Always observe the instructions on
the packaging. Always use oven gloves to
remove dishes from the cooking
compartment.

. The accessible parts become very hot when
in operation. Never touch hot parts. Keep
children at a safe distance.

= Using the appliance for anything other than
its intended purpose is dangerous.

You are not permitted to use it to dry food or
clothing or to warm slippers, grain or cereal
pillows, sponges, damp cleaning cloths or the
like.

This is because, for instance, overheated
slippers, grain or cereal pillows, sponges and
damp cleaning cloths, etc., may cause burns
to the skin.

/\ Warning - Risk of scalding!

= There is a possibility of delayed boiling when
a liquid is heated. This means that the liquid
reaches boiling temperature without the usual
steam bubbles rising to the surface. Even if
the container only vibrates a little, the hot
liquid may suddenly boil over and spatter.
When heating, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.




en Installation and connection

/\ Warning - Risk of injury!

. Scratched glass in the appliance door may
develop into a crack. Do not use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

= Unsuitable ovenware may crack. Porcelain or
ceramic ovenware can have small
perforations in the handles or lids. These
perforations conceal a cavity below. Any
moisture that penetrates this cavity could
cause the ovenware to crack. Only use
microwave-safe ovenware.

. [If using the appliance in microwave mode
only, placing cookware and containers made
of metal or featuring metal detailing inside the
appliance may cause sparks when the
appliance is operating. This may damage the
appliance. Never use metal containers when
using the appliance in microwave mode only.

= Using unsuitable cookware may result in
damage. For microwave combination mode,
always use cookware made from suitable
materials that can also withstand the
temperatures used for hot air and grilling
modes.

. The glass turntable may splinter.Never allow
hard objects to strike the turntable.

= Cracks or chinks in the glass turntable are
dangerous. Handle the turntable with care.

/\ Warning — Risk of electric shock!
The appliance is a high-voltage appliance.
Never remove the casing.

/\ Warning - Risk of serious damage to

health!

. The surface of the appliance may become
damaged if it is not cleaned properly.
Microwave energy may escape. Clean the
appliance on a regular basis, and remove any
food residue immediately. Always keep the
cooking compartment, door seal, door and
door stop clean. — "Cleaning" on page 15

- Microwave energy may escape if the cooking
compartment door or the door seal is
damaged. Never use the appliance if the
cooking compartment door or the door seal is
damaged. Contact the after-sales service.

= Microwave energy will escape from
appliances that do not have any casing.
Never remove the casing. For any
maintenance or repair work, contact the after-
sales service.

& Installation and
connection

This appliance is designed for domestic use only.

This appliance is designed to be fully integrated into
kitchen units.

Please follow the dedicated installation instructions.

The appliance is ready to be plugged in and may only be
connected to a Schuko socket that has been correctly
installed. The circuit breaker must have a rating of 10 A
(L- or B-type circuit breaker).The mains voltage must
correspond to the voltage specified on the rating plate.

Only a qualified electrician may install the socket or
replace the power cable.If the plug is no longer accessible
once the appliance has been installed, an all-pole
isolating switch with a contact gap of at least 3 mm must
be provided for the wiring.

Do not use multi-socket adaptors, power strips or
extension leads. Overloading causes a risk of fire.



EJCauses of damage

Caution!

« Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly during
operation. The fronts of adjacent units could be
damaged. Always keep the seal clean.

« Operating the microwave without food: Operating
the appliance without food in the cooking compartment
may lead to overloading. Never switch on the
appliance unless there is food in the cooking
compartment.The only exception to this rule is when
performing a short cookware test.— "Cookware test"
on page 11

« Microwave popcorn: Never set the microwave power
too high. Use a power setting no higher than
600 watts. Always place the popcorn bag on a glass
plate. The disc may jump if overloaded.

« Liquid that has boiled over must not be allowed to run
through the turntable drive into the interior of the
appliance. Monitor the cooking process. Choose a
shorter cooking time initially, and increase the cooking
time as required.

« Never use the microwave oven without the turntable.

« Creation of sparks: Metal - e.g. a spoon in a glass -
must be kept at least 2 cm from the oven walls and the
inside of the door. Sparks could irreparably damage
the glass on the inside of the door.

« Foil containers: Do not use foil containers in the
appliance. They damage the appliance by producing
sparks.

« Cooling with the appliance door open: Only leave
the cooking compartment to cool with the door closed.
Do not trap anything in the appliance door. Even if the
door is only slightly ajar, the fronts of adjacent units
may be damaged over time.

» Condensation in the cooking compartment:
Condensation may appear on the door window, interior
walls and floor. This is normal and does not adversely
affect microwave operation. To prevent corrosion,
wipe off the condensation every time you cook.

EYEnvironmental protection

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used

electrical and electronic appliances (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE). The
guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.

Causes of damage en

3 Getting to know your
appliance

In this section, we will explain the display and
controls.You will also find out about the various functions
of your appliance.

Note: Depending on the appliance model, individual
details and colours may differ.

Control panel

You can set your appliance's various functions on the
control panel. The current settings are shown on the
display.

The overview shows the control panel when the appliance
is switched on with a clock time that has been set.

—

® (2]
(3]

90 180 360

600 900 kg

Stop Start

Ol 5]

Display
For clock and cooking times

Rotary selector
For setting the clock and cooking times or for setting
automatic programmes

Clock button

Buttons
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Automatic door opening button

Controls

You will find a brief explanation of the various buttons
below. These buttons allow you to set your appliance
simply and directly.

Buttons and their meaning

You will find a brief explanation of the various buttons
below.

Symbol

90 Select a microwave power output of 90 watts
180 Select a microwave power output of 180 watts
360 Select a microwave power output of 360 watts
600 Select a microwave power output of 600 watts
900 Select a microwave power output of 900 watts
kg Select a weight for the programmes

P Selects automatic programmes

™ Selects the grill

M Select the memory

Stop Stop or pause the operation

Start Start the operation

al Open appliance door

Rotary selector

The rotary selector is used to alter the default values and

set values.

The rotary selector is retractable. Press on the rotary
selector to lock it in or out.

Automatic door opening

The appliance door springs open if you activate the

automatic door opening. You can fully open the appliance

door manually.

The automatic door opening does not work in the event of

a power cut. You can open the door manually.

Notes

« If you open the appliance door during operation, the
operation is paused.

« When you close the appliance door, the operation

does not continue automatically. You must restart the

operation manually.

« If the appliance has been switched off for a long time,

the appliance door will open after a time delay.

Cooling fan

The appliance is equipped with a cooling fan. The fan may

run on even if the oven has been switched off.

Notes

« The cooking compartment remains cold during
microwave operation. The cooling fan will still switch
on. The fan may run on even when microwave
operation has ended.

Condensation may appear on the door window, interior
walls and floor. This is normal and does not adversely
affect microwave operation. Wipe away the
condensation after cooking.

Changing the signal duration

You will hear a signal when the appliance is switched off.
You can change the duration of the acoustic signal.

Press the Start button for approx. 6 seconds.

The new signal duration is adopted.
The clock reappears.

The following are possible:
Short signal duration - 3 tones
Long signal duration - 30 tones.



Bl Accessories

Below, you will find an overview of the accessories
included and information on how to use them correctly.

Caution!

When removing dishes, make sure that the turntable does
not move. Make sure that the turntable is properly locked.
The turntable can turn left or right.

Wire rack

Wire rack for grilling, e.g. steak,
sausages or bread, or for setting
down cookware, e.g. shallow
ovenproof dishes.

Note: Place the wire rack onto
the turntable.

Turntable

Note: Never use the appliance

without the turntable.Make sure
that it is properly engaged. The
turntable can turn clockwise or

anti-clockwise.

Roller ring

Special accessories

Special accessories can be purchased from our after-
sales service, from specialist retailers, or online. You will
find a comprehensive range of products in our brochures
and online.

Their availability and whether it is possible to order them
online varies from country to country. Please see our
sales brochures for more details.

Note: Not all special accessories are suitable for every
appliance. When purchasing, please always quote the
exact identification number (E-no.) of your appliance.
—> "Customer service" on page 17

Steaming utensils For cooking rice, potatoes and vegeta-

bles

Accessories en

¥ Before using for the first
time

This section tells you what you need to do before using
your microwave to prepare food for the first time. Read
the section entitled "Safety information" beforehand.

— "Important safety information" on page 4

Before you can use your new appliance, you will need to
put the turntable in place correctly. You must also clean
the cooking compartment and accessories.

Cleaning the cooking compartment and
putting the turntable in place

Before using the appliance to prepare food for the first
time, you must clean the cooking compartment and
accessories.

How to put the turntable in place

1. Place the roller ring a into the recess in the cooking
compartment.

2. Make sure that the turntable b engages in the drive ¢
in the centre of the cooking compartment floor.

Note: Never use the appliance without the turntable.
Make sure that it is properly engaged.The turntable can
turn clockwise or anti-clockwise.

Setting the clock

When the appliance is first connected or after a power cut,
three zeros will appear in the display panel.

1. Press the ® button.

I2:00 " appears in the display and the indicator lamp

above the (© button lights up.

2. Set the clock using the rotary selector.
3. Press the (© button again.

The current time is set.

Hide the clock

Press the (O button and then press "Stop".
The display is dark.

Resetting the clock

Press the (O button.

"12:00" appears in the display. Make settings as detailed
in points 2 and 3.
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Change the clock, e.g. from summer to winter time
Set as described in point 1 to 3.

Cleaning the cooking compartment and
accessories

To eliminate the new-appliance smell, heat up the cooking
compartment with nothing in it except the turntable and
with the oven door closed.

Make sure that there is no leftover packaging, such as
polystyrene pellets, in the cooking compartment. Before
heating the appliance, wipe the smooth surfaces in the
cooking compartment with a soft, damp cloth. Keep the
kitchen ventilated while the appliance is heating.

Grill ™ 10 minutes

Heating up the cooking compartment
1. Press the ™ Giill button.
10:00 min appears in the display and the indicator light
above the ™ button lights up.
2. Press the "Start" button.
An audible signal sounds once the time has elapsed.
Press the "Stop" button or open the appliance door.

Tip: Once the cooking compartment has cooled down,
clean the smooth surfaces with soapy water and a dish
cloth.

Cleaning the accessories

Clean the accessories thoroughly using soapy water and
a dish cloth or soft brush.

10

Microwave

You can use the microwave to cook, heat up or defrost
food quickly. You can use the microwave on its own or in
combination with the grill.

To ensure optimum use of the microwave, please observe
the notes on cookware and familiarise yourself with the
data in the application tables at the end of the instruction
manual.

Try out the microwave straight away. You could heat up a
cup of water for your tea, for example.

Use a large cup without any decorative gold or silver trim
and place a teaspoon in it. Place the cup containing the
water somewhat eccentrically on the turntable.

1. Press the 900 W button.

2. Use the rotary knob to set 1:30 minutes.

3. Press the "Start" button.

After 1 minute 30 seconds, a signal sounds. The water is
hot.

AWarning — Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to the
surface. Even if the container only vibrates a little, the hot
liquid may suddenly boil over and spatter. When heating,
always place a spoon in the container. This will prevent
delayed boiling.

Cookware

Not all cookware is microwavable. So that your food is
heated and the appliance is not damaged, only use
microwavable cookware.

Suitable cookware

Heat-resistant cookware made of glass, glass ceramic,
porcelain, ceramic or heat-resistant plastic are suitable.
These materials allow microwaves to pass through.

You can also use serving dishes. This saves you having
to transfer food from one dish to another. You should only
use cookware with decorative gold or silver trim if the
manufacturer guarantees that they are suitable for use in
microwaves.

Unsuitable cookware

Metal cookware is unsuitable. Metal does not allow
microwaves to pass through. Food in covered metal
containers will remain cold.



Caution!

Creation of sparks: Metal — e.g. a spoon in a glass — must
be kept at least 2 cm from the cooking compartment walls
and the inside of the door. Sparks can irreparably damage
the glass on the inside of the door.

Cookware test

Never switch on the microwave unless there is food
inside. The short cookware test is the only exception to
this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your
cookware is suitable for use in the microwave.

1. Heat the empty cookware at maximum power for 'z to
1 minute.

2. Check the temperature of the cookware during this
time.

The cookware should remain cold or warm to the touch.

The cookware is unsuitable if it becomes hot or sparks are

generated.

In this case, stop the test.

AWarning — Risk of burns!
The accessible parts become very hot when in operation.
Never touch hot parts. Keep children at a safe distance.

Microwave power settings

90 W Defrosting delicate foods

180 W Defrosting and continued cooking

360 W Cooking meat and heating delicate foods
600 W Heating and cooking food

900 W Heating liquids

Note: You can set the 900 W microwave power setting for
30 minutes, 600 W for 1 hour, the other power settings for
1 hour and 39 minutes respectively.

Setting the microwave

Example: Microwave power output 600 W, cooking time
5 minutes
1. Press the required microwave power setting.
The indicator light above the button lights up.
2. Use the rotary selector to set a cooking time.

—

600 900 kg e
= ~ M C) )
Stop Start

3. Press the "Start" button.
The cooking time counts down in the display.

Microwave en

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or
press "Stop". The clock reappears.

Changing the cooking time
This can be done at any time. Change the cooking time
using the rotary selector.

Pausing the appliance

Touch the Stop button once or open the appliance door.
This pauses the appliance. The indicator above the Stop
button will light up.After closing the door, touch the Start
button again.

Cancelling operation

Press the Stop button twice, or open the door and press
the Stop button once.

Note: You can also adjust the cooking time first and then
the microwave power setting.

11
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B Grilling

The grill is perfect for gratinating and browning the top of
dishes.

You can use the grill on its own or in combination with the
microwave.

Setting the grill

1. Press the ™ Girill button.
The indicator light above the button lights up and
"10:00 min" appears in the display.

2. Use the rotary selector to set a cooking time.

90 180 360
600 900 kg K—N
- = % || <@

Stop . Start

3. Press the "Start" button.
The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or
press "Stop". The clock reappears.

Changing the cooking time

This can be done at any time. Change the cooking time
using the rotary selector.

Pausing the appliance

Touch the Stop button once or open the appliance door.
This pauses the appliance. The indicator above the Stop
button will light up.After closing the door, touch the Start
button again.

Correction
You may correct a set cooking time at any time.

Cancelling operation

Press the Stop button twice, or open the door and press
the Stop button once.

12

Setting the microwave and grill
Example: 360 W, grill ™, 5 minutes

1. Press the required microwave power setting.
The indicator light above the button lights up and
"1:00 min" appears in the display.

2. Press the ™ Girill button.

90 180 360 90 180 360
600 900 Ky 600 900 kg
P - M P A‘ M
Stop Start Stop Start
3. Use the rotary selector to set a cooking time.
4. Press the "Start" button.
—
600 900 kg
> —
P - M

s @)

Stop

»

Start

The cooking time counts down in the display.



[ Memory

The memory function allows you to save the setting for a
dish and call it up at any time.

The memory function is useful if you prepare one dish
particularly frequently.

Saving memory settings

Example: 360 W, 25 minutes

1. Press the M button.

The indicator light above the button lights up.

2. Press the required microwave power setting.
The indicator light above the button lights up and
"1:00 min" appears in the display.

3. Use the rotary selector to set the cooking time.

—
90 180 360
600 900 Kg
p - M
Stop Start

4. Confirm by pressing the M button.
The clock reappears. The setting has been saved.

Notes

« You can also store grill only or grill combined with
microwave.

= You cannot save several microwave power settings
one after the other.

« You cannot save automatic programmes.

« You can save the memory settings and start the
appliance immediately. When finishing, instead of
pressing M, press Start.

« Saving a new setting in the memory: press the
Mbutton. The old settings appear. Save the new

programme as described in steps 1-4.

Starting the memory

It is very easy to start the saved programme. Place your
meal in the appliance. Close the appliance door.

1. Press the M button.

The saved settings are displayed.
2. Press the "Start" button.
The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or
press "Stop". The clock reappears.

Pausing

Press the Stop button once or open the appliance door.
This pauses the appliance. The indicator above the Stop
button will light up. After closing the door, press the Start
button again.

Memory en

Cancelling operation

Press the Stop button twice, or open the door and press
the Stop button once.

Bd Programmes

You can prepare food really easily using the various
programmes. You select a programme and enter the
weight of your food. The program then applies the most
suitable settings.

Note: You can choose from 8 programmes.

Setting a programme

Once you have selected a programme, make settings as
follows:
1. Press the P button repeatedly until the required
programme number appears.
The indicator light above the button lights up.
2. Press the kg button.
The indicator light above the button lights up and a
suggested value appears in the display.

90 180 360 90 180 360
—
600 900 kg 600 900 kg
— —
P o M P - M
L__J) Start Stop Start

3. Use the rotary selector to set the weight of the dish.
4. Press the "Start" button.

90 180 360

—

600 900 kg

® ) i M
Stop Start

The cooking time for the programme starts counting
down.

The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. Open the appliance door or
press "Stop". The clock reappears.

Correction

Press the "Stop" button twice and reset.

Pausing the appliance

Touch the Stop button once or open the appliance door.
This pauses the appliance. The indicator above the Stop

13
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button will light up.After closing the door, touch the Start
button again.

Cancelling operation

Press the Stop button twice, or open the door and press
the Stop button once.

Notes

« For some programmes, a signal sounds after a certain
time. Open the appliance door and stir the food or turn
the meat or poultry. After closing the door, press the
"Start" button again.

« You can query the programme number and weight
using "P" or "kg". The queried value is shown for
3 seconds in the display.

Defrosting using the automatic programmes

You can use the 4 defrosting programmes to defrost
meat, poultry and bread.

Notes

« Preparing food
Use food that has been frozen at -18 °C and stored in
portion-sized quantities that are as thin as possible.
Take the food to be defrosted out of all packaging and
weigh it. You need to know the weight to set the
programme.

« Liquid will be produced when defrosting meat or
poultry. Drain off this liquid when turning meat and
poultry and under no circumstances use it for other
purposes or allow it to come into contact with other
foods.

« Ovenware
Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. a
china or glass plate, but do not cover.

« Resting time
The defrosted food should be left to stand for an
additional 10 to 30 minutes until it reaches an even
temperature. Large pieces of meat require a longer
standing time than smaller pieces. Flat pieces of meat
and items made from minced meat should be
separated from each other before leaving to stand.
After this time, you can continue to prepare the food,
even though thick pieces of meat may still be frozen in
the middle. The giblets can be removed from poultry at
this point.

« Signal
For some programmes, a signal sounds after a certain
time. Open the appliance door and separate the food
out or turn the meat or poultry. Close the door and
press the Start button.

Defrosting
P 01 Minced meat Open 0.20 - 1.00
P 02 Pieces of meat  Open 0.20 - 1.00
P 03 Chicken, chicken  Open 0.40 - 1.80
pieces
P 04 Bread Open 0.20 - 1.00
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Cooking with the automatic programmes

With the 3 cooking programmes, you can cook rice,
potatoes or vegetables.

Notes

« Ovenware
The food must be cooked in microwaveable cookware
with a lid. For rice, you should use a large, deep dish.

« Preparing food
Weigh out the food. You need to know the weight to
set the programme.
Rice:
Do not use boil-in-the-bag rice. Add the required
amount of water, as specified on the packaging. This is
usually two or three times the quantity of rice.
Potatoes:
For boiled potatoes, cut the fresh potatoes into small,
even-sized pieces. Add one tablespoon of water for
each 100 g boiled potatoes, and a little salt.
Fresh vegetables:
Weigh out the fresh, trimmed vegetables. Cut the
vegetables into small, even-sized pieces. Add a tbsp
water for each 100 g vegetables.

« Signal
While the programme is running, a signal sounds after
some time. Stir the food.

« Resting time
Once the programme has finished, stir the food again.
You should leave it to stand for another 5 to 10
minutes until it reaches an even temperature.
The cooking result will depend on the quality and
consistency of the food.

Cooking
P 05 Rice With lid 0.05-0.2
P 06 Potatoes With lid 0.15-1.0
P07 Vegetables ~ With lid 0.15-1.0

Combi-cooking programme

Notes

« Ovenware
Cook the food in ovenware which is not too big, and is
heat resistant and microwaveable.

« Preparing food
Take the food out of its packaging and weigh it. If it is
not possible to enter the exact weight, you should
round it up or down.

« Resting time
Once the programme has finished, allow the food to
rest for another 5 to 10 minutes so it reaches an even
temperature.

Combi programme

Frozen bake, up  Open
to 3 cm deep

P 08 0.4-0.9
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Basic settings

Your appliance has basic settings that you can change to
suit your needs.

{ Button tone da*  Switched on

OFF  Switched off
Button tone (will remain active for
the Start and Stop buttons)
-

c Demo mode dELD  The appliance is switched off. You
can use the buttons and the dis-
play, but the buttons will not acti-
vate any function on the appliance
(i.e. the microwave has no power).
Demo mode is mainly used by
dealers.

You can change the button tone on your appliance if you
wish.

Changing the button tone
The appliance must be switched off when you do this.
1. Press and hold the Start and Stop buttons at the
same time for a couple of seconds.
{ will appear in the display.
2. Touch the Start button.
On will start flashing in the display.
3. Turn the rotary selector to FF.
4. Touch the Start button.
The setting has been applied.
5. Touch the Stop button.
The button tone has been switched off.
You can change this setting at any time.

Basic settings en

[l Cleaning

With good care and cleaning, your appliance will retain its
appearance and remain fully functioning for a long time to
come. We will explain here how you should correctly care
for and clean your appliance.

AWarning — Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never clean the
appliance immediately after switching it off. Allow the
appliance to cool down.

AWarning — Risk of electric shock!
Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners,
which can result in an electric shock.

AWarning — Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into a
crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

AWarning — Risk of serious harm to health!

The surface of the appliance may become damaged if it is
not cleaned properly. Microwave energy may escape.
Clean the appliance on a regular basis, and remove any
food remnants immediately.— "Cleaning agent"

on page 15

AWarning — Risk of electric shock!
Do not immerse the appliance in water or clean under a
jet of water.

Note: Unpleasant odours, for example after fish has been
prepared, can be removed very easily. Add a few drops of
lemon juice to a cup of water. Always place a spoon in the
container to prevent delayed boiling. Heat the water for 1
to 2 minutes at maximum microwave output.

Cleaning agent

To ensure that the different surfaces are not damaged by
using the wrong cleaning agent, observe the information
in the table.

Do not use:

Harsh or abrasive cleaning agents.

Metal or glass scrapers to clean the door panels.
Metal or glass scrapers to clean the door seal.
Hard scouring pads or sponges.

Cleaning agents with a high alcohol content.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

15



en Trouble shooting

Appliance front Hot soapy water: Clean using a dish cloth
and then dry with a soft cloth. Do not use

metal or glass scrapers for cleaning.

Appliance front with Hot soapy water: Clean using a dish cloth

stainless steel and then dry with a soft cloth. Remove
splashes and patches of limescale, grease,
starch and albumin (e.g. egg white) imme-
diately. Corrosion can form under these
patches or splashes. Special stainless-
steel cleaning products are available from
the after-sales service or from specialist
retailers. Do not use glass cleaners or
metal or glass scrapers for cleaning.

Cooking compart-  Hot soapy water or vinegar solution: Clean
ment made of stain- using a dish cloth and then dry with a soft
less steel cloth.Do not use oven spray or any other

aggressive oven cleaners or abrasive mate-

rials. Scouring pads, rough sponges and
pan cleaners are also unsuitable. These
items scratch the surface. Allow the interior
surfaces to dry completely.

EJ Trouble shooting

If a fault occurs, there is often a simple explanation.
Before calling the after-sales service, please refer to the
fault table and attempt to correct the fault yourself.

Tip: If a dish does not turn out exactly as you wanted,
refer to the following chapter, where you will find lots of
tips and notes relating to the optimum

settings.— "Tested for you in our cooking studio”

on page 18

Fault table

Recess in the cook- Damp cloth: Water must not be allowed to
ing compartment run into the appliance through the turntable
drive. Dry the turntable drive with a cloth.

Turntable and roller Hot soapy water: When placing the turnta-

ring ble back into its recess, it must engage
properly.
Wire rack Hot soapy water: Soak and clean with a

dish cloth or brush. Do not scour.Do not
use metal or glass scrapers for cleaning.

Glass cleaner: Clean with a dish cloth. Do
not use glass scrapers.

Door panels

AWarning — Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out and damaged power cables replaced by one
of our trained after-sales technicians. If the appliance is
defective, unplug the appliance from the mains or switch
off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-
sales service.

The appliance is not working
Power failure

The circuit breaker/fuse is faulty

Faulty operation

Three zeros are lit on the display.  Power failure

The plug is not plugged into the mains

Connect the appliance to the electricity supply
Check whether other kitchen appliances are work-
ing

Check in the fuse box to make sure that the circuit
breaker/fuse for the appliance is in working order

Switch off the circuit breaker/fuse for the appli-
ance in the fuse box and switch it back on after
approximately 10 seconds

Reset the time.

The appliance is not operating. A The rotary selector has been pressed accidentally. Press the "Stop" button.

cooking time is shown in the dis-
play. ting was made.
The microwave is not working.

The "Start" button was not pressed.
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The door has not been closed properly.

The "Start" button was not pressed after the set-  Press the "Start" button or use the "Stop" button to

cancel the setting.

Check whether food remnants or debris is/are
trapped in the door.

Press the "Start" button.



It is taking longer than usual for
food to heat up low.

A larger amount of food than usual has been

placed in the appliance.

The food was colder than usual.
The turntable is making a scraping Dirt or debris in the area around the turntable

or grinding noise. drive.

The microwave has stopped for no  The microwave has a fault.
apparent reason.

An M is shown on the display.

Error message "E - 3"

The microwave power output has been set too

The appliance is in demo mode

Fault in automatic door opening system.

VA Customer service

Our after-sales service is there for you if your appliance
needs to be repaired. We will always find an appropriate
solution, also in order to avoid after-sales personnel
having to make unnecessary visits.

E number and FD number

When calling us, please quote the full product number (E
no.) and the production number (FD no.) so that we can
provide you with the correct advice. The rating plate
bearing these numbers can be found on the right-hand
side when you open the cooking compartment door.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

To save time, you can make a note of the numbers for
your appliance and the telephone number of the after-
sales service in the space below in case you need them.

E no. FD no.

After-sales service

Please note that a visit from an after-sales service
engineer is not free of charge in the event that the
appliance has been misused, even during the warranty
period.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

Customer service en

Select a higher microwave power setting.
Double the amount — double the time.

Stir or turn the food during heating.

Clean the roller ring and the recess in the cooking
compartment.

If this fault recurs, please call the after-sales ser-
vice.

Deactivate demo mode.
— "Basic settings" on page 15

If an error message is displayed, switch the appli-
ance off and on again; if the message disappears,
it was a one-off problem. If the fault occurs again
or the error message is still displayed, please con-
tact the after-sales service and provide the fault
code.

To book an engineer visit and product advice
GB 0344 892 8989
Calls charged at local or mobile rate.
IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can
therefore be sure that the repair is carried out by trained
service technicians who carry original spare parts for your
appliances.

This appliance corresponds to the standards EN 55011
and CISPR 11. It is a Group 2, Class B product.

Group 2 means that microwaves are produced for the
purpose of heating food. Class B states that the appliance
is suitable for private households.

Technical specifications

Input voltage 220-230 V AC, 50 Hz

Power consumption 1450 W

Max. output power 900 W (IEC 60705)
Max. grill output power 1200 W

Microwave frequency 2450 MHz

Circuit breaker/fuse rating 10 A

Dimensions (H/W/D)
- Appliance
- Cooking compartment

382 x 594 x 388 mm
208 x 328 x 369 mm

VDE approved Yes
CE mark Yes

17



en Tested for you in our cooking studio

Bl Tested for you in our
cooking studio

In the table below, you will find a selection of dishes and
the ideal settings for them. It tells you which microwave
power setting is best suited to your dish. You can use the
microwave on its own or in combination with the grill. We
have listed some tips with regard to cookware and
preparation methods.

Notes

« The times specified in the tables are intended as a
guide only.They will depend on the quality and
composition of the food.

« Time ranges are often specified in the tables. Set the
shortest time to begin with, and then extend the time if
necessary.

« Always use an oven cloth or oven gloves when taking
hot cookware out of the cooking compartment.

It may be that you have different quantities from those
specified in the tables. There is a rule of thumb for
operating the microwave: Double the amount = almost
double the time, half the amount = half the time.

Always place the cookware on the turntable.

The following tables provide you with numerous options
and settings for the microwave.

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of
glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant
plastic. These materials allow microwaves to pass
through.

You can also use serving dishes. This saves you having
to transfer food from one dish to another. You should only
use ovenware with decorative gold or silver trim if the
manufacturer guarantees that they are suitable for use in
microwaves.

Whole pieces of beef, veal or pork (onthe 800 g 180
bone or boned) 90
1 kg 180
90
1.5 kg 180
90
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Unsuitable cookware

Metal cookware is unsuitable. Metal does not allow
microwaves to pass through. Food in covered metal
containers will remain cold.

Caution!

Sparks: Metal, e.g. a spoon in a glass, must be kept at
least 2 cm from the oven walls and the inside of the door.
Sparks could irreparably damage the glass on the inside
of the door.

Defrosting

Place the frozen food in an open container on the
turntable.

Delicate parts such as the legs and wings of chicken or
fatty outer layers of roasts can be covered with small
pieces of aluminium foil. The foil must not touch the sides
of the cooking compartment. You can remove the foil half
way through the defrosting time.

Liquid will be produced when defrosting meat or poultry.
Drain off this liquid when turning meat and poultry and
under no circumstances use it for other purposes or allow
it to come into contact with other foods.

Turn or stir the food once or twice during the defrosting
time. Large pieces of food should be turned several times.

Leave defrosted items to stand at room temperature for a
further 10 to 20 minutes so that the temperature can even
out. The giblets can be removed from poultry at this point.
The meat can also be processed further when a small part
of the core is frozen.

Tips for defrosting

The time has elapsed but the  Set a longer time. Large quanti-
food is not defrosted, hot or ties and food which is piled high
cooked. require longer times.

Time has elapsed but the food  Stir it during the cooking time

is overheated at the edge and  and next time, select a lower

not done in the middle. microwave power setting and a
longer cooking time.

After defrosting, the poultry or  Next time, select a lower micro-
meat is defrosted on the out-  wave power setting. If you are
side but not defrosted in the defrosting a large quantity, turn
middle. it several times.

15
10-20
20
15-25
30
20-30



Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 200 g 180
90
500 g 180
90
800 g 180
90
Minced meat, mixed 200 ¢ 90
500 g 180
90
800 g 180
90
Poultry or poultry portions 600 g 180
90
1.2 kg 180
90
Fish fillet, fish steak or slices 400 g 180
90
Vegetables, e.g. peas 300 g 180
Fruit, e.g. raspberries 300 g 180
500 g 180
90
Butter, defrosting 125 ¢ 180
90
250 g 180
90
Loaf of bread 500 g 180
90
1 kg 180
90
Cakes, dry, e.g. sponge cake 500 g 90
750 g 180
90
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake 500 g 180
90
750 g 180
90

Heating frozen food

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable
cookware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up.

Food which lies flat will cook more quickly than food
which is piled high. You should therefore distribute the
food so that it is as flat as possible in the cookware.
Food should not be placed in layers on top of one
another.

Always cover the food. If you do not have a suitable
cover for your cookware, use a plate or special
microwave foil.

Tested for you in our cooking studio en

2 Separate any defrosted parts when turning
4-6

5-10

10-15

10 Freeze food flat if possible
5 Turn several times, remove any defrosted meat

10-15

8

10-20

8 Separate any defrosted parts

10-20

15

10-20

5 Separate any defrosted parts

10-15

10-15

7-10 Stir carefully during defrosting and separate
8 any defrosted parts

5-10

1 Remove all packaging

2-3

1

3-4

6

5-10

12

10-20

10-15 Only for cakes without icing, cream or creme
5 patissiére, separate the pieces of cake.
10-15

5 Only for cakes without icing, cream or gelatine
15-20

7

15--20

Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes to allow the temperature to even out.
Always use an oven cloth or oven gloves when
removing cookware from the appliance.

19
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Menu, plated meal, ready meal 300-400 g 600
(2-3 components)
Soup 400 g 600
Stew 500 g 600
Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 g 600
goulash
Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 g 600
Side dishes, e.g. rice, pasta 250 g 600
500 g 600
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots 300 g 600
600 g 600
Creamed spinach 450 g 600

Heating food

Caution!

Metal, e.g. a spoon in a glass, must be kept at least 2 cm
from the oven walls and the inside of the door. Sparks
could irreparably damage the glass on the inside of the
door.

Notes

Take ready meals out of the packaging. They will heat
up more quickly and evenly in microwaveable
cookware. The different components of the meal may
not require the same amount of time to heat up.
Always cover the food. If you do not have a dedicated
lid for your cookware, use a plate or special microwave
film.

Stir or turn the food several times during the heating
time. Check the temperature.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to
5 minutes to allow the temperature to even out.
Always use an oven cloth or oven gloves when
removing cookware from the appliance.

AWarning — Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is
heated. This means that the liquid reaches boiling
temperature without the usual steam bubbles rising to the
surface. Even if the container only vibrates a little, the hot
liquid may suddenly boil over and spatter. When heating,

Beverages 200 ml 900
500 ml 900
Baby food, e.g. baby bottles 50 ml 360
100 ml 360
200 ml 360
Soup, 1 cup 200 g 600
Soup, 2 cups 400 g 600
Menu, plated meal, ready meal 350-500 g 600
(2-3 components)
Meat in sauce 500 ¢ 600
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8-11

8-10

10--13

12-17 Separate the pieces of meat when stir-
ring

10-15 -

2-5 Add a little liquid

8-10

8-10 Pour water into the dish so that it cov-

1417 ers the base

11-16 Cook without additional water

always place a spoon in the container. This will prevent
delayed boiling.

2-3

3-4
approx. %2
approx. 1
1'%

2-3

4-5

4-8

8-11

Place a spoon in the glass; do not overheat alcoholic
drinks; check occasionally while heating

Without teats or lids. Always shake well after heating.
You must check the temperature

Separate the slices of meat




Stew 400 g 600
800 ¢ 600
Vegetables 150 ¢ 600
300 ¢ 600

Cooking food

Food which lies flat will cook more quickly than food which
is piled high. You should therefore distribute the food so
that it is as flat as possible in the cookware. Food should
not be placed in layers on top of one another.

Cook the food on its own in the microwave — always use
with a lid on the cookware. Place the cookware directly on
the turntable. If you do not have a suitable lid for your
cookware, use a plate or special microwave foil.

This will help the food retain its flavour. This means that
you can use salt and seasonings sparingly.

After cooking, allow the food to stand for a further 2 to 5
minutes to allow the temperature to even out.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing
cookware from the appliance.

Grilling:

Always grill on the wire rack with the cooking
compartment door closed and do not preheat.

Always place the wire rack on the turntable.

Combined microwave and grill:
Combi mode is especially suitable for bakes and gratins.

Chicken, whole, 1.2 kg Cookware 600

with lid
Chicken portions, e.g. chicken quar-  Cookware 360 W + [
ters, 800 g without lid,

wire rack
Chicken wings, marinated frozen, Cookware 360 W + 7]
800 g without lid,

wire rack
Pork without rind approx. 750 g, e.g. Cookware 360 W + [
neck without lid
Bacon rashers, approx. 8 rashers Wire rack 180 W+ [7]
Meat loaf, 750 g Cookware 600

without lid 360 W + [7]
Fish, e.g. fillet steaks, 400 g Cookware 600

without lid
Fish fillet, au gratin, approx. 400 g Cookware 360 W + [

without lid
Fish kebabs, 4-5 pieces Wire rack 180 W + [
Sweet bakes, e.g. quark and fruit Cookware 360 W + [
soufflé, 1 kg without lid
Savoury bakes made from raw ingre- Cookware 360 W + [
dients, e.g. pasta bake, 1 kg without lid

Tested for you in our cooking studio en

6-8
8-11
2-3 Add a little liquid
3-5

Always place the cookware on the turntable and do not
cover the food.

Use a deep dish when roasting. This will help keep the
cooking compartment clean.

Use large shallow cookware for bakes and gratins. Food
takes longer to cook in narrow, deep containers and
browns more on top.

Check that your cookware fits in the cooking
compartment. It must not be too big, the turntable must
still be able to turn.

Always set the maximum cooking time. Check the food
after the shorter time specified.

Leave the meat to rest for another 5-10 minutes before
carving it. This allows the meat juices to be distributed
evenly so that they do not run out when the meat is
carved.

Bakes and gratins should be left to cook in the appliance
for a further 5 minutes after the appliance has been
switched off.

All the values given in the table are guidelines and can
vary depending on the properties of your food.

25-30 Turn half way through the time

30-40 Place with the skin side up, do not turn
15-25 Do not turn

40-50 Turn once or twice

10-15

20-25 Cook without a lid

25-35 Maximum 6 cm deep

10-15 Add water, lemon juice or wine as desired
10-15 Defrost frozen fish before cooking

10-15 Use wooden skewers

30-35 Maximum 5 cm deep

30-35 Sprinkle with cheese, maximum 5 cm deep
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Savoury bakes made from cooked
ingredients, e.g. potato gratin, 1 kg

Soup au gratin, e.g. onion soup, 2-

4 cups
Vegetables, fresh, 250 g
Vegetables, fresh, 500 g

Vegetable kebabs, 4-5 pieces
Potatoes, 250 g

Potatoes, 500 g
Potatoes, 750 g
Rice, 125 g
Rice, 250 g

Bread (pre-toasting), 2-4 slices

Toast with topping, 2-6 slices
Fruit, compote, 500 ¢

Sweet foods, e.g. blancmange
(instant) 500 ml

Microwave tips

Cookware
without lid

Cookware
without lid

Cookware
with lid

Cookware
with lid
Wire rack
Cookware
with lid
Cookware
with lid

Cookware
with lid

Cookware
with lid

Cookware
with lid

Wire rack

Wire rack

Cookware
with lid
Cookware
with lid

360 W + [0

il

600

600

180 W + [
600

600
600

900
180

900
180

il

a
600

600

You cannot find any information about the settings for the quantity

of food you have prepared.

The food has become too dry.

When the time has elapsed, the food is not defrosted, hot or

cooked.

When the time has elapsed, the food is overheated at the edge

but not done in the middle.

After defrosting, the poultry or meat is defrosted on the outside

but not defrosted in the middle.

Condensation

Condensation may appear on the door window, interior
walls and floor. This is normal. This does not affect how
the microwave operates. Wipe away the condensation

after cooking.
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30-40 Maximum 4 cm deep

approx. 15-20

5-10 Cut the vegetables into pieces of equal size;
Add 1 to 2 thsp water per 100 g of vegetables;
Stir during cooking

10-15

15-20

8-10 Cut the potatoes into pieces of equal size;
Add 1 to 2 tbsp water for every 100 g;
Stir during cooking

Use wooden skewers

11-14
15-22

5-7 Add double the amount of liquid
12-15

6-8

15-18

1st side:

Approx. 2-4

2nd side:

Approx. 2-4

7-10 Depending on topping

9-12

6-8 Stir the blancmange thoroughly 2 to 3 times
during cooking using an egg whisk

Increase or reduce the cooking times using the following rule of thumb:
Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

Next time, set a shorter cooking time or select a lower microwave power
setting. Cover the food and add more liquid.

Set a longer time. Large quantities and food which is piled high require
longer times.

Stir it during the cooking time and next time, select a lower microwave
power setting and a longer cooking time.

Next time, select a lower microwave power setting. If you are defrosting
a large quantity, turn it several times.



BNTest dishes

These tables have been produced for test institutes to
facilitate the inspection of the appliance.

Microwave cooking

Test dishes en

In accordance with EN 60705:2012, IEC 60705:2010 and
EN 60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011

Dish Microwave power output in watts, cooking time Note

in minutes

Custard, 750 g 360 W, 12-17 mins + 90 W, 20-25 mins
Sponge 600 W, 8-10 mins
Meat loaf 600 W, 20-25 mins

Microwave defrosting

Place a 20 x 25 cm Pyrex dish onto the turntable.
Place a 22 cm Pyrex dish onto the turntable.
Place a Pyrex dish onto the turntable.

Dish Microwave power output in watts, cooking time Note

in minutes
Meat 180 W, 5-7 mins + 90 W, 10-15 mins

Combined microwave cooking

Place a 22 cm Pyrex dish onto the turntable.

Dish Microwave power setting in watts, cooking time Note

in minutes
Potato gratin (] grill + 360 W, 35-40 mins

Place a pyrex dish with a diameter of 22 cm on the turntable.
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Rendeltetésszert
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Grizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készllt. Vegye
figyelembe a specidlis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddug6 nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készlilék csak haztartasban vagy haz korul
valé alkalmazasra készult. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A készlléket lzemelés kbézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkdl. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig val6 hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedijen a
készulék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelelé helyzetben
tegye be a sutétérbe. — "Az elsd hasznalat

el6tt elvégzendd tennivaldk" a(z) 30. Oldalon

Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

. A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sutétérben. Soha ne nyissa ki a
készilék ajtajat, ha a készilék fustol.
Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

« A készllék forrd. Ha a készUlléket ajtoval
rendelkez beépitett butorban helyezi el, zart
butorajtonal hétorlasz keletkezik. A
készuléket csak nyitott butorajtoval
Uzemeltesse.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett Uigyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérllt csatlakozdévezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozoét, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

. A forrd készilékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készilékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

« A bearamlé nedvesség aramitést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
g6zsugaras tisztitdgépet.

= A bedramlé nedvesség aramitést okozhat. A
készuléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben haszndlja.

= A hibas készllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza ki
a csatlakozdédugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevészolgalatot.

= A készllék magasfesziliséggel miikédik.
Soha ne tavolitsa el a készllék burkolatat.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flt6elemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozekot mindig
fogokeszty(livel vegye ki a stitétérbdl.
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Fontos biztonségi elGirdsok

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne keészitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa ki
a készulék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a keszllékbdl. Ovatosan nyissa ki a
készilék ajtajat. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

A forré sutétérben 1évé vizbdl forrd vizgbz
képzbdhet. Soha ne 6ntsén vizet kézvetlendl
a forré sutéterbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon lGvegkaparot, éles
vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

Mikrohullamu siito

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nem rendeltetésszer( hasznalata
veszélyes és sériléseket okozhat.

Nem megengedett étel vagy ruhanemd
szaritasa, parafa, magvakkal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves tisztitokendd és
hasonlék melegitése.

Példaul a felmelegitett parafa és a magvakkal
vagy gabonaval toltétt parnak még 6rak
mulva is meggyulladhatnak.A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigetel
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlenll a
muanyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd elelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati utmutatéban
feltUntetett utasitasokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulldamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohullamu sitében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.
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/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

A kemeény héju vagy bérds élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlen szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne {6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkortojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemeény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bért.

A h6 nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellen6rizze a hémérseékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

A forré ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylivel vegye ki a sttétérbdl.
Légmentesen lezart éleimiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen a
csomagolason taldlhatd gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a
sutéterbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata
veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanemik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térléruha stb. égési sérllésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nelkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkddasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskolhet a forré folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhet6 a késedelmes forras.




/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

. A készllék ajtajanak 6sszekarcolt lvege
megrepedhet. Ne hasznaljon lGvegkaparot,
éles vagy surol6 hatasu tisztitéeszkdzoket.

= A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken aprd lyukak talalhatok. A lyukak
mogott Ureg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohulldmu sitéhéz megfelel6 edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készullt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkezd edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmod esetén szikra képzddhet. A
készllék megseérul. A csak mikrohullamu
Uzemmadd esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

. Az alkalmatlan edények kart okozhatnak.
Mikrohulldmmal kombinalt Gzemméd esetén
mindig megfelelé anyagbdl készult edényeket
hasznaljon, amelyek ellendlinak a Forrd
leveg6 és Grill lzemmdd magas
hémeérsékletének. )

= Az Uveg forgotanyer megrepedhet. Ugyeljen
arra, hogy kemény targyak ne titédjenek a
forgotanyérhoz.

. A forgétanyéron keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Ovatosan banjon a
forgotanyérral.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készilék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készilék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

= Nem megfeleld tisztitas esetén a készllék
felllete karosodhat. A sit6bdl mikrohullamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sutbteret, az ajtétémitést, az ajtét és az
ajtoutkdz46t mindig tartsa tisztan.
— "Tisztitas" a(z) 36. Oldalon

« A sérilt sutétérajté vagy ajtétomités miatt
mikrohulldmu energia tavozhat. Soha ne
hasznadlja a készlléket, ha a sttétér ajtaja
vagy az ajtétémités serult. Hivja az
ugyfélszolgalatot

. Boritas nélklli készilékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készulék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tgyfélszolgalatot.

Postavljanje i priklju€ivanje hu

Postavljanje i
priklju€ivanje
Ez a késziilék csak maganhaztartasok szamara készdlt.
Ez a készllék csak beépitésre készlilt.

Tartsa be a specidlis szerelési utmutatot.

A készlilék dugaszolasra el6készitett, és csak
szabalyszer(ien szerelt, véd6érintkez8s aljzatra
csatlakoztathatd. A biztositék 10 amperes legyen (L- vagy
B-automata). A haldzati fesziiliségnek meg kell egyeznie
a tipustéblan megadott fesziltséggel.

A csatlakozdaljzat athelyezését vagy a csatlakozévezeték
cseréjét csak elektromos szakember végezheti. Ha a
csatlakozddugo a beszerelést kbvetéen nem érhet6 el,
szerelési oldalrdl tébbpdlusu elvalaszté berendezést kell
beépiteni legalabb 3 mm-es érintkez8kdzzel.

Ne hasznaljon tébbpdlusu dugaszold csatlakozét,
csatlakozdsort és hosszabbitét. Tulterhelés esetén
tlizveszély all fenn.
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hu A sérlilések okai

B A sériilések okai

Figyelem!

« Erésen szennyezett tomités: Ha a tdmités erésen
szennyezett, a készilék ajtaja Gzemelés kézben nem
zar megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megsérllhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést.

« Etel nélkili mikrohullamua tizemmoéd: A készliilék étel
nélkdli Gzemelése tulterheléshez vezethet. Soha ne
kapcsolja be a készUléket, ha a sttétérben nincs étel.
Ez aldl csak a rovid ideig tarté edényellenbrzés lehet
kivétel.— "Edényellendrzés" a(z) 32. Oldalon

« mikrohullammal készithet6é popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt.
Maximum 600 wattot hasznadljon. A popcornos zacskot
mindig helyezze egy lvegtanyérra. Az liveg tulterhelés
hatasara megrepedhet.

« A tulmelegitett folyadék nem juthat a forgétanyér
meghajtasan keresztll a késziilék belsejébe. Mindig
figyelie a f6zési folyamatot. El&szér rovidebb f6zési
idét allitson be, és csak akkor hosszabbitsa meg, ha
szikséges.

« Soha ne hasznalja a mikrohullamu késziiléket
forgotanyér nélkul.

« Szikraképzédés: A fémeknek pl. a kanalnak az
Uvegedényben legaldbb 2 cm tavolsagra kell lennie a
sUt6 falatdl és az ajtajanak a belsé fellletétdl. A
szikrak ténkretehetik az ajté belsd tveglapjat.

« Aluminiumtal: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
sut6ben. A készllék karosodhat a létrejové
szikraképzédés miatt.

« Lehiilés nyitott késziilékajtoval: A sitSteret csak zart
ajtondl hagyja lehini. Vigyazzon, hogy semmi ne
ragadjon be a siit6tér ajtajahoz. Még ha csak résnyire
is marad nyitva az ajté, a szomszédos butorlapok
idével sérilhetnek.

« Kondenzviz a sitétérben: Az ajtélivegen, a belsé
falakon és a sit6 aljan kondenzviz gy(lhet 6ssze. Ez
normalis, a mikrohullam m(ikddését nem befolyasolja.
A korrozié elkertlése érdekében térdlje le a
kondenzvizet minden hasznalat utan.

Kérnyezetvédelem

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus
E\ készUllékek hulladékaira vonatkoz6 2012/19/EU

sz. europai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfeleld
jeloléssel rendelkezik.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes mdédon.
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B A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkiviil megismerkedhet a késziilék
kiilénbdz8 funkcidival.

Utasitas: A készllék tipusatdl fliggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofelllet

A kezel6fellllet segitségével dllithatja be a késziilék
kilénféle funkcioit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekinté abra a bekapcsolt készlilék kezelbfelliletét
mutatja egy beallitott id&vel.

>
C wa
(3]
90 180 360
600 900 kg

Stop Start

nl 5]

Kijelzés
az id6hoz és idétartamhoz
Forgatévalaszto
az id6 és az id6étartam beédllitasahoz, vagy a
programautomatika beallitasahoz
Ora gomb
Gombok
Automata ajtonyito



Kezel6elemek

Az aldbbiakban a kiilénféle gombok jelentésének révid
leirédsa olvashatd. Készilékét igy egyszerlen és
kézvetlendl beallithatja.

Gombok és jelentésiik

Az alabbiakban a kilénféle gombok jelentésének révid
leirasa olvashaté.

Jelolés

90 90 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
180 180 wattos mikrohullam-teljesitmény kivéalasztasa
360 360 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
600 600 wattos mikrohulldm-teljesitmény kivalasztasa
900 900 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
kg Suly kivalasztasa a programoknal

P Programautomatika kivalasztasa

~ Grill kivalasztésa

M Memdria kivalasztasa

Stop Uzemmad ledllitdsa vagy megallitasa

Start Uzemmdd inditésa

al Késziilék ajtajanak nyitasa

Forgatovalaszté

A forgatdvalasztdval modosithatja az dsszes javaslati és

beallitasi értéket.

A forgatévalaszté sillyeszthet8. Be- és kikattintashoz
nyomja meg a forgathaté szabalyozét.

Automatikus ajtonyitas

A késziilék ajtaja kinyilik, ha megérinti az automatikus

ajtényitas mezdjét. A készullék ajtajat kézzel lehet teljesen

kinyitni.
Aramkimaradas esetén nem m(ikodik az automatikus
ajtényitas. Az ajtot kézzel lehet kinyitni.

Utasitasok

« Ha folyamatban levé (izemmdd kézben kinyitja a
készllék ajtajat, az lzemmdd leall.

» Habecsukja a készlilék ajtajat, az lzemmadd nem

folytatédik automatikusan. Az lzemmaddot kézzel kell

elinditani.

« Ha akészllék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az ajté

késleltetve nyilik.

Hdtoventilator

A készilék h(itéventilatorral van ellatva. A ventilator
tovabb miikédhet akkor is, ha a készllék mar ki van
kapcsolva.

Utasitasok

« Mikrohulldm Gzemmddban a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam zemmadd befejezése
utan is tovabb miikédhet.

A készilék megismerése hu

« Az ajtélivegen, a belsé falakon és a suté aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis, a mikrohullam
miikddését nem befolyasolja. F6zés utan torélje ki a
kondenzvizet.

Hangjelzés hosszanak médositasa

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhatd. A
hangjelzés idétartamat mddosithatja.

Ehhez nyomja meg kb. 6 masodpercig a Start gombot.
A készulék atveszi a hangjelzés Uj hosszat.

Az id6 Ujbdl megjelenik.

Lehet8ségek:

Hangjelzés hossza révid - 3 hang
Hangjelzés hossza hosszu - 30 hang

29



hu Tartozékok

Bl Tartozékok

Itt attekintheti a csomagban szerepl§ tartozékokat, illetve
azok megfelel6 hasznalatat.

Figyelem!

Az edény kivételekor ligyeljen arra, hogy a forgétanyér ne
csusszon el. Ugyeljen arra, hogy a forgétanyér a helyére
pattanjon. A forgétanyér balra és jobbra forgathatd.

Rostély

Rostély grillezéshez,pl. steak,
virsli vagy pirités grillezéséhez
vagy alatétként, pl. lapos
felfujtformakhoz.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgdtanyérra.

Forgotanyér

Utasitas: A készliléket csak
behelyezett forgétanyérral
hasznalja. Ugyeljen ra, hogy
megfelel6en legyen bepattintva.
A forgétanyér balra és jobbra
forgathato.

Gorgodkarika

Kiegészit6 tartozékok

Specialis tartozékokat a vevGszolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat. A
tartozékok széles valasztékat taldlja prospektusainkban
és a honlapunkon.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhet6-e a termék. Kérjik, tajékozédjon a
mellékelt dokumentumokbdl.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik készulékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg késziiléke azonositészamat (E-szam).

— "Vevdszolgalat" a(z) 38. Oldalon

Péroldedény Rizs, burgonya és zéldségek parolasahoz
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EY Az els6é hasznalat el6tt
elvégzendo tennivalok

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel6tt el6szor
készitene ételt a mikrohullamu sttéjével. Elétte olvassa el
a Biztonsagi utmutaté cimd fejezetet. — "Fontos

biztonsagi el6irasok" a(z) 25. Oldalon
Miel6tt elkezdhetné haszndlni Uj késziilékét, megfelelen

be kell helyeznie a forgdtanyért. Tisztitsa meg tovabba a
sUtGteret és a tartozékokat.

Sutotér tisztitasa és a forgotanyér
behelyezése

Miel6tt el6szor készitene ételt a készlilékkel, tisztitsa meg
a slt6teret és a tartozékokat.

igy helyezze be a forgétanyért:

1. Tegye gorgbkarikat a a siit6térben taldlhato
mélyedésbe.

2. Tegye a forgétanyért b a sitétér aljanak kdzepén
talalhaté meghajtom(ibe ¢, és pattintsa be.

Utasitas: A késziiléket csak behelyezett forgétanyérral
hasznalja. Ugyeljen ra, hogy megfelel6en legyen
bepattintva. A forgdtanyér balra és jobbra forgathaté.

Az ido6 beallitasa

A készilék csatlakoztatdsa vagy aramkimaradas utan a
kijelz6mezében harom nulla vilagit.

1. Nyomija meg a ®© gombot.
A kijelzén megjelenik a {2:00" és a ® gomb feletti
jelzélampa vilagit.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be az idét.

3. Nyomja meg tjra a ®© gombot.

Az aktudlis id6t a készllék bedllitotta.

Idékijelzés kikapcsolasa

Nyomija meg a ® gombot, majd a Stop gombot.

A kijelz6 sotét.

Id6 ujboli beallitasa

Nyomja meg a ®Ogombot.

A kijelz6n megjelenik a 12:00. Ezutan a 2 és 3 pontokban
leirtak szerint allitsa be.

Id6 médositasa pl. nyari id6szamitasrol télire

Az 1-3. pontokban leirtak szerint allitsa be.



Sutotér és tartozékok tisztitasa

Az Uj szag megszUlntetéséhez flitse fel az Ures, zart
sUt6teret a forgdtanyérral egytt.

Ugyeljen arra, hogy a siit6térben ne maradjanak
csomagoldéanyag-maradvanyok, pl. styropor golydcskak.
Felmelegités el6tt térdlje le a sttétér sima fellleteit puha,
nedves torl6kenddvel. Szell6ztesse ki a konyhat, amig a
készUlék felmelegszik.

Grill ™ 10 perc

Sutéter felfiitése
1. Nyomja meg a grill ™ gombot.
A kijelz6n megjelenik a 10:00 min érték, és a ™ gomb
feletti jelz6lampa vilagit.
2. Nyomja meg a Start gombot.
A beallitott id8 lejarta utan egy hangjelzés hallhato.
Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készilék
ajtajat.
Javaslat: Ha a sGtétér lehdilt, tisztitsa meg a

simafellleteket mosogatdszeres vizzel és
mosogatoruhaval.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatéruhaval vagy puha kefével.

A mikrohullamd sité  hu

[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullamu sitével az ételeket kiléndsen gyorsan
lehet f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmad 6nalléan vagy pedig grillel kombinalva is
hasznalhaté.

A mikrohullamu sit8 optimalis hasznalatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozé utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati utmutaté végén talalhato
alkalmazasi tdblazatokban szerepld adatokat.

El8szor prébalja ki a mikrohulldmu késziléket. Példaul
melegitsen fel egy csésze vizet a teahoz.

Vegyen el6 egy arany- vagy ezistdiszités nélkili csészét,
és tegyen bele egy teaskanalat. Tegye a vizzel teli
csészét a forgotanyérra, a kdzepétdl kicsit kifelé.

1. Nyomja meg a 900 W gombot.

2. A forgatévalasztéval dllitsa be az 1:30 min értéket.

3. Nyomja meg a Start gombot.

1 perc 30 masodperc utan egy hangjelzés hallhaté. A viz
forrd.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskélhet a forro folyadék.
Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkeriilhet6 a késedelmes forras.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldamu siitében
valé haszndlatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készlilék ne sériljén meg,
kizardlag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében vald hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az tvegbdl, tivegkeramiabdl, porcelanbdl,
kerdmiabdl vagy héallé mianyagbdl készult héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaldedényeket is hasznalhat. igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezist diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu siitében, ha az edény gyartdja
garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.
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hu A mikrohullamdu sité

Figyelem! i

Szikraképzddés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —pl. a
poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sUt6tér falatol és az ajtd belsd oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajté belsd lGveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid ideig
tarté edényellendrzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohulldmu siit6ben valé hasznalatra, akkor végezze el
az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sutStérbe.

2. Ellenérizze k6zben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzédik, akkor

nem alkalmas a mikrohullamu sut6ben valé hasznélatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzéaférhet6 részek miikddés kdzben felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Mikrohullam-teljesitmények

90 W kényes élelmiszerek felolvasztdsara

180 W felolvasztasra és tovabb-pdroldsra

360 W hds parolaséra és kényes élelmiszerek
melegitésére

600 W ételek felmelegitésére és f6zésére

900 W folyadékok felforralasara

Utasitas: A 900 wattos mikrohullam-teljesitményt 30
percre lehet beadllitani, a 600 wattosat 1 drara, a tébbi
teljesitményt pedig 1 6rara és 39 percre.

Mikrohullam tizemmaod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-teljesitmény, 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A gomb feletti jelz6lampa vilagit.

2. A forgatévalasztoval allitsa be az id6tartamot.

—

600 900 kg —
P ~ M G )

Stop Start

3. Nyomja meg a Start gombot.
Az id6tartam letelte lathaté a kijelzdn.
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A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhato. Nyissa ki a készilék ajtajat vagy
nyomja meg a Stop gombot. Ujra a pontos id6 lathatd.

Id6tartam moédositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatdvalasztéval médositsa az
idétartamot.

Leallitas

Erintse meg egyszer a Stop mezét vagy nyissa ki a
készUllék ajtajat. Az lzemmdd ledll. A Stop f6l6tti kijelzés
vilagit. Az ajt6é becsukasa utan érintse meg ismét a Start
mez6t.

Uzemméd megszakitasa

Nyomja meg 2-szer a Stop gombot vagy nyissa ki az ajt6t
és nyomja meg egyszer a Stop gombot.

Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohullam-teljesitményt.



EdGrillezés

A grill kivaléan alkalmas piritasra és atstitésre.

A grill dnalléan vagy pedig mikrohullam izemmdddal
kombinalva is hasznalhaté.

Grill izemmaod beallitasa

1. Nyomja meg a grill ™ gombot.
A kijelz6n megjelenik a 10:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

2. A forgatévélasztdval dllitsa be az idGtartamot.

90 180 360

600 900 kg

P M ® ))

Stop . Start

3. Nyomja meg a Start gombot.
Az id6tartam letelte lathaté a kijelzén.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. Nyissa ki a készlilék ajtajat vagy
nyomja meg a Stop gombot. Ujra a pontos id6 lathaté.

Id6tartam modositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatévalasztéval médositsa az
id6tartamot.

Leallitas
Erintse meg egyszer a Stop mez6t vagy nyissa ki a
készUlék ajtajat. Az lzemmdd ledll. A Stop fol6tti kijelzés

vilagit. Az ajté becsukasa utan érintse meg ismét a Start
mez6t.

Javitas
A beallitott id6tartamot barmikor korrigalhatja.

Uzemmoéd megszakitasa

Nyomja meg 2-szer a Stop gombot vagy nyissa ki az ajtot
€s nyomja meg egyszer a Stop gombot.

Grillezés hu

A mikrohullam és a grill beallitasa
Példa: 360 W, grill ™, 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A kijelz6n megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

2. Nyomja meg a grill ™ gombot.

—
90 180 360 90 180 360
600 900 ] 600 900 kg
P - M p WW| M

Stop Start Stop Start

3. A forgatévélasztdval dllitsa be az id6tartamot.
4. Nyomja meg a Start gombot.

—
600 900

kg

3 —
P - M
Stop Start

Az id6tartam letelte |lathaté a kijelzén.
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hu Meméria

[ Memoria

A memdriaval elmentheti egy étel beallitasait, és kés6bb
barmikor lekérdezheti.

Akkor célszerl a memdria haszndlata, ha valamely ételt
kiléndsen gyakran készit.

Mentés a memoriaba

Példa: 360 W, 25 perc

1. Nyomja meg a M gombot.
A gomb feletti jelz6lampa vilagit.

2. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A kijelz6n megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be az id6tartamot.

—
90 180 360
600 900 Kg
p - M
Stop Start

4. A M gombbal erGsitse meg.

Ujra a pontos id6 lathatd. A késziilék mentette a
bedllitast.

Utasitasok

« Tarolhatja csak a grillt vagy a grillt a mikrohullammal
kombinalva.

« Egymas utan tébb mikrohullam-teljesitmény nem
tarolhaté.

» Az automatika-program nem tarolhatd.

« A bedllitasokat tarolhatja a meméridban, és azonnal el
is indithatja. Végul ne a , hanem a start gombot
nyomja meg M.,.

« Memodria uj adatokkal valo feltéltése: Nyomja meg a
M gombot. Megjelennek a régi beadllitasok. Az Uj

programot az 1-4. pontokban leirtak szerint tarolja.

A memoria inditasa

A mentett program egészen egyszerien elindithato.

Tegye az ételt a készlilékbe. Csukja be a késziilék ajtajat.

1. Nyomja meg a M gombot.
A mentett bedllitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a Start gombot.

Az id6tartam letelte lathato a kijelzén.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. Nyissa ki a késziilék ajtajat vagy
nyomja meg a Stop gombot. Ujra a pontos id6 lathato.
Leallitas

Nyomja meg egyszer a Stop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat. Az lzemmdd leall. A stop fol6tti kijelzés
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vilagit. Az ajté becsukdsa utan nyomja meg ismét a Start
gombot.
Uzemméd megszakitasa

Nyomja meg 2-szer a Stop gombot vagy nyissa ki az ajtét
és nyomja meg egyszer a Stop gombot.

Ead Programok

A programokkal egészen egyszerlien készithet el
ételeket. Valassza ki a programot, és adja meg az étel
sulyat. A program atveszi az optimalis beallitast.

Utasitas: 8 program kozUl valaszthat.

Program beallitasa

Ha kivalasztott egy programot, dllitsa be az alabbiak
szerint:
1. Ismételten nyomja meg a P gombot addig, amig a
kivant programszam meg nem jelenik.
A gomb feletti jelz6lampa vilagit.
2. Nyomja meg a kg gombot.
A kijelz6n megjelenik egy javasolt sulyérték, és a
gomb feletti jelz8lampa vilagit.

90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg
P o M P - M
L) Start Stop Start
3. A forgatévalasztoval dllitsa be az étel sulyat.
4. Nyomja meg a Start gombot.
els 90 180 360
L Lt kg —
600 900 kg
>
@) | =
Stop Start

A program idétartamanak letelte lathatd a kijelzén.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhato. Nyissa ki a készllek ajtajat vagy
nyomja meg a Stop gombot. Ujra a pontos id6 lathatd.
Javitas

Nyomja meg kétszer a Stop gombot és dllitsa be ujra.



Leallitas

Erintse meg egyszer a Stop mez6t vagy nyissa ki a
készulék ajtajat. Az lzemmdd ledll. A Stop fol6tti kijelzés
vilagit. Az ajté becsukasa utan érintse meg ismét a Start
mez6t.

Uzemméd megszakitasa

Nyomja meg 2 -szer a Stop gombot vagy nyissa ki az ajtot
és nyomja meg egyszer a Stop gombot.

Utasitasok

« Néhany programnal egy meghatarozott idé utan egy
hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készlilék ajtajat és
keverje meg az ételt, ill. forditsa meg a hust vagy a
szarnyast. Miutan bezarta, nyomja meg ismét a Start
gombot.

« A program szamat és a sulyt a P ill. a kg gombbal
kérdezheti le. A lekérdezett érték 3 masodpercre
megjelenik a kijelzén.

Felolvasztas programautomatikaval

A 4 felolvaszté programmal hust, szarnyast és kenyeret
olvaszthat fel.

Utasitasok

« Elelmiszerek el6készitése
Lehetéleg laposan és adagonként -18 °C lefagyasztott
és tarolt élelmiszert hasznaljon.

Felolvasztashoz vegye ki az élelmiszert a
csomagolasbdl és mérje meg. A suly szilkséges a
program bedllitasahoz.

« Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik.
Ezt forgataskor tavolitsa el és mar ne hasznélja fel
vagy ne hagyja, hogy az mas élelmiszerrel
érintkezzen.

« Edény
Tegye az élelmiszert mikrohullamu sitéhéz alkalmas
lapos edénybe, p I. (iveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

« Pihenésiidé
A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-
kiegyenlitédéshez még 10-30 percet pihentesse. A
nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse mint a
kisebbeket. A lapos darabokat és a daralt hust a
pihentetési id§ el6tt valassza el egymastdl.

Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is, ha
a vastag husszeletek bellll esetleg még fagyosak.
Szarnyasoknal most ki tudja venni a bels6ségeket.

« Hangjel
Néhany programnal egy meghatarozott idé utan egy
hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készlilék ajtajat és
valassza szét az ételeket, ill. forditsa meg a hust vagy
a szarnyast. Miutan bezarta, nyomja meg a start
gombot.

Felolvasztas

P 01 Daralt hus feﬂdc’i nél- 0,20 -1,00
kil
P 02 Husszeletek L%clié nél- 0,20 - 1,00

Programok hu

Csirke, fél csirke fedd nél- 0,40 - 1,80

7 kil
P 04 Kenyér E‘ﬁé nél- 0,20 - 1,00

F6zés programautomatikaval

A 3 f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy
z6ldséget.

Utasitasok

« Edény
Az élelmiszert mikrohullamu st6héz megfeleld
edényben f6zze lefedve. A rizshez nagy, magas
edényt hasznaljon.

« Elelmiszerek el6készitése
Mérje le az élelmiszert. Ez sziikséges a program
bedllitasahoz.
Rizs:
Ne hasznaljon f6z6zacskds rizst. Adjon hozza a
csomagolason szerepld gyartoi utasitas szerint
szikséges vizmennyiséget. Normal esetben ez a rizs
sulyanak két-haromszorosa.
Burgonya:
A sds burgonyahoz vagja a friss burgonyat
egyenletesen apré darabokra. 100 g sés
burgonyanként adjon hozza egy evékanal vizet és
kevés sot.
Friss z6ldség:
Mérje le a friss, megtisztitott zéldséget. A zb6ldséget
vagja egyenletes apré darabokra. 100 g
z6ldségenként adjon hozza egy ev6kanal vizet.

« Hangjel
A program futdsa kdzben, bizonyos id§ elteltével egy
hangjelzés hallhatdé. Keverje meg az élelmiszert.

« Pihenésiidé
Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert. A hémérséklet-kiegyenlitédéshez még 5-
10 percet pihentesse.
A f6zéseredmény fligg az élelmiszer minéségétdl és

jellemzéitél.
Fézés
P 05 Rizs feddvel 0,05-0,2
P 06 Burgonya  feddvel 0,15-1,0
P07 Zoldségek  feddvel 0,15-1,0

Kombi f6zéprogram

Utasitasok

« Edény
Az élelmiszert nem tul nagy, mikrohullamu siit6ben
val6 hasznalatra alkalmas héallo edényben f6zze.

« Elelmiszer el6készitése
Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitsen
lefelé vagy felfelé.
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hu Alapbeallitasok

« Pihenésiidé
Az élelmiszert a program befejezése utan a
hémérséklet-kiegyenlitédéshez még 5 -10 percig
pihentesse.

Kombinalt program

Felfdjt fagyasz-  fedé nél- 0,4-0,9
P08 tott, max. 3cm kil
magas

ooo
EIEIEI

B Alapbeallitasok

Igény esetén mddosithatja a késziilék alapbeallitasat.

{  Gomb hangjel- n

zése nee

bekapcsolva

kikapcsolva

(A gomb hangjelzése a Start és a
Stop gombok esetén bekapcsolva
marad)

A készilék ki van kapcsolva.
Hasznélhatja a gombokat és a

2 Bemutaté méd

oo
(]
Lt}

kijelz6t, de a gombok nem m(ikéd-

nek, vagyis példaul a mikrohulldam
aktivalasa esetén nem kapcsol be
a mikrohullam-teljesitmény. A
Bemutaté mddot elsésorban
keresked6k hasznaljak.

Igény esetén mdédosithatja készllékén a gombok
hangjelzéseit.

Gomb hangjelzésének moédositasa
El6feltétel: a készilék legyen kikapcsolt allapotban.
1. Tartsa egyszerre lenyomva néhany masodpercig a
Start és a Stop gombot.
A kijelzn megjelenik a kévetkez8: |
2. Koppintson a Start gombra.
A Kijelzén villog a kévetkezd: On
3. A forgatdvalasztéval valassza kl a UFF lehetGséget.
4. Koppintson a Start gombra.
A készllék atvette a beallitast.
5. Koppintson a Stop gombra.
A gombok hangjelzese ezzel ki van kapcsolva.
A beallitas barmikor Ujra médosithatd.
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B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készllék sokaig szép
és miikédSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfelelen a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A készUlék nagyon forrd. Soha ne tisztitsa a készliléket
kdzvetlenll a kikapcsolasa utan. Hagyja lehdini a
készlléket.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramiitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A késziilék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkaparét, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

A Figyelmeztetés — Sulyos egészségkarosodas
veszélye!

Nem megfelel tisztitas esetén a készllék felllete
karosodhat. A sit6b8l mikrohulldmu energia léphet ki.
Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, és az
élelmiszer-maradvanyokat azonnal tavolitsa

el.— "Tisztitdszerek" a(z) 36. Oldalon

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A késziiléket soha ne meritse vizbe vagy ne tisztitsa
vizsugarral.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkerilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohullam-teljesitmény mellett.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kiilénbdz4 fellletek ne
sériiljenek a nem megfelel tisztitoszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepl6 adatokat.

Ne hasznaljon

karcold vagy surold hatasu tisztitdszert,

fém- vagy Uvegkaparét az ajtélapok tisztitdsahoz,
fém- vagy Uvegkapardét az ajtétomités tisztitdsahoz,
kemény suroldparnat és tisztitdszivacsot,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

Az Uj szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan mossa ki.



A készilék eliilsé
oldala

Készilék elllsé
oldala nemesacél
részekkel

Nemesacél siittér

Forré mosogatdszeres viz: Mosogatdruha-
val tisztitsa meg, majd puha torl6kendével
tordlje szarazra. Ne hasznaljon fém- vagy
ivegkaparét a tisztitashoz.

Forré mosogatdszeres viz: Mosogatdruha-
val tisztitsa meg, majd puha térl6kenddvel
torolje szarazra. A vizkd-, zsir-, keményité-
és tojasfehérje-foltokat azonnal tavolitsa el.
Az ilyen foltok alatt korrézié alakulhat ki. A
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedések-
ben specialis nemesacél-tisztitészerek kap-
hatok. Ne haszndljon tvegtisztitot, fém
vagy Uvegkaparoét a tisztitashoz.

Forré mosogatdszeres vagy ecetes viz:
Mosogatdruhaval tisztitsa meg, majd puha
toriékenddvel torélje szarazra. Ne hasznal-
jon sit6tisztité spray-t, sem egyéb agres-
sziv sUtbtisztitd szert vagy sdroldszert. A
suroldparnak, durva szivacsok és edény-
tisztitdk szintén nem hasznalhatok. Ezek az
eszkdzok megkarcoljak a feliletet. A belsd
fellleteket hagyja alaposan megszaradni.

Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak

Mélyedés a sutétér-

ben

Forgdtanyér és gor-

gbkarika

Rostély

Ajtélapok

aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlleg

elharitani a zavart.

Javaslat: Ha egyszer egy ételt nem sikerll optimalisan
elkésziteni, nézzen utana a kdvetkez8 fejezetben. Ott sok
tipp és Uutmutatas taldlhaté az optimalis beéllitassal

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Nedves kendd: A forgotanyér-meghajtés-
nal nem keriilhet viz a késziilék belsejébe.
Egy kenddvel szaritsa meg a forgdtanyér-
meghajtast.

Forré mosogatdszeres viz: Amikor vissza-
teszi a forgdtanyért, igyeljen ra, hogy az
megfelelden bepattanjon.

Forré mosogatdszeres viz: Aztassa be,
majd mosogatdruhaval vagy kefével tisz-
titsa meg, ne surolja. Ne hasznaljon fém-
vagy Uvegkaparoét a tisztitashoz.

Uvegtisztité szer: Mosogatéruhaval tisztitsa
meg. Ne hasznaljon livegkaparét.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak
szakképzett Gigyfélszolgalati technikus végezhet, és csak

6 cserélheti ki a sérilt csatlakozévezetékeket. Ha a

kapcsolatban.— "Kisérleti konyhankban teszteltiik

Onnek" a(z) 39. Oldalon
Hibatablazat

készilék meghibasodott, hizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja a vev@szolgalatot.

A késziilék nem mUkodik

A kijelz6n harom nulla vilagit.

A készilék nincs Gzemben. A kijel-
z6n egy id6tartam Iathatd.

A csatlakoz6dugé nincs bedugva
Aramkimaradas

A biztositék meghibasodott
Hibas kezelés
Aramkimaradas

Valdszinlileg mlikodésbe hozta a forgatdvalasztot.
Bedllitas utdn nem nyomta meg a ,Start” gombot.

Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz
Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai készilék miiké-
dik-e

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
késziilék biztositéka rendben van-e

A késziilék biztositékat kapcsolja ki a biztositék-
szekrényben, és kb. 10 masodperc mulva kap-
csolja be ujra

Allitsa be ismét az idét.
Nyomja meg a ,Stop” gombot.

Nyomja meg a ,Start” gombot vagy tordlje a bealli-
tast a ,Stop” gombbal.
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hu Vevdszolgalat

A mikrohullamU sité nem mUikddik. Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Nem nyomta meg a ,Start” gombot.
Az ételek lassabban melegszenek  Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

fel, mint korabban
[ékbe.

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba.

Nyomja meg a ,Start” gombot.
Valasszon nagyobb mikrohulldm-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készli- Kétszeres mennyiség — kétszeres id6.

Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy forditsa
meg.

A forgdtanyér karcold vagy surlédé Szennyezd8dés vagy idegen targy kerllt a forgdta- Tisztitsa meg a gérgGkarikat és a sut6térben [éve

hangot ad.

A mikrohulldm zemmadd minden
|athaté ok nélkiil megszakad.

A kijelz6n egy M lathatd.

nyér-meghajtasba.

"E - 3" hibailizenet

A mikrohullamu siit6 meghibasodott.
A késziilék Bemutatd mddban van

Hiba az automatikus ajtényité rendszerben.

FAVevészolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel

megoldast, hogy elkerllhetd legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos ligyintézés esetén kérjik, adja meg a készlilék
teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD-Nr.),
hogy szakszer(i segitséget nyljthassunk. Az ezeket a
szamokat tartalmazé adattablat jobbra latja, amikor
kinyitja a készulék ajtajat.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, ide felirhatja a késziiléke adatait és a
vev@szolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevészolgalat

Vegye figyelembe, hogy a vev8szolgalati technikus
kiszéllasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancidlis id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.
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mélyedést.

Ha a zavar ismételten fellép, hivja a vevdszolgala-
tot.

Kapcsolja ki a Bemutaté mddot.
— "Alapbeéllitasok" a(z) 36. Oldalon

Hibaiizenet esetén kapcsolja ki a késziiléket, majd
kapcsolja be djra. Ha kialszik a kijelzés, akkor
egyszeri probléma volt. Amennyiben a hiba ismé-
telten fellép, vagy a kijelzés nem szlinik meg, kér-
juk, vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal, és
adja meg a hibakddot.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértéseben. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelék végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR 11
szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohulldmok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly azt
jelenti, hogy a készilék magénhaztartasok szamara
készlt.

Miiszaki adatok

Bemeneti fesziiltség AC 220-230 V, 50 Hz
Teljesitmény 1450 W

900 W (IEC 60705)
Grill max. kimeneti teljesitménye 1200 W
Mikrohullamu frekvencia 2450 MHz

Biztositék 10 A

Max. kimeneti teljesitmény

Méret (ma./szé./mé.)

- készilék 382 x 594 x 388 mm
- sutdtér 208 x 328 x 369 mm
VDE éltal bevizsgalt Igen
CE-jel6lés Igen



Bl Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik mikrohulldm-teljesitmény a legmegfelelSbb
a kivalasztott ételhez. A mikrohulldmot magaban, azaz
onalléan, vagy pedig grillel kombindlva is hasznalhatja.
Tippeket adunk az edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitasok

« A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Az értékek az élelmiszerek min6ségétél és
tulajdonsagaitol fiiggnek.

« A téblazatokban gyakran idétartomanyokat adtunk
meg. El6sz6r a révidebb idét allitsa be, majd sziikség
esetén ndvelje az id6t.

« Mindig haszndljon edényfogét, amikor a forré edényt
kiveszi a sut6térbdl.

Elsfordulhat, hogy On méas mennyiségekkel dolgozik, mint
ami a téblazatban szerepel. Mikrohullam Gzemmadd
esetén a kdvetkez gyakorlati szabaly érvényes: dupla
mennyiséghez csaknem dupla id6, fele mennyiséghez
fele idé.

Az edényt mindig a forgdétanyérra helyezze.

Az alabbi tablazatokban sok lehet8ség és beallitasi érték
talalhaté a mikrohullamu siit6hoz.

Alkalmas edény

A h6allé edény alkalmas, ha tvegbdl, Gvegkeramiabdl,
porcelanbdl, keramiabdl vagy héallé mianyagbdl készilt.
Ezek az anyagok atengedik a mikrohulldmokat.

Talaléedényeket is hasznalhat. igy megtakarithaté a
talalas. <HR> Arany vagy ezUst diszités(i edényeket csak
akkor hasznéljon a mikrohullamu sit8ben, ha az edény
gyartdja garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 g 180
(csonttal vagy csont nélkl) 90
1 kg 180
90
1,5 kg 180
90

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Figyelem!

Szikraképzddés: A fémeknek, pl. a kandlnak az
Uvegedényben legaldbb 2 cm tavolsagra kell lennie a siité
falatdl és az ajtd belsd fellletétdl. A szikrak tonkretehetik
az ajté belsd lveglapjat.

Felolvasztas

Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben a
forgétanyérra.

Kényes darabokat, mint pl. csirkeldb és -szarny vagy a
hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. A félia nem
érhet hozza a sut6 faldhoz. A felolvasztasi id§ fele utan
vegye le az alufdliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik. Ezt
a folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmiképpen
sem szabad felhasznalni, és Ggyeljen arra, hogy ne
érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kdzben 1-2 alkalommal forditsa meg vagy
keverje meg. A nagyobb darabokat tdbbszér is forditsa
meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobah8mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a
bels6ségeket. A hussal akkor is dolgozhat, ha a kézepe
kicsit még fagyos.

Felolvasztasi tippek

Az étel az idd leteltekor még Allitson be hosszabb idétarta-

nem olvadt fel, nem forré vagy mot. A nagyobb mennyiségek-

nem puhult meg. hez és magasabb ételekhez
hosszabb idd szilkséges.

A f6zési id6 letelte utdn az étel Keverje meg kdzben az ételt,
a széleken tulmelegedett, a illetve legkdzelebb vélasszon
kdzepe azonban még nincs kisebb teljesitményt és hos-
kész. szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szadrnyas  Valasszon legkdzelebb kisebb

vagy hus kilsé része elkezdett mikrohullam-teljesitményt. A

féni, a kdzepe azonban még felolvasztandd élelmiszert nagy

nem olvadt fel. mennyiség esetén tdbbszér for-
ditsa meg.

15
10-20
20
15-25
30
20-30
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Kisérleti konyhénkban teszteltiik Onnek

Hus darabokban vagy szeletekben, marha, 200 g 180

borju vagy sertés 90
500 g 180
90
800 g 180
90
Dardlt hds, vegyes 200 ¢ 90
500 g 180
90
800 g 180
90
Szérnyas vagy darabolt szarnyas 600 g 180
90
1,2 kg 180
90
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek 400 g 180
90
Z6ldség, pl. borsé 300 ¢ 180
Gylmélcs, pl. médlna 300 ¢ 180
500 g 180
90
Vaj megolvasztasa 125¢ 180
90
250 g 180
90
Egész kenyér 500 ¢ 180
90
1 kg 180
90
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabdl 500 g 90
készilt sitemény 750 g 180
90
Satemény, 1édus, pl. gyimdlcsds sitemény, 500 g 180
tards lepény 90
750 g 180
90

Mélyhlitott ételek melegitése

Utasitasok
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Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sUt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle
Osszetevdi kiildnbbdz8képpen melegedhetnek fel.

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha
pupozva vannak. Ezért az ételt lehet6leg laposan
rendezze el az edényben. Az élelmiszereket mar
fagyasztaskor se rétegezze egymasra.

Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs megfelel6 méret(i
fed6 az edényhez, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sitéhéz vald specidlis foliaval.

2 forgatasnal a kiolvasztott részeket vélassza el
4-6 egymastdl

5-10

10-15

10 lehetbleg laposan fagyassza le
5 tdbbszor forditsa meg, a mar felolvadt hist
10-15 tegye kiilon

8

10-20

8 a felolvadt részeket vélassza el egymastol
10-20

15

10-20

5 a felolvadt részeket vélassza el egymastol
10-15

10-15

7-10 kozben 6vatosan keverje meg, a kiolvasztott
8 részeket valassza el egymastdl

5-10

1 A csomagolast teljesen tavolitsa el

2-3

1

3-4

6

5-10

12

10-20

10-15 csak maz, tejszin vagy krém nélkili sitemé-
5 nyekhez, a stiteménydarabokat valassza el
10-15 egymastdl

5 csak maz, tejszin és zselatin nélkili sitemé-
15-20 nyekhez

7

15--20

Az ételeket elkészités kdzben 2-3 alkalommal keverje
meg, illetve forditsa meg.

Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérséklet kiegyenlitédése érdekében.
Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy
edényfogot, ha kiveszi az edényt.



Mend, egytalétel, készétel
(2-3 dsszetevd)

300-400g 600

Leves 400 g 600
Egytalételek 500 g 600
Huasszeletek vagy -darabok martdsban, pl. 500 g 600
porkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 ¢ 600
Koretek, pl. rizs, tészta 250 g 600
500 g 600
Z6ldség, pl. borsé, brokkoli, répa 300 g 600
600 g 600
Tejfolés spendt 450 ¢ 600

Etelek melegitése

Figyelem!

A fémeknek, pl.a kanalnak az Givegedényben legalabb 2
cm tavolsagra kell lennie a sit6 falatdl és az ajté belsé
fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajté bels6
Uveglapjat.

Utasitasok

« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sUt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilénféle
Osszetevdi kiilldnbb6z6képpen melegedhetnek fel.

« Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretd fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohulldmu sutéhéz vald féliaval.

« Az ételeket elkészités kdzben tobbszdr keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellenérizze a h6mérsékletet.

« Felmelegités utdn még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérséklet kiegyenlitddése érdekében.

« Mindig hasznéljon edényfogd kesztydit, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskdlhet a forrd folyadék.

Italok 200 ml 900
500 ml 900
Bébiételek, pl. tejesliveg 50 ml 360
100 ml 360
200 ml 360
Leves, 1 csésze 200 g 600
Leves, 2 csésze 400 g 600

Mend, egytalétel, készétel
2-3 dsszetevd)

Huds martasban 500 g 600

350-500g 600

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

8-11

8-10

10--13

12-17 keveréskor a husszeleteket véalassza el
egymastdl

10-15

2-5 adjon hozzé egy kevés folyadékot

8-10

8-10 adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje

1417 az edény aljat

11-16 viz hozzdadasa nélkil fézze

Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edénybe. igy
elkertlhet6 a késedelmes forras.

2-3 Tegyen kanalat az (ivegbe, az alkoholtartalmd italokat
3.4 ne hevitse tul, kozben ellendrizze

kb. %2 Cumi vagy tetd nélkil. Felmelegités utan mindig jol
Kb. 1 razza 6ssze. Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet!
1

2-3

4-5

4-8

8-11 Valassza el egymastdl a husszeleteket
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Egytalétel 400 g 600
800 g 600
Zoldségek 150 g 600
300 ¢ 600

Etelek f6zése

A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha pupozva
vannak. Ezért az ételt lehetbleg laposan rendezze el az
edényben. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket csak mikrohullamu Gizemmddban f6zze,
mindig fedd alatt. Az edényt kézvetlenil a forgétanyérra
helyezze. Ha nincs megfelel§ méretl fed6 az edényhez,
akkor fedje le tanyérral vagy mikrohulldmu siitéhéz vald
specidalis féliaval.

Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak enyhén
s6zzon és fliszerezzen.

F6zés utan még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, illetve edényfogdt,
amikor kiveszi az edényt.

Grillezés:

Mindig a rostélyon grillezzen, zart ajténal, és soha ne
melegitsen el6.

A rostélyt mindig a forgétanyérra tegye.

Csirke, egész, 1,2 kg zart edény 600

6-8
8-11
2-3 adjon hozza egy kevés folyadékot
3-5

Grill mikrohullammal kombinalva:
A kombinalt Gzemmdd kuléndsen alkalmas felfujtak és
cs6benslltek elkészitéséhez.

Az edényt mindig a forgotanyér kbzepére tegye, és az
ételeket ne fedje le.

Sitéshez magas format hasznaljon. igy a stitétér tisztabb
marad.

A felfljtakhoz és csében siiltekhez hasznaljon nagy,
lapos edényt. Sz(ik, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez tdbb id6 szilkséges, és az ételek felsd
része sotétebb lesz.

Ellenérizze, hogy az edény elfér-e a siit6térben. Ne
legyen tul nagy, hogy a forgétanyér még forogni tudjon.
Mindig a maximalis f6zési idét allitsa be. Ellendrizze az
ételt a megadott révidebb idé letelte utan.

A hust szeletelés elétt pihentesse még 5-10 percig. igy a
huslé egyenletesen oszlik el, és szeleteléskor nem folyik
ki.

A felfujtakat és cs6ben siilteket hagyja még 5 percig
pirulni a kikapcsolt készilékben.

A téblazatban megadott értékek iranyértékek, amelyek az
élelmiszer tulajdonsagaitol figgéen valtozhatnak.

Darabolt csirke, pl. negyed csirke, nyitott edény 360 W + [7]
800 g rostélyon
Csirkeszarny, pacolt, fagyasztott, 800 nyitott edény 360 W + [
g rostélyon
Sertéshs bér nélkil, kb. 750 g, pl.  nyitott edény 360 W + [
tarja
Szalonnaszeletek, kb. 8 szelet Rostély 180 W + [
Vagdalt hus, 750 g nyitott edény 600

360 W + [
Hal, pl. filé, 400 g nyitott edény 600
Halfilé, atsiitve, kb. 400 g nyitott edény 360 W + []
Halnyérs, 4-5 db Rostély 180 W + [T
Edes felfujt, pl. taréfelfijt gyiméle-  nyitott edény 360 W + []
csel, 1 kg
Pikéns felfdjt, nyers hozzavalékbél,  nyitott edény 360 W + [
pl. tésztafelfujt, 1 kg
Pikans felftjt, f6tt hozzavalokbol, pl.  nyitott edény 360 W + 7]

burgonyafelfiijt, 1 kg
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25-30 az idétartam felének leteltekor forditsa meg

30-40 a bérds oldalaval felfelé tegye az edénybe, ne
forditsa meg

15-25 ne forditsa meg

40-50 1-2 alkalommal forditsa meg

10-15

20-25 fed6 nélkili f6zés

25-35 maximum 6 cm magas

10-15 szlikség esetén adjon hozza vizet, citromlevet
vagy bort

10-15 a mélyh(itdtt halat el6szér olvassza ki

10-15 fanyarsat hasznaljon

30-35 maximum 5 cm magas

30-35 sajttal megszdrva, maximum 5 cm magas

30-40 maximum 4 cm magas



Besiittt levesek, pl. hagymaleves, 2- nyitott edény [~
4 csésze

Z6ldség, friss, 250 g zart edény 600
Zoldség, friss, 500 g zart edény 600
Z6ldségnyérs, 4-5 db Rostély 180 W+ [7]
Burgonya, 250 g zart edény 600
Burgonya, 500 g zart edény 600
Burgonya, 750 g zart edény 600
Rizs, 125 g zért edény 900
180
Rizs, 250 g zart edény 900
180
Pirités kenyér (el6piritas), 2-4 szelet Rostély ]
Piritds készitése, 2-6 szelet Rostély ™
Gylmalcs, kompdt, 500 g zart edény 600

Edességek, pl. puding (porbél), 500  zart edény 600
ml

Tippek mikrohullamhoz

Az el6készitett ételmennyiséghez nem taldl bedllitdsi adatokat.

Az étel tul szdraz lett.

Az étel a bedllitott id letelte utdan még mindig nem olvadt ki, nem
lett forrd vagy nem f6tt meg.

A f6zési id6 letelte utdn az étel a széleken tiimelegedett, a
kdzepe pedig még nincs kész.

Felolvasztds utan a szarnyas vagy a hus kivil elkezdett fni, bell
azonban még nem olvadt ki.

Kondenzviz

Az ajtélivegen, a belsd falakon és a sité aljan kondenzviz
keletkezhet. Ez normalis. Ez nem befolyasolja a
mikrohulldamu készilék mikédését. Fézés utan térdlje ki a
kondenzvizet.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

kb. 15-20

5-10 a zbldséget egyforma darabokra végja
100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal
vizet
kdzben keverje meg

10-15

15-20 fanydrsat hasznéljon

8-10 a burgonyat egyforma darabokra vdgja

11-14 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal
vizet

15-22 kdzben keverje meg

5-7 kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza

12-15

6-8

15-18

1. oldal: kb. 2-4

2. oldal: kb. 2-4

7-10 igény szerint

9-12

6-8 a pudingot kdzben 2-3-szor keverje meg jdl
habverdvel

Az alabbi gyakorlati szabaly szerint hosszabbitsa meg vagy réviditse le
a f6zési id6ket:

Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres id6

fél mennyiség = fele id8

Kovetkez6 alkalommal révidebb f6zési iddt allitson be vagy alacso-
nyabb mikrohulldm-teljesitményt vélasszon. Fedje le az ételt és adjon
hozza tdbb folyadékot.

Hosszabb id6t allitson be. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb
ételekhez hosszabb id§ sziikséges.

Id6kdzben keverje meg és a kévetkez6 alkalommal alacsonyabb telje-
sitményt és hosszabb idétartamot valasszon.

Kovetkezd alkalommal kisebb mikrohulldm-teljesitményt vélasszon. A
felolvasztandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tébbszér forditsa
meg.
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hu Prébaételek

T < Az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 és EN 60350-1:2013
Probaételek ill. IEC 60350-1:2011 szabvanyok szerint.

Ezek a tablazatok minéségellenérz6 intézetek szamara
késziltek a kilénb6z8 késziilékek ellendrzésének
megkdnnyitése érdekében.

F6zés mikrohullammal
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, idétar- Megjegyzés

tam percben
Tojésos tej, 750 g 360 W, 12-17 perc + 90 W, 20-25 perc
Piskota 600 W, 8-10 perc
vagdalt hus 600 W, 20-25 perc

A 20x25 cm-es pyrexformat tegye a forgétanyérra.
A 22 cm atmérdjl pyrexformat tegye a forgétanyérra.
A pyrexformat tegye a forgdtanyérra.

Felolvasztas mikrohullammal
Mikrohullamu siité teljesitménye, watt, idétar- Megjegyzés
tam percben

180 W, 5-7 perc + 90 W,10-15 perc

Hds A 22 cm atmérdjl pyrexformat tegye a forgdtanyérra.
F6zés mikrohullamu sitével kombinalva

Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, idétar- Megjegyzés
tam percekben

Burgonyafelfujt Grill 7] + 360 W, 35-40 perc

A @ 22 cm-es pyrexformat tegye a forgétanyérra.
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kk BenrineHreH Typae KonagaHy

EenrineHreH Typae KongaHy

Byn HyckaynbIKTbl MyKUAT OKblHbI3. TeK COCbIH

KYPbINFbIHbI3Abl CEHIMAI XaHe aypbic backapy
MYMKiH. [MarganaHy meH opHaTy
HyCKaynbIKTapblH MYMKiIH Keneci nanganaHy
HemMece Meci YLWIiH cakTan KOWbIHbI3.

Byn KypbInfFbl TeK iWiHe eHAipyre apHarnfaH.
MoHTaxkgay Typanbl apHaibl Hyckaynapabl
OpbIHOAHbI3.

AcnanTbl opaMajaH alwyaH COH TEKCEePIH;3.

TacbiMangaynarbl 3aKbiM XarganblHOa
KOCNaHbl3.

KypbInfbiHbl XKeninik awacki3 Tek 6inikTi MamaH

koca anagpl. [lypbiC eMec Kocy TyablpFaH
3aKkbIMaap Keningikke Kipmenai.

Byn KypbInfFbl yUAe XaHe YN XaFaannapblHaa
navganaHyra apHanfaH. KypblffblHbl TEK
TaMaKTbl XXeHe CyCblHAapAbl 83ipney yLiH
navganaHblHbI3. [NarganaHy kesiHae
KypbInFbiHbl 6akpinan Typy kepek. KypbinfbiHbI
Tek xabblk 6benmenepae navganaHbiHbI3.

Byn KypbInfFbl TEHI3 AeHreviHeH Makcumanpl
4000 meTpre aeniH 6onFaH GuikTikTe
nanganaHyra apHarsfaH.

Byn KypbInfFbIHbI Xackl 8-Aeri xxaHe oAaH YrKeH

GananapgblH, COHbIMEH KaTap Ko3fany, cesy
XoHe ornaHy MyMKIHAIKTepi LWeKTenreH xaHe/
Hemece XeTKiNiKTi 0inimi )Xok TynFanapapblH
navganaHyblHa TeK onapabl Kayincisgikrepi
YLUiH Xayankep agam KafaranaraH xxarganaa
HemMece OCbl KypbIiFbIHbI Kayirnci3 navganany
HyCKaynapblMeH TaHbIC 6onca XaHe aypbIC

nanganaHbay cangapblHaH KaHOaun Kayintepain

OpblH anaTtblHbIH TYCiHETIH Bonca faHa
navganaHynapbiHa 6onagp!.

Bananapra ocbl KypbIfiFbIMEH OMHayFa pykcat
eTneHi3. Tasanay MeH TeXHUKanbIK Kbl3MeT
KepceTyre 15 xacTaH ackaH 6ananapra

epeceKkTepaiH KkagaranayblMeH pykcar eTinegi.

Kacbl 8-geH kem 6ananapabl KypblfFbl XXaHe
TOK CbIMbIHAH anbIC yCTaHbl3.

Kepek-xapakTapabl apaanbiM gaypbIic Kynge
nicipy KamepacsblHa carnblHbl3. — "BipiHLUi
nanganadygaH angbiH" 51-6eTiHaeri
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Kayinciaaik TexHukacsl

Typanbl Hyckaynap

XKannsbl

/\EcKepTy WaHe eckepTynep — ©pT kayni
6ap!

YKyMbIC KamepacblHa opHanacTblpblfFaH
TyTaHFbILW 3aTTap TyTaHybl MyMKiH. ELlKkaluaH
XXYMbIC KamepacblHOa TyTaHfFbIW 3aTTapabl
cakTamaHpbI3. lwiHae TyTiH nanga 6onca,
elkallaH ecikTi awnaHbl3. KypbinfFbIHbI
OLWipiHi3, alaHbl po3eTkazaH CyblpbiHbI3
Hemece cakTaHAbIpFbIlTap 6rnorbIHAaFbI
CaKTaHAObIPFbIWThI OLUIPIHI3.

Acnan kpbi3bIn keTeai. Erep acnan
KipiciTpinreH xwuhasga swweken ecikneH
XabablkTanfaH 6onca aweKken ecik kabblk
BGonfaHaa Xblnbl XXMHanagbl. AcnanTbl TEK
allblK aLleKen eciriveH nanganaHbiHbi3.

/\ EckepTy moHe eckepTynep — Tok COFy
kayni 6ap!

BinikTi emec MamaHHbIH XeHaeyi KayinTi.
YKeHpoeyai xeHe 3akbiMaanfaH Kocy
CbIMOapbIH aybICTbIpyabl TeK Bi3giH
KNUEeHTTepre KblaMeT KepceTeTiH Taxipmbeni
TEXHUKTEepAiH Bipeyi FaHa opbliHO4aM anagbl.
KypbinfFbl akaynbl 6onca, awaHbl po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3 HEMEeCe CaKTaHAbIpFbILTap
OnorbiHAaFbl CakTaHAbIPFbILWThI OLLIPIHi3.
CepBUCTIK KbIBMETKE KOHbIpay LasblHbI3.
blcTbIK KypbinifFbl 6enwekTepiHae kabenb
oKLIayrnaybl 3NeKTp KypblfiFbinapaa epyi
MYMKiH. ELUKaLlaH anekTp KypbiiFbinapabiy
TOK KabeniH bICTbIK KypbliFbl 6enwekTepiHe
TUrisbeHis.

IWiHe KipreH binFangblk TOK COFybIHA arnbin
Kenyi MmymkiH. XKofFapbl KbICbIMAbIK
Ta3apTKbIWTbl Hemece By Ta3apTKbIWThbI
nanganaHb6aHbI3.

EHeTiH binFan ToK CoFybIHA oKernyi MyMKiH.
EwkalwaH KypbinfbiFa xxofapbl
TemnepaTypanapiblH XoHe bifFanablH acep
eTyiHe xon 6epmeHi3. KypblnfbiHbl TEK XXabblk
Genmvenepae navganaHbiHbI3.

Akaynbl KypbifiFbl TOK COFybIHa 9Kenyi MyMKiH.
AKaynbl KypbIfiFblHbI €LLKaLlaH KOCNaHbI3.
AwaHbl po3eTkagaH CybIpblHbI3 HEMece
CcakTaHAabIpfFbilTap 6norbIHaaFbI
CaKTaHAbIPFbIWThI ewWwipiHi3. CepBUCTIK
KbI3METKe KOHbIpay LUanblHbI3.

KypbInFbl XXOFapbl KEPHEYMEH XKYMbIC iCTENAI.
EwkawaH kopnycTbl anmaHbl3.



AECKepTy XoHe ecKepTtynep — Kyuik any

kayni 6ap!

« KypbinfFbl KaTTbl Kbl3aabl. EwkKaluaH )xymbic
KamepachblblHH iLWKi NnaHenbaepiHe HeMece
KbI3ObIPY dNEMEHTTEPIHE TUMEHi3. DpKallaH
KYPbINFbIHbIH, CankblHAAaYblHA MYMKIHAiK
Gepini3. bananapabl aynak yctaHbis.

« Kypangap MmeH bigbicTap Keldagbl. XKymbic
KamepacblHaH bl4bICTbl XX8He Kypangapabl
apKalliaH yCTafblL KOMEriMeH LUbIFapbIHbI3.

= CnuvpTt Bynapbl bICTbIK AyXxOBKaga TyTaHybl
MYMKIH. KypambiHAa cnnpT XofFapbl
cycbliHOap 6ap TamakTapabl elukallaH
asipnemeHi3. KypamblHaa cnupT Xofapbl
CyCblHOapAblH TEK asFaHTan MerLepiH
nanganaHbiHbI3. Kypbinfbl ecirid xxannan
alblHbI3.

/\ EckepTy waHe eckepTynep — Kyiiik any

kayni 6ap!

« KypbInfbl eciriH awkaHaa bICTbIK Oy LWbIFybI
MYMKiH. KypbISiFbl €CiriH »arnan alublHbi3.
Bananapgbl aynak ycraHbi3.

= blCTbIK )XyMbIC KamepacbiHAa cyaaH by

nanga 6onybl MyMKiH. bICTbIK XXyMbIC
KamepacblHa Cy KyiMaHblI3.

/\EcKepTy WaHe eckepTynep — XapakaT
any kayni 6ap!

KypbInfbl €CiriHiH, Cbi3aT TYCKEH LUbIHBICHI CbIHYbI

MYMKiH. LLbIHbIFA apHanfaH KbIpfFbIWThl, KYLUTI
Hemece abpasuBTi XyFblll 3aTTapabl
navpganaHbaHbl3.

KbiCka TONKbIH

/\ EcKkepTy MaHe ecKkepTynep — ©pT kayni

6ap!

«  KypbInfbiHbI AypbIC eMec nanganaHy KayinTi
XXOHe 3aKkblMaapFa aKenyi MyMkKiH.
©OHimMaepai Hemece Knimai KypraTyFa,
LUSPKEHi, faHAep carnblHFaH XacTblKTapabl,
rybkanapgbl, binFangpl Wybepekrepai xxaHe
T.6. KpI3ablpyFa 6onmangpl.

Meblicanbl, Kbi3OblpblfiFaH LWapKe, AsHAep
HEMEeCEe MaMbIK CarnblHFaH XacTbIK TiNTi
GipHelLe caFaTTaH KeliH e TyTaHybl
MYMKiH.KypbIfFbIHbI TEK TaMaKTbl XXoHe
CycCblHOapAbl 83ipney ywiH nanganaHbiHbI3.

Kayincisaik TexHukacol Typansl Hyckaynap kk

= OHiMaep TyTaHybl MyMKiH. ElikalwaH
Xblnyabl cakTay yLWiH eHimaepai opamanapia
Kbl3AblpMaHbI3.
lnacTukTeH, kaFasgaH Hemece 6acka
TyTaHFbIW MaTepuangapaaH xacarnfaH
blAbICTapAarbl eHiMaepai elwkatuaH
Kapaycbl3 Kbl3ablpMaHbI3.
EwkalwaH TbiM Xofapbl KyaTTbl HEMeCe y3aK
yakbITTbl OpHaTnaHbl3. OCbl HYCKaynbIKTafbl
aknapartka CyMeHiHi3.
MwuKpoO TOnNKbIHABI NewTe eHiMAaepai
eLukallaH KypFaTnaHbl3.
KypambiHOa biriFan a3 eHimaepai Tbim
XKOFapbl KyaTneH Hemece TbiM y3aK yaKbIT
G1i0bI eLlKaLlaH epiTrneHi3 xaHe
Kbl34blpMaHbI3.

= Ocimaik manbl TyTaHybl MyMKiH. ElukawaH
Tamak MariblH MUKPO TOSKbIHAbI NeLw
KeMeriMeH Kbl3ablpMaHbI3.

/\ EcKepTy WaHe eckepTynep — Xapbiny
kayni 6ap!

Aya eTki36enTiH blabiCTapaarbl CyMbIKTbIKTap
XoHe BGacka TamakTaHy eHiMaepi Xapbinybl
MYMKiH. Aya eTKi36enTiH biabiCTapaarbl
CYMbIKTbIKTapAbl )xaHe 6acka TamakTaHy
eHIMAEepiH elKallaH Kbl3AblpMaHbl3.

AEcuepTy XoHe ecKkepTynep — Kynik any

kayni 6ap!

. Kabbifbl KanblH, eHIMAep Kbi3ablpy KesiHAae,
OfaH KeWniH e Xapbiybl MyMKiH. ElukawaH
XYMbIPTKaHbl KabbIFbIMEH 83ipNeMeH,i3
HemMece KanHaTbIN 83ipfieHreH XXyMbIPTKaHbI
Kbl3AblpMaHbI3. ¥nynapabl xaHe LwasH
Tapisainepai a3ipnemeHis. KyblpraH
XYMbIPTKaHbl HEMEeCe CTakaHOaFbl
XyMbIpTKanapapbl a3ipney angsiHaa capbl
ybI3abl TECIHI3. Anmanap, Kbl3aHakrap,
KapTon Hemece cocuckanap CUsikTbl Kabblifbl
KaTTbl eHiMaepae KabbiK Kapblsybl MYMKIH.
Kbi3aobipman Typbin KabbIKTbl TECIHI3.

. bananap TamarbiHOaFbl Xbiny Gipkenki
Tapanvangbl. bananap TamafblH ellKallaH
XabblK blAbICTa Kbl34blpMaHbI3. DpKaLlaH
KaknakTbl allblHbl3 HEMECEe eMi3iKTi anblHbI3.
Kbl3ablpyaaH KewiH apanacTblpblHbI3 HEMeCe
WwankaHbl3. banara Tamak 6epmein Typbin
TemnepartypaHbl TEKCEPIH|3.

. Kbi3gblpbinFaH eHimaep xblnyabl 6eneqi.
TamakTtap bICTblKk 60Mnybl MyMKiH. 2KyMbIC
KamepacblHaH blAbICTbl XX8He Kypangapabl
apKaLlaH KecTpen yCTarblWbIHbIH, KOMEriMeH
LWbIFapbIHbI3.

. OHimMaepaiH aya eTki3belTiH opamacsl
apblnybl MyMKIH. DpKallaH opamMmagarbl
aknapaTka Hasap ayaapblHbl3. XKyMmbIC
KamepacblHaH TamaKkTapabl apKallaH
KoCTpen yCTarbllbIHbIH, KEMeriMeH
LWbIFapbIHbI3.
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kk Kayincisaik TexHuKkacel Typasnbl Hyckaynap

= KommkeTimai 6enwekTep XyMbiC icTereHae
KbI3bin keTeqi. blcTbik 6enwekrepre
ellkallaH TumeHi3. bananapgbl
XakplHOacnacblIH.

= KypbinfbiHbl TUICTI 6onmaraH peTTe
nanganady KayinTi.
Taram Hemece knimaepai Kkyprary,
Lwapkenepai, 4oHAIK XKaHe TYKbIMOACTbIK
XacTblkTapbl, rybkanapabl, binFangbl
WwybepeKkTepai xaHe yKcacTtapAbl XblfbITyFa
pyKCaT >KOK.
Mblicansbl, KbI3blN KETKEH LLUBPKeNep, A9HAIK
XOHe TYKbIMAACTbIK XXacTblKTap, rybkanap,
biNFanabl Wybepek xxaHe yKcachl Kywin
Kanyfa anbin Kenyi MyMkiH

/\ EckepTy moHe eckepTtynep — Kyiiik any

kayni 6ap!

= CylbIKTbIKTapAab! KbI3AbIpY KaHayFa akenyi
MYMKIH. AFHW, KbI3Oblpy TeMnepaTtypachl
afeTTeri KenipLwikrepAaiH kebetoiHCi3 xaHe
OychbI3 kon xeTteqi. TinTi bigblc BUOpaumnsAChl
TeMeH bonca aa, bICTbIK CYNbIKTbIK KEHET
KanHan, watlblpaybl MyMKiH. Kpl3abipraHga
apKallaH biabICKa KacblKTbl cany kepek. byn
CYMbIKTBIKTbIH, KbI3bIM KETYiH 6ongbipmayfra
MYMKiHAIK 6epegai.

/\EcKepTy waHe eckepTynep — XKapakaT

any kayni 6ap!

= KypbInfbl eciriHiH, Cbl3aT TYCKEH LUbIHbICI
CbIHYbl MYMKiH. LLbIHbIFA apHanfFaH

KbIPFbILTBI, KyLUTI HeMece abpasnBTi XyFblLL

3aTTapapbl NnarviganaHb6aHbIs.

. sKapamcebli3 biabIC Xapbinybl MyMKiH. ®apdop

MEH KepaMunKagaH >kacarfaH blabICTbIH,
TyTKanapblHAa XXaHe KaknafbliHaa manga
TecikTep 6onybl MyMKiH. Byn TeciktepaiH
apTblHAA Kybic 6onagbl. Kybicka binFan

Kiprenge blabIC Xapbliybl MyYMKiH. TeK MUKPO

TONKbIHAbI NELLKEe apHarnfaH blabICTbI
naviganaHblHbI3.

= blabicTap MeH meTan KOHTenHepnep Hemece

MeTan WeTTIK bigblcTap Tasa
MUKPOTOSKbIHAbI )KYMbICTA YLWIKbIH
XacanyblHa anbln Kenyi MyMmkiH. Kypbinfbl
3akpiMaanagbl. Taza MUPOTOSKbIHAbI
XYMbICTa eLlKallaH MeTan KoOHTenHepai
nanganaHb6aHbI3.
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. Coaikec emec biabiCTap 3akpiMagapra anbin
Kenyi MymkiH. MMKpOTONKbIHAbI
KOMBUHaLUmnAnNaHFaH XXyMbiC YLUIH bICTbIK aya
XoHe rpunbaey Temnepartypanapbl yLiH camn
MaTtepuangapabl nanganaHbiHbl3.

= OWHEeKTI aHanaTbIH TopesnKe Xapblybl
MYMKiH. KaTTbl 3aTTapMeH anHanaTbIH
ToperiKere CoKnaHbi3.

. OWHEKTI ariHanaTbIH TOperkKe cbi3aTTap MeH
CbIHbIKTap KayinTi Tabbinagbl. AHanaTbIH
Topenkenepai abavinan nanganaHbiHbI3.

AEcuepTy XoHe ecKepTynep — ToK CoFy
kayni 6ap!

KypblnFbl XKOFapbl KEPHEYMEH XKYMbIC iCTENA].
EwkawaH kopnycTbl anmaHbi3.

/\ EckepTy WaHe eckepTynep — Aybip

AeHcaynblk 3nsaHaap kayni!

. Tasanay xetepnik 6onmaca KypbinfFbl 6eTi
3aKbiMaanybl MyMKiH. LLlaFbiH TONKbIH
9HEPIrUACHI LWbIFYbl MYMKiH. KypbInfbIHbI
XYMenik TypAi TasanaHbl3 XXeHe Tamak
KangblKTapblH GipaeH »xoribiHbI3. Tlicipy
KamepachblH, eCiK TbIfbl34ayblLLblH, €CIK NeH
€CiK TipeyilliH sapaanbiM Tasa yCTaHbI3.

— "TazanaHbI3" 57-6eTiHgeri

= KyMbIC KamepacbIHbIH, 3aKbIMAarnfaH eciri
HemMece ecCiK Tbifbl34arblLbl apKblfbl MUKPO
TONKbIHAAP LWbIFYbl MYMKiH. 2KyMbIC
Kamepacbl Hemece ecCiK TbiFbl3AafbILUbl
3akbiMaanFaH 6onca, KypbififbiHbI eLKaLlaH
nanganaH6aHbl3. CepBUCTIK KbI3METKe
KOHbIpay LlarnbiHbI3.

. KopnycTblH KOpFaFbILL XabblHbl KOK
KypbUIFblapaaH MUKPO TOMKbIHAAPAbIH,
9HEPIrUACHI CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH.
KopnycCTbIH, KOpFafbiLL XabblHbIH eLuKaLlaH
anvanpbi3. XKeHaey XoHe TeXHUKarnbIK XXYMbIC
KbI3METIH LUaKbIPbIHbI3.



P& OnekT6yiibiMabl opHATY MeH
IcKe Kocy

Byn KypbInfbl TEK XXeke yiiae nanganaHyra apHarsaH.
Byn KypbInFbl TEK KipicTipyre apHanfaH.
ApHaiibl MOHTaX/aay HyCKacbiMeH TaHbIC GOMbIHbI3.

KypbinfFbl KOCYFa AaliblH XoHEe TeK epexere can KopfarblLu
OpHaTbINFaH KOHTaKTTbIK pO3eTKara OpHaTbINybl TUIC.
Cakrangpipreiw 10 amnepni (L Hemece B aBTomar) 6onyebl
Tunic. Xeni kyaTbl 3aybIT 6enriciHaeri KyaT TypiMeH calikec
Kenyi Tuic.

PoseTkaHbl keLwipy Hemece TOK kabeniH anmMacTbIpy TeK KaHa
3MEeKTP MamaHbl OpblHAAY Kepek. Erep anbip canbiHFaHHaH
COH, Kon xeTimai 6onmaca opHaTbINbIMAa KOHTaKTINepi
apanblifbl kemiHge 3 MM 6onaTbiH 6apnbIK NOMAKCTIK axblipaTy
Kyparnbl 60onybl kepek.

Ken xanfamans! ysilibIKTapabl, aXblpaTKbILL KanbinTap MeH
y3apTKbITapabl KongaHyra 6onmariapsl. LamagaH Teic
XykTey 6apbicbiHAa, 6pT WbIFY kayni 6ap.

OnekTéyMbiMAbl opHaTy MeH icke kocy  kk

B 3akbiMaapabiH cebenTepi

CakTaHAblpy MaHe cakTaHAbipynap!

= OTe nacrarnfaH Tbifbl3fgarbil: Erep ThiFbl3garbil eTe
nactanfaH 6onca, KypbInfFbiHbIH €Ciri AypbicTan
xabbinmangbl. lprenec xnhas 6eTTepi 3akpiMganybl
MYMKiH. TbIFbI3AarbIThl 9pKallaH Tasa yCcTaHbI3.

= LaFblH TONKsIHABI TaFamcbl3 nanganaxy: LafbiH
TOMKbIHABI NiCipy KamepacbliHaa Taram 6onman
nanganaHy apTbIK XyKTeyre anbin kenegi. KypbinfFbiHbl
nicipy KamepachblHa Taram canvamn eLukailaH
nanganaHbaHbl3. blobICThl KbICKa ChiHAKTay epeKLuenik
6onagbl.— "blabicTbl Tekcepy" 53-6eTiHgeri

= MuKpo TONKbIHABI NEL KeMeriMeH MOMKOPH Xacay:
EwkaliaH TbiM XoFapbl MUKPO TOMKbIHAAP KyaTblH
opHaTtnaHbi3. EH kebi 600 BaTT KyaTblH nanganaHbiHpbI3.
MonkopH canblHFaH NakeTTi apKkallaH LWbIHbI TOpenKere
canbliHbI3. LLbIHBI TbIM Kemn XXyKTeMeaeH CbiHYbl MYMKIH.

= KalHan wblkkaH CynbIKTbIK ailHanmanbl NOAHOCTbIH,
XeTeri apKblfbl KypbInFblHbIH iLLiHE KipMeYi Kepek.
TamakTblH a3ipneHyiH 6akpinanbl3. AngbIMeH TamakTbl
asiprey YLUiH KbicKapak yakbIT Ke3eHiH KornaaHbIHbI3 XoHe
KaxxeT 6orca, OHbl y3apThIHbI3.

= MuKpO TONKbIHABI NEWTi elwkallad anHanmMarnsl
NoAHOCCHI3 NaviganaHbaHpI3.

= YWwkbH: MeTann, MbiC.: WWbIHbIAAFbI KACbIK, NeLw
OLUaFbIHAH XXeHe ECIKTIH iLLIKi >XaFblHaH KeEM aereHae 2 cMm.
anwak Typybl TIC. ¥LWKbIH €CiK oHEeriH 3akpiMaaybl
MYMKiH.

= AnomuHui Tabak: Acnanta anioMuHUiA TabakrapbiH
nariganaH6aHpl3. Acnan nanga 6onatbiH yLWKbIHAAP
apKblnbl 3aKkbiMaanagpl.

= KypbinfbiHbl ecirid awwa oTbipbIn, cybiTy.: lMew owarbiH
XabblK kynae cybITy. Kypbinfbl eciriHe eLlHapce KbiChInbIn
kanvaybl Tvic. Erep ecik TonbIK xxabbinman, kuanan
awbInbIn Kanca, xakblH TypFaH xuhasgbl 3aksiMaangb.

= [licipy kamepacblHaa koHaeHcauusnelk cy: ECikTiH,
TepeseciHae, iWwki kabaTtTa xeHe TybiHae
KoHAeHcaumAnbIk cy 60nybl MyMKiH. Byn KaneinTbl
XaFgan, OyaaH Kbicka TONKbIHAAP KbI3METi 3UsH
weknengi. Tot 6acyablH angbiH any yiiH
KOHAEeHcaumsAnaHFaH cyabl apaanbiM ap nicipyaeH CoH,
CYpPTin TacTaHpI3.

B} KopLuaraH opTtaHbl Kopray

OkonorusnbIK TyprblaaH Kayincia »xonveH
yTunusauumsnay

OpamaHbl 3KONorusAnbIK TYPFbIAaH Kayincia xxonvieH
YyTUNM3aumMsanaHpl3.

Byn kypbinfFsiga 2012/19/EO anekTp xaHe
ﬁ 3MNeKTPOHAbIK XababIKTbl (KOKbIC 3NEKTP XaHe
anekTpoHablK xxabaplk - WEEE) ytunusaunsnay
mmmmm TYPaNbl eyponansik AupekTusara caw 6enrici 6ap.
Byn anpektusa Eyponanbik Opak weHbepiHge ecki
KypbINfFbinapabl KanTapy xaHe yTunusayusanay
TOpTibiH KamTamacbI3 eTeq,.
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kk  KypblinFsIMeH TaHbicy

KypbinFbiMEH TaHbICy

Bbyn Tapayna kepceTkill NeH peTTey anemMeHTTepIH
TyciHaipemis. byaaH 6acka KypbiffFbiHbIH TypAi
PYHKUUANapbIMEH TaHbICaChI3.

Eckepty: KypbinfFbl TypiHe 6ainaHbICTbl TYCTEP MEH KeNbip
NyHKTTapga aribipMalubinbikTap 60nybl MyMKiH.

Backapy naHeni

PeTTey epici apKbiribl KypbINFbIHbIH, TYPi (pyHKUMANapbIH
petTeyre 6onagpl. KepceTkilwTe arbiMablk napameTpnep
KepceTineai.

Xannb! Wony KocbiFaH KypbinFblaa 6ackapy naHeniH
peTTenreH yakbITneH kepceTei.

>
C 2]
(3]
90 180 360
600 900 kg

Stop Start

nl 5]

KepceTkiLu

yaKbITNEH y3aKTbIK YLUiH

AnHanma peTTeriw

yakbIT NEeH Y3aKTbIKTbl HeMece aBToMaTThl
BargapnamaHbl opHaTyFa apHanfaH
CaraT nepHeci

Tynmewenep
ABTOMaTTbI €CIK aLUKbILL

HI

[6)]

0

Backapy anemeHTTepiI

Typni nepHenep MarbiHackl OCbl Xepae TyciHaipineai.
KypbInFbIHbI3Ob! XKal XXaHe TiKenen peTTey MyMKiH.

MepHenep MeH onappblH, MaFblHaChl
Typni nepHenep MarbiHacbl OCbl XXepae TyciHaipineai.

Mep

90 90 BT warblH TONKbIHAAP KyaTblH TaHAay
180 180 BT wafblH TONKbIHAAP KyaTblH TaHAay
360 360 BT warblH TONKbIHAAP KyaTblH TaHay
600 600 BT warblH TONKbIHAAP KyaTblH TaH4ay
900 900 BT warblH TONKbIHAAP KyaTblH TaHgay
kg CanmakTbl 6argapnamaga iWwiHeH TaHaan anachi3
P ABTomatThl 6aFgapnamaHbl TaHaay

™ lpunbai TaHgaKbI3

M XaaTbl TaHAaHbI3

Toktaty  XKyMbICTbI TOKTaTy HEMECE Y3y

Start KymbicTbl BacTtay

al Acnan ecirid awy

AfHanmanbl aybICTbIPbIN-KOCKbILL

AliHanmanb! aybICTbIPbIN-KOCKbILL KeMeriMeH 6apnblk aaenki
MaHAepAi XaHe peTTeynepai esreptyre 6onaabl.

AliHanmanbl aybICTbIPbIN-KOCKbILTHI iLLiHE Kipridyre 6onagpl.
OlibIKKa Kipridy Hemece LWbiFapy YLiH akHanMarnbl
aybICTbIPbIN-KOCKbILWTbI 6aCbIHbI3.

EcikTi aBTOMaTThI TypAe aLly Xyheci

Kypbinfbl eciri aBToMmaTThl €Cik awyabl 6accaHbl3 awwbinagpl.
Kypbinfbl €CiriH KONMMeEH TONbIK ally MyMKiH.

Tok eLlkeHae aBToMaTTbl €CIK aLlblfybl XXYMbIC iCTEMeEnSi.
EciriH KonmeH awy MyMmKiH.

Hyckaynap
« Erep KypbInfbl eciriH XymbIC icTen TypFaHaa alicaHbI3, on
ToKTaTblnagbl.

» Erep KypbInfbl ecCiriH >xancanpl3, >XyMbIC aBToMaTThbl
Xanracagpl. >KymbICTbl KONMeH H6acTay kepek 6onagabi.

« Erep Kypbinfbl y3aK yakbIT eLlik 6onca KypbiiFbl eciri
aKbIpbIH allbinagbl.

CankbliHaaTy xengeTkiwi

KypbinfFbl cankpiHAaTy xengeTkiliMmeH xabablkTanfaH.
>KengeTkiw TiNTi KypblIFbl KOCYNbl 6onca ga XXyMbIC iCTeyiH
XanfacTelpa anagpl.

Hyckaynap

« Mwukpo TonKbliHOAP XYMbIC iCTereHge kamepa carnkpliH
6onbin kanaabl. byFaH kapamacTaH cankpiHaaTy
XengeTkiwi Kkocbinagel. 2KengeTkiw TinTi KypbInfbl
eLlipinin KonblnFaH 6onca ga xxymbic icten 6epe anagpl.

« EcikTiH TepeseciHge, iwki kabblpranapga xaHe TynTe
KoHAeHcaT nanga 6onybl MymkiH. Byn kanbinTel, MMKPO
TONKbIHABI MeLl AYPbIC XYMbIC icTen Typ. TamakTbl
a3iprneyaeH KeniH KoHAeHcaTTbl CYPTIHi3.



[bIObICTbIK CUrHAN Y3aKTbiFbIH 63repTy

KypbinfFbiHbl eLlipreHae OblbbICThbIK cUrHanabl eCTUCI3.
[bIBbLICTBIK CUrHan y3aKTbIFbIH e3repTyre 6onagsl.

Byn ywin «bacTtay» TylimeciH 6 cekyHa 6olibl 6ackin
TYPbIHbI3.

B3 KababikTap

XuHakTarbl xabablKkTap MeH onapapl Aypbic nakaanaHy
Xannbl WonybIH anachbI3.

CaKkTaHAbIpy MaHe cakTaHAbIpynap!

blobicTbl anfaHga anHanaTtbiH TOPErKe XblhKbiMayblHa
Hasap ayAapblHpbl3. AliHanaTtbliH Topenke gypbIiC
OpHaTbIfiFaHbIHa Ha3ap ayaapblHpbI3. AliHanaTblH TOPenKeHi
OHFa >XdHe cofFa aHanablpbiHbI3.

Top

Top rpunbaey yLWiH, Mmbicanbl
CTenKTepai, WyXblKTapabl Hemece
TOCTTapabl HeMece KO aMarbl
peTiHAe, Mbicanbl, Xannak
Kanbintap yLUiH.

EckepTty: Topapbl ariHanmarnsl
Topenke YCTiHe KOMbIHbI3.

AnHanma biabic

EckepTy: KypbinfbiHbl TEK
Topernke opHaTbinFaH 6onFaHaa
faHa nanganaHbiHbI3.AHanaTbIH
Tapernke AypbIC OpHaTbIFaHbIHA
Hasap aydapblHbl3. AlHanaTtbiH
TOpernKeHi OHFa XaHe conFa
ariHangbIpbiHbI3.

[eHrenekTik cakmHa

ApHaibl xabgbiKkTap

ApHaiibl )abablKTapabl CEPBUCTIK KbIBMET HEMECEe
MamaHgaHFaH gykeHae Hemece VIHTeHeTTe caTtbin any
MYMKiH. KiTanwanap MeH MHTEPHETTE YNKEH Kenemai
YCbIHbICTapbIH Taby MyMKiH.

KorkeTiMainikTi »keHe oHNanH Tancbipbic 6epy MyMKiHAIr
enre GannaxeicTbl. ON Typanel aknapaTTbl caTty
Ky>KaTTapblHAa KapaHbi3.

EckepTy: ApHaiibl )ababikTap apbip KypbinFbl YLLiH Caikec
emec. CaTbin anyaa KypblUFbiHbI3AbIH TONbIK aTtaybiH (E
Hewmipi) 6epiHi3. — "CepBuCTiK KbI3MeT kepceTy" 59-
GeTiHgeri

BymeH nicipy Kypiw, kapTon XaHe KekeHicTepa nicipy
blAbICTapb YLLiH

Xababiktap  kk

CurHangblH »aHa y3aKTblfFbl kabblngaHagpl.
YakpIT kaviTagaH naviga 6onagbl.

MbiHanap MyMKiH:
CurHanablH, KbICKa y3aKTbifbl - 3 AbIObIC
CurHanabiH, y3blH y3akKTbiFbl - 30 AbIObIC.

[ BipiHLwi naiganaHyaaH
angblH

Bbyn xepgeH Cis, anfaw peT WarblH TONKbIHABIK KYPbINFbIHbI
KonpaHap angbliHaa He icTey KepekTiriH 6ine anacbls.
Kayincisgik Hyckaynapbl TapayblH OKblHbI3. — "Kayincisgik
TEeXHUKachl Typanbl Hyckaynap" 46-6eTiHgeri

>KaHa KypbInfblHbI NainganaHygaH angbliH anHanvansl
TOpenKeHi opHaTy kaxeT. bygaH 6acka nicipy kamepachl MeH
XabablkTapabl Ta3anaHbl3.

[Micipy kamepacblH Tazanan anHanmansl
TopesikeHi OpHaTbIHbI3

Anfaw peT KypbIFbIMEH TaFaM a3ipney angsiHaa nicipy
Kamepacbl MeH xabablKkTapabl Ta3anaHbl3.

AVHanManbl TopenkeHi ocbinan opHaTachI3

1. [leHrenekTik cakuHaHbl a Micipy kamepacblHAarbl KybICKa
canbIHbI3.

2. AnHanmanbl TopenkeHi b xeTekke ¢ nicipy kamepacbIHbIH
TYGiHiH opTacblHa OpHATbLIHbI3.

EckepTy: KypbinfbiHbl TEK TOpENKe opHaTbInFaH bonfaHga
faHa nanganaHbiHbIi3. AiHanaTblH Topernke gypbIiC
OpHaTbIfFaHblHa Ha3ap ayaapbiHbl3. AliHaNaTbiH TOpPEesKeHi
OHfa X8He cornFa ariHanablpbiHbI3.

CaraTTbl OpHaTy

KypbinFbl KOCynbl Ke3ge Hemece KyaT ewipinreH 6onca,
aucnnerge yw Hen xxaHagbl.

1. (© nepHeciH 6acbIHbI3.

Kepcetkiwre i2:00" naitna 6onbin © nepeHcinin

XOFapbICbIHAAFbI KOPCETKILL LaMbl XaHaabl.
2. ArHanmanbl KOCKbILIMNEH YaKbITTbl OPHaTbIHbI3.
3. (© nepHeciH KaiiTagaH 6acbiHpI3.

AfbiMaarbl YakbIT OpHaTbINAbl.
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kk MWKpO TONKbIHABI NeL

YakpITTbl 6enekrey

(® TyiimMeciH 6achbiHbl3 COCbIH TOKTATY TYMECIH 6achiHpI3.
MHaukaTop >apbIKCbI3.

CaraTTbl KaiiTagaH opHaTy

(® TyiiMeciH 6acbIHbI3.

Oucnnenge 12:00 yakpiTol nanga 6onagel. CogaH KeriH 2
XeHe 3 TapMakTapblHAa cunaTTanFaHgarn yakbiTTbl
OpHaTbIHbI3.

YakpITTbl ©3repTy, MbiCasnbl, XXa3fbl yaKblTTbl KbICKbl YaKbITKa
1 - 3 TapmakTapbiHga cunatTanfaHgan opHaTbiHbI3.

MMicipy kamepacbl MeH ababIKTapAabl Ta3anaHpl3

>KaHanblIK iCiH >KO0H0 YLWiH aiHanaTbIH Taperke canbliHFaH 6oc,
XabblK Nicipy kamepacbIH Kbl3AblPbIHbI3.

MMicipy kamepacbliHAa, Mbicanbl, CTUPONOP KebipLuikTepi
CVSIKTbI, ellkaHaan opama Kangblktapbl 6onmaybiHa Kes
XKeTKi3iHi3. KpiagblpyaaH angblH nicipy KamepacblHAaFbl Teric
anmMakTapabl XXymcak, binFangpbl WwybepekneH CypTiHis.
AcxaHaHbl KypblniFbl Kbi3blFaHLLa XenaeTiHis.

Tpunb 10 MUHYT
Micipy kamepacblH Kbi3abIpy
1. Mpunb « ™ » TaHbBacklH 6acbIHpI3.
KepcerTkiwTe 10:00 MUH kepceTinin kepceTKill wambl

nepHeci KoFapbICbiHAA XaHaabl.
2. Icke Kocy TynmeciH 6acbiHpbI3.
¥Y3aKTblK adKTanfaHHaH COH CuUrHan Wblngbipanabl.
KypbinfFbl €CiriH alblHbI3 He TOKTaTy TyMMeCiH 6acbiHbI3.

KeHec: Erep nicipy kamepach! cybiTbinFaH 6onca, Teric
arimakTapAbl CinTi epiTiHAiCiMEH XaHe wybepekneH
TasanaHpbl3.

>KababikTapabl Tazanay

YKabapIKThl CinTi epiTiHAiCiMeH xaHe wybepek Hemece
XKYMCaK KblnwakneH abaeH TasanaHpi3.
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[E) Mukpo TonkeiHab! neLu

LaFbiH ToNFbIHAAP apKbibl TaFamaapabl eTe Xbingam nicipy
bICbITY HEMecCe epiTy MyMKiH. LLlaFbiH TOMKBIH Xarnfbi3 Hemece
KOMOVHaUMbINaHFaH rpunbmeH Bipre yneiMaaca eHegi.

WaFbiH TONKbIHABI TMIMAI NaganaHy YLiH, bigbicTapra
apHanfaH HyckanyapAbl eCKepiHi3 Aa nanganaHy
HYCKaymblfblHbIH COHbIHAAFbI NaganaHy kectenepiHgeri
aepekrtepre 6eT KOWbIHbI3.

MUKpPOTONKbIHABI NeLWwTi TafFbl 6ip peT nanganaHbin KepiHi3.
Mbicanbl, Wwawn ywiH 6ip WhIHASK Cy XbINbITbIHbI3.

AnTbIH He KyMicneH 6e3eHaipinMereH YrkeH LUbIHAsKTbI LWak
KacCbIFbICbI3 anbiHbl3. CyMeH TONTbIPbIIFaH LWbIHAAKTbI
allHanMa Tepenkere opTacbliHaH LWeTIPeK KOMbIHbI3.

1. 900 BT TYyliMeciH 6acbiHbI3.

2. AnHanmansl KockpiwneH 1:30 MUH. OpHaTbIHbI3.

3. Icke Kocy TyrMeciH GacbiHpbI3.

1 muHyT 30 cekyHATaH keniH curHan 6epinegi. Cy bICTbIK
oonabl.

AEcuepTy WoHe eckepTynep — Kyiik any kayni 6ap!
CynbIKTbIKTapabl KbI3Ablpy KavHayFa aKenyi MyMKiH. AfHu,
KbI34bIpy TEMMNepaTypachl a4eTTeri kenipLwikrepaiH
KebeloiHCi3 >xaHe BycbI3 kon xeTepi. TinTi biablc BUBpauusicb
TemeH 6onca aa, bICTbIK CYMbIKTbIK KEHET KalHan,
Wawbipaybl MyMKiH. Kbi3ablpraHga apkallaH biabicka
KacbIKTbl cany Kkepek. byn CyMbIKTbIKTbIH KbI3bIM KETYiH
bongbipmayFa MyMkiHAIK 6epegi.

blabic

LarblH TOMKbIHFA K3 KeMnreH blabic ca 6onmaniasbl.
TaraMmaapbiHbI3abl XKbINbITY XOHE KYPbIFbIHbI 3aKkpiMaamay
YLUIH TeK WaFblH TONKbIH YLUIH Xapamapbl biablcTapabl
narganaHblHbI3.

Caeli bigbiCTap

LLbIHbI, WbIHBI kKepaMuka, dapdop, Kepammka Hemece
XOFapbl TemnepaTypara WblganTbiH NnacTmaccagaH
)KacarnFfaH bICTbIKKa LWblAAWTbIH bigblCTap apamabl 6bonagp!.
Byn matepuangap warblH TONKbIHAapAbl eTKi3eni.

CepBupoBKa €Ty blabICTapbiH Aa nanganaHy MyMKiH.
Ocbinan Taramgpl aygapmanicbl3. AnTbiH HEMece KyMicrneH
GesenreH bigbiCTapdbl TEK 6HAIPYLUI Onap LWaFblH TOMKbIHFA
Whigamabl 6onybiHa Keningik 6epreHHeH CoH faHa
nanaanaHbliHbI3.

Calikec emec bigpicTap

MeTan bigbicTap calikec emec. MeTan warblH TONKbIHAbI
eTki30enai. Taramaap »abblk biabiCTapabl CyblK 601bIn
Kanagpl.



CakTaHAblpy MaHe cakTaHAabipynap!

YWKbIH Xacanybl: MeTar, MbIC.: WbIHblAafbl KacblK, nicipy
KamepachblHbIH KabblpranapblHaH aHe ECIKTiH, iLUKi XaFblHaH
KeM gereHge 2 cM. anwak Typybl TMIC. ¥LWKbIHAAP €CiK iLLKi
SMHETIH By3ybl MYMKIH.

blabicTbl TEKCEPY

LLaFblH TONKbIHABI eLkalaH TaraMcbl3 KocanaHbl3. bip faHa
epekLeniri 0yn Kpicka biAbICTAp CblHaFbI.

Erep blabiCbIHbI3 MUKPO TOJKbIHFA LWblgayblHa CEHGECEH,3,
OCbl TEKCEpYAbl OPbIHAAHbI3.

1. Boc bigbIcTbl %2 - 1 MUHYTKE Makcumanapl KyatTa, nicipy
KamepacbiHa canblHbI3.

2. OKTbIH-OKTbIH blAbIC TemMnepaTypachklH TeKcepin TypPbIHbI3.

blabIic cybiKk HEMece KON Wbl4anTbiH bICTbIK GOYIbl KEPEK.
Erep on bicTbIK 6onca Hemece yLKbIHAap naraa 6ornca, on
colikec emec.

ChblIHaKTbl TOKTaTbIHbI3.

AEcxepTy XoaHe ecKkepTynep — Kynin kany kayni!
KomxeTimai 6enwekTep yMbiC icTereHae Kpl3bin keTesi.
blcTbik benwekTepre ewkawaH TumeHi3. bananapgpl
)KaKplHOacnacbIH.

MuKpo TonKbiHAApAbIH KyaTbl

90 Bt Kbl3gblpyFa cesiMTan TamakTapabl epiTy yLid

180 Bt TamakTapgbl epiTy XaHe gaiiblH Kyure
KETKI3Y YLUiH

360 Bt ETTi a3ipney xaHe Kpl3gblpyFa cesimtan
TamakTapabl XbINbITY YLWiH

600 Bt TamakTapgbl XblnbiTy XaHe AalblH Kyiire
KETKi3y YLiH

900 Bt Cy/ibIKTbIKTAapAbl Kbl34bIPY YLUiH

EckepTty: 900 BT KyaTbiH 30 MuHyTKa, 600 BT KyaTbIH
1 caraTka opHaTyfa 6onagbl, 6acka kyatTapaa asipney
yakpITbl 1 caFatTaH 39 MuHyTKa AeniH 60nybl MyMKIH.

LWaFbIH TONKbIHABI NEL OpHaTY

Meican: 600 BatT wafbiH TONKbIH KyaTbl, 5 MUHYT
1. KanafaH wwarblH TONKbIHAAP KyaTbiH 6acbiHpbI3.

MNepHe xofFapbiCbiHAarbl MHOMKATOP LUAMbl XaHbIM Typ.
2. TepHe xoFapbICbiHAAFL!I MHAVKATOP LWaMbl XaHbIn Typ.

—
= ~ M ® )
Stop Start

3. Icke Kocy TynmeciH 6acbiHpbI3.
Ouncnnenge yakpITTbiH Kepi caHanybl 6actanagbl.

Mukpo TonkbiHAabl new  kk

Apanblk yakbITbl OITTi

Curnan 6epinegi. Kypbinfbl €ciriH alibIHbI3 HE TOKTaTy
TyriMeciH GacbiHbI3. YakbIT KarTa kepceTinegi.

YakpITTbl 03repTy

MyHbI Ke3 kenreH yakblTTa icteyre 6onagpl. AiHanmarnsl
aybICTbIPbIN-KOCKbILL KOMEriMeH yaKbITTbl ©3repTiH;i3.
TokraTy

KoHdopka ToKkTaTy nepHeciH Gip peT 6acbiHbI3 He acnan
eciriH awbIHbI3. XKyMbIc TokTaTbinagwl. "stop” 6enriciniy,
XKOFapbICbIHAAFbl KOPCETKIiLW XaHaabl. EcikTi )xankaHHaH
KeliiH 6acTay nepHeciH 6acbiHpI3.

XKyMbICTbI TOKTaTY

TokTaTy TYMMECIH eKi peT 6acbIHbI3 HE ECIKTi aLlbIHbI3 XaHEe
TOKTaTy TyWMecCiH Bip peT 6acbiHbI3.

EckepTy: AngbiMeH yakblT ke3eHiH, cogaH KeriH MUKPO
TONKbIHAAPAbIH KyaTblH OpHaTyFa 6onajbl.
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kk Mpunbae nicipy

Cpunbae nicipy

["punb KbI3ablpy XaHe Nicipy YLUiH cal.

I"pynb xanfbl3 HEMEeCe LWaFbliH TOMKbIHOEH KOMOMHaUsaa
rpunbmeH Gipre yibimgaca eHeqi.

"punbai opHaTty

1. Fpunb ™ nepHeciH GacbiHbI3.
KepceTkiwTe 10:00 M1H KepceTinin kepceTKill wambl
nepHe XOoFapbICbIHAA XXaHaabl.

2. TlepHe xoFapbICbiHAAFbl MHAMKATOP LUaMbl XaHbIM Typ.

90 180 360
600 900 kg —
- = w | @)

Stop . Start

3. Icke Kocy TyriMeciH 6acbiHpbI3.
Oducnnenge yakblTTbIH Kepi caHanybl 6actanagbl.

Apanblk yakblTbl OITTi

CwurHan 6epinegi. Kypbinfbl eciriH alwbIHbI3 HE TOKTaTy
TyWMecCiH BacbliHpbI3. YaKbIT KariTa kepceTineai.

YakbITTbl ©3repty

MyHbI Ke3 KENreH yakbITTa icteyre bonagbl. AHanvarnbi
aybICTbIPbIN-KOCKbILL KOMEriMeH yaKbITTbl ©3repTiH;i3.
Tokraty

KoHdopka TokTaTy nepHeciH 6ip peT 6acbiHbI3 He acnarn
€CiriH awblHpI3. XXyMbIC TOKTaTbINaabl. "stop" 6enriciHiy
YKOFapbICbIHOAFbI KBPCETKIL XaHaabl. ECiKTi »xankaHHaH
KeliH 6acTay nepHeciH 6acbiHpbI3.

Ty3ety

OpHaTbInFaH yakbIT KE3eHiH Ke3 KernreH yakpitTa Ty3eTyre
6onagapl.

KyMbICTbI TOKTaTY

TokTaTy TYMMECIH eki peT 6acbiHbl3 HE eCIiKTi alLbIHbI3 XoHe

TOKTaTy TyWMeciH Oip peT 6acbIHbI3.
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LaFblH TONKbIHABI NELTI XXoHe rpunbai opHaTy

Meican: 360 BT, rpuns ™, 5 MUHYT

1. KanafaH warbiH TOMNKbIHAAP KyaTblH 6acbiHbI3.
KepcerTkiwTe 1:00 MyH KepceTinin KepceTkill Wwambl
nepHe XXOoFapbICbIHAA XaHaabl.

2. [punb ™ nepHeciH 6acbIHbI3.

— —
90 180 360 90 180 360
600 900 .Kg 600 900 kg
—
P o M P WI M
Stop Start Stop Start

3. llepHe xoFapbiCbiHAaFbI UHAVKATOP LUaMbI XaHbIN Typ.
4. Icke Kocy TynmeciH 6acbiHbI3.

—_

m - - .

600 900 kg
m —
P - M
@ —
Stop Start

Ovcnnenpe yakblTTbIH Kepi caHanybl bactanagbl.



EKan

YKaaneH TaramblHbI3 YLLIH NapaMeTpnepai cakran kes
KenreH yakplTTa KaiTa Lakblpy MyMKiH.

XKapg 6ip TaFramabl eTe xui peTTe a3ipnewnTiH 6oncaHbI3
nangans 6onaabl.

MapameTpnepai cakray

Meican: 360 BT, 25 muHyT

1. M nepHeciH 6acbiHbl3.
MepHe >xoFapbICbiHAAFbl MHAMKATOP LWaMbl XaHbIM Typ.

2. KanafaH warblH TONKbIHAAP KyaTbiH 6acbIHbI3.
KepceTkiwTe 1:00 MMH KepceTinin kepceTkill wambl
nepHe XoFapbICbiHAA XaHagb!.

3. AviHanmanbl KOCKbILLNEH Y3aKTbIKTbl OPHATbLIHbI3.

—
90 180 360
600 900 Kg
—
P - M
Stop Start

4. M nepHeci apkbinbl pacTaHbla.
YakpIT kavita kepceTinegi. lNapameTp cakrangsbl.

Hyckaynap

« KagTa Tek rpunb pexmmiH Hemece MUKPO TOMNKbIHAAP
Oap GipikTipinreH rpunb pexumiH caktayra 6onagbl.

« KatapbiHaH GipHelle MUKPO TOMKbIH KyaTblH cakTay
MYMKiH eMec.

= ABTOMaTThl 6aFrgapnamaHbl caktay MyMKiH emec.

= Xapgra cakrayra xaHe bipaeH 6actayra 6onagsbl.
CoHbiHaa Mryiimecit 6acnanbi3, «bacTtay» TyiiMeciH
DacbIHbI3.

« Xagka xxaHa eHrizy: M TyiimeciH GacbiHbI3. BypbiHFb
peTTeynep naviga 6onagbl. XXana 6argapnamatsl 1 - 4
TapmakTapblHAa cunaTtTanFaHgan cakTaHbi3.

XKapaTel icke Kocy

CakranfaH 6argapnamaHbl OHav icke KocyrFa bonagbl.
Taramabl Kypbinfbl ilWiHe canbiHbI3. ECikTi »KabblHbI3.

1. M nepHeciH 6acblHbI3.
CakranfaH napameTprep kepceTinegi.
2. Icke Kocy TyMMecCiH BacbIHpbI3.
Oucnnenge yakpITTbiH Kepi caHanybl 6actanagbl.

Apanbik yakbITbl OITTi

Curnan 6epinegi. Kypbinfbl €ciriH albIHbI3 HE TOKTaTy
TyMeciH GacbiHbI3. YakbIT KarTa kepceTineai.

Tokraty

TokTaTy nepHeciH 6ip peT 6acbkiHbl3 He acnan eciriH
awblHbI3. XKymbiCc ToKTaTbinagpl. "stop" 6enriciHiy,
XKOFapbICbIHAAFbl KOpCeTKiW XaHaabl. EcikTi xankaHHaH
KeliH 6acTay nepHeciH 6acbiHbI3.

Xan kk

XKyMbICTbI TOKTaTY

TokTaTy TYMMECIH eKi peT 6acbIHbI3 HE ECIKTi aLlbIHbI3 XaHEe
TOKTaTy TyWMecCiH Bip peT 6acbiHbI3.

B barnapnamanap

Bargapnamanap apkpinbl TarFamgapabl OHan asipney
MyMkiH. Ci3 6argapnamaHbl TaHaan, TaraMblHbI3AbIH,
canmarblH eHriseci3. OnTumangbl petteyai 6bargapnava
e3iHe anafbl.

Eckeprty: 8 6argapnamaHbiH 6ipeyiH TaHaayFa 6onaabl.

BarnapnamaHbl pettey

bargapnama TaHganfaHHaH KeiH, kenecigen opHaTbiHbI3:
1. KaxeTTi 6argapnama Hemipi WwbikkaHLua, P Tyiimeci
OipHeLlle peT 6acblHbI3.
MepHe >xofapbICbiHA4aFbl HAMKATOP LWaMbl XaHbIM Typ.
2. kg nepHeciH 6acbIHpI3.
MepHe >xoFapbICbiHAA KOPCETKILL LaMbl XXaHbir,
YCbIHbINFaH canmak naviga 6onagbl.

90 180 360 90 180 360
—
600 900 kg 600 900 kg
P - M P - M
L)) Start Stop Start

3. TamakTblH canmarblH anHanmarnbl KOCKbILUNEH peTTeHI3.
4. Icke Kocy TyriMecCiH 6acbiHpbI3.

Waln 90 180 360
1. LI kg —
600 900 kg
3
o ) P M
Stop Start

bargapnamaHblH y3aKTbIFbl KEPi CaHanbIn KepceTineai.

Apanblk yakbITbl OITTi

Curnan 6epinegi. Kypbinfbl €ciriH alibIHbI3 HE TOKTaTy
TyriMeciH GacbiHbI3. YakbIT KarTa kepceTineai.

OypbicTay
Eki peT ToKTaTy TyliMeciHe 6acbin kanTa peTTey.

Tokraty

KoHdpopka TokTaTy nepHeciH 6ip peT 6acbiHbI3 He acnan
eciriH awbIHbI3. XKyMbIc ToKTaTbIinagwl. "stop” 6enriciHin,
XOFapbICblHAaFbl KepceTKiw xaHaabl. EcikTi xankaHHaH
KeWiH 6acTtay nepHeciH 6acbliHpI3.
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kk Bbaraapnamanap

OpekeTTi bongpipmay

«TokTaTy» TYMMECIH 2 peT DacbIHbI3 HEMece eCiKTi aLlbi,
«TokTaTy» TynmeciH 6ip peT 6acbiHbI3.

Hyckaynap

= Kenbip bargapnamanapga 6enrini yakbITTaH KemiH
curHan 6epineai. EcikTi awbIHpI3 XXoHe Taramgapabl
apanacTbIpbIHbI3 HeMece eT He KyCTbl ayaapThbin
anblHpI3. EcikTi )ankaHHaH keliiH bBactay nepHeciH
BacbIHbI3.

« bargapnama Hemipi MeH canmakTsel P He kg Tyiimeci
apkbinbl cypayfa 6onagel. CypanfaH MaH aucnnenge 3
CeKyH[ iWwiHae kepceTineai.

ABTOMaTThl 6aFrgapnama KemeriMeH epity

4 epiTy 6argapnamacbiHblH keMeriMeH eTTi, 0anbIKTbl, KyC
€TiH XXeHe HaHAbl epiTyre bonagabl.

Hyckaynap

= OHimgepai parbiHOay
MymKiHAiriHWe »annak, nopumsnapraH 6eniHreH,
KaTblpblnFaH xaHe -18 °C TemnepaTypaga cakranfaH
eHiMaepai naganaHbIHbI3.
EpiTeTiH eHimaepai Tek opamagaH anblHbi3 XaHe
canMarblH enweHi3. Canvak 6argapnaMaHbl opHaTy
YLLiH KaxerT.

= ETTi X8He KyC eTiH epiTy ke3iHae CyMbIKTbIK Nanga
6onaabl. AyaapraHaa OHbl any Kepek XeHe ofaH api
nanganaHbay kepek Hemece 6acka eHimaepre TuUOiHe
Xon 6epmey Kepek.

=« blgbic
OHiMaepai MUKPO TONKbIHAbI MELLUKE apHanFaH Xannak
blAbICKA CanblHbI3, MbiCanbl, LWbIHbI HEMece hapdop
blabICKa.

= TbIHBIWTBIK YaKbITbl
TemnepatypaHbl Typanay YLiH epiTinreH eHimaep Tafbl
10 - 30 xaTybl kepek. ETTiH ynkeH 6enikTepi yLiH
KilLKeHTarnapbiHaH KebipeK ThIHbILLTHIK KE3EeHi Kepek.
TbIHBIWTLIK Ke3EHiHIH, angblHAaa xannak 6enikrepai xeHe
KecinreH eTTi 6ip GipiHeH Geny kepek.
BynaH keliiH eTTiH KanblH 6enikTepi COHbIHa OewiH
epiTinmereH 6onybl MyMKiH 6onca aa, eHimaepai ogaH api
asipneyre 6onagbl. byn ke3ge Kyc eTiHeH ilwek-KapblHAbI
WbiFapyFa bonagbl.

= [bIBGbICTLIK CUrHan
Kewnbip 6argapnamanapga 6enrini 6ip yakbIT ©TKeHHEH
KeliH ObIObICTbIK curHan weiragpbl. Kypbinsbl ecirid
alblHbI3 XXoHe eHimaepai 6eniHis, kaxeTt 6onca, eTTi
Hemece KyC eTiH ayaapblHbl3. ECikTi xxankaHHaH KeliH
«BacTay» TylimeciH 6acbiHpbI3.

Epity
P 01 Oapw albIK 0,20 - 1,00
P 02 ET Tinimaepi albIK 0,20 - 1,00
Tayblk eTi, TayblK  alWbl 0,40 - 1,80
P03 Goni :
enikTepi
P 04 Han alwbiK 0,20 - 1,00
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ABTOMaTTbl 6GaFgapnama kemeriMeH AanblH Kynre
XeTKizy

3 6argapnamaHblH KeMeriMeH KypilwTi, KapTonTbl HeMece
KOKOHICTEPAi AaliblH KyWre XeTkidyre 6onagpl.

Hyckaynap

=« blabic
©Himaepai kaknarbl 6ap MMKPO TONKbIHAbI NELIKe
apHanfaH blgbiCTa AaiblH Kyire )eTkisiHi3. Kypiw yLiH
YNKeH, OuiK KanbiNTbl NanganaHy Kepek.

« OHimaepai fanbiHgay
OHimaepaiH canvarbiH enweHi3. bargapnamaHbl opHaTy
YLWiH MblHa AepeKTep KaxerT.
Kypiu:
KypiwTi ganbiHaay ywiH a3ipney nakeTiH
nanganaH6aHbi3. Opamagarbl eHAIPYLWI AepekTepiHe
abrinaHbICTbl KaXXeT Cy MenLwepiH KOCbIHbI3. D4eTTe on
KYpILLTEH eki-yL ece ken 6onagpl.
KapTon:
KapTonTbl KalHaTy YLUiH )XaHa kapTonTbl Manga, Gipkenki
Geniktepre keciHi3. 100 r kapTonka 6ip ac KacblK Cy xaHe
aspgan Ty3 KOCbIHbI3.
BanfbiH KekeHicTep:
BbanfblH, Ta3anaHfFaH KekeHiCTepaiH canmarbiH esleHi3.
KekeHicTepai manga, bipkenki 6eniktepre keciHis. 100 r-
fa Bip ac KacbIK Cy xaHe a3gan Ty3 KOCbIHbI3.

» [bIBbICTLIK CUrHan
Bipas yakbITTaH keWiH, 6argapnama 6iTkeHAe AblObICTbIK
CUrHan welFagbl. OHIMAepAai apanacTbipbiHbI3.

»  ThIHBIWTBIK YakbITbl
Bbargapnama asikranca, eHimgepai Tafbl 6ip peT
apanacTbIpblHbI3. TemnepaTypa TemeHaeyi yLiH
eHimaepi Tafbl 5 - 10 MUHYT TYPFbI3bIHbI3.
O3sipney HaTMXenepi eHiMAepaiH, canacblHa XaHe
KOHCUCTEeHUMACbIHA 6annaHbICTbI.

Micy
P 05 Kypiw kaknakneH 0,05-0,2
P 06 Kapton kaknakneH 0,15-1,0
P 07 KekeHicTep  kaknakneH 0,15-1,0

HanbiH Kynre >xeTKidyaiH GipikTipinreH pexumi

Hyckaynap

=« blabic
©Himaepai oHLWa YrKeH eMec, bICTbIKKA Te3imMai, MUKPO
TONKbIHAbI MELLKe apHarfaH bigbiCTa AanblH Kyire
XKETKI3iHi3.

« OHiMagepai ganbiHOay
©OHiMaepai opamagaH LWblFapbin, canvarbiH esLEH;3.
[on canmakTbl eHride anmacaHbl3, OHbl YIKEHipek
HeMmece KilLipeK >Xakka kapan OeHreneKkTeHis.

s TbIHBIWTbIK yaKbITbl
bargapnama asiktanFaHHaH KeliH Temnepartypa
TemeHAeyi ywiH eHimaepdi Tafbl 5 - 10 MUHYT
TYPFbI3bIHbI3.



KombuHaymsanaxran 6araapnama

Katrama, alblK 0,4-0,9
P 08 TOHa3bITbINFaH,

OwikTiri 3 cm-re

neniH

Herisri opHaTy yliec

KypbinFbiHbI3aa Herisri napameTp 6ap, oHbl kepek bonFaHaa
earepTyre 6onagpl.

{ TepHe Abibbickl  On KoCy bl

OFF  ewik
(MepHe gbibbickH Start (bacTay)
XaHe Stop (TokTay) nepHenepinae
6enceni bonagbl)

2 [llemonctpaunsn oEL  Acnan ewipingi. MepHenep meH
bIK PEXUM KepceTKilwTi nanganaHyra bonaasl,
Oipak nepHenep ictemeiigi,
Mblcarbl, MUKPOTOMKbIHAKI MeL
XYMbIC icTeMengi. lemo pexumiH
kebiHwe gunepnep naiiganaHagsl.

MepHe ObIObICHI KYPbINFbIHLI3AA, Kepek bonFaHaa, e3repTyre
6onagsbl.

MepHe ObIObICkIH B3repTy

AnfbiwapT: AcnanTbl eLwipy Kepek.
1. BipHewe cekyHg Start (6actay) xxaHe Stop (Tokray)
nepHenepiH Gipre 6acbin yCcTaHbI3.
NuavkaTtopaa | 6enrici nanga 6onaapl
2. Start nepHeciHe 6acbiHpI3.
KepceTkiwTe Jn XbinbinbIKTaiObI.
3. Bypawma petTeriwneH JFF TapmarbiHa oTiHi3.
4. Start nepHeciHe 6acbIHbI3.
MapameTp KabbingaHabl.
5. Stop nepHeciHe 6acbIHbI3.
MepHe OblbbiChl eLwipinreH.
MapameTpai Ke3 kenreH yakblTTa kanTta esrepTyre 6onagpl.

Herisri opHaty »yiec kk

) TazanaHpi3

MykuaT ycTay MeH Taszanay >xarfanbiHaa KypbinFbiHbI3 Y3aK
yakbIT 84eMi >xaHe icTenTiH 6onagbl. KypbinfbiHbI3abl AypbIC
yCTay >XoHe Tasanay 94iCiH cisre TyciHaipemis.

AEcuepTy XoHe ecKkepTynep — Kynin kany kaynil
Acnan Kbi3bIn keTedi. Ewkaluan KypbinFbiHbl ©LWipreHHeH COoH,
TasanamaHpl3. KypbinfbiHbl CYbITbIHbI3.

AECKepTy MOHe ecKepTynep — ONeKTp KyaTbiHa Tycy
kayni!

IwiHe KipreH binFanablk TOK COFybIHA arnbin Kenyi MyMKiH.
Kofapbl KbicbIMAbIK Ta3apTKbILLTHI HeMmece 6y TasapTKbILWThI
nanganaHb6aHpI3.

AEcuepTy WoHe ecKepTynep — XKapakaT any kayni 6ap!
KypblInfbl €CiriHiH Cbi3aT TYCKEH LUbIHBICHI CbIHYbl MYMKIH.
LWbIHbIFa apHanFaH KplpFbILWThI, KYLUTi HeMece abpasuBTi
XyFblLW 3aTTapAbl NanganaHbaHbI3.

A EckepTy aHe eckepTynep — Ayblp AeHCaynbIK
3uaHgap kayni!

Taszanay xeTepnik bonmaca KypbinFbl 0eTi 3akpiMaanybl
MYMKiH. LLlaFbiH TOMKbIH 3HEPTUACHI LLbIFYbl MYMKIH.
KypbinfFbiHbl XXynenik Typai Ta3anaHbl3 XeHe Tamak
KanablKkTapblH OipAeH XolbiHbi3.— "Tasanay kypanbl" 57-
oeTiHaeri

AEcuepTy MaHe ecKepTtynep — Tok cory kayni 6ap!
EwkalwaH KypbinFblHbl CyFa cariMaHpl3 XaHe Cy afblHbIHbIH,
acTblHOA Ta3anamaHpl3.

EckepTy: XKarbiMcbI3 nicTepgai, Mbicanbl, 6anbiKTbl
a3ipnereHHeH CoH OHai KoK MYMKiH. EKi TamLibl MMMOH
WbIpbIHbIH Bip WhIHAsK CyFa canblHbI3. OpaanbiM bigbicka
TemnepaTypa acbIn KeTneyi yLiH KacbIKTbl canbiHbi3. Cyapl
LWaFbIH TOMKbIHABIH MakcUManabl KyaTblMeH 1-2 MUHYT
Kbl3OblPbIHbI3.

Tasanay kypanbl

Typni 6eTTep TnicTi emec Tasanay KypanbiMeH
3aKkbiMaaHbaybl YLWiH KecTeaeri AepekTepre Hasap
ay[apbliHpbI3.

Temengeri kypangapasl nanganaH6aHbI3

= OTKip HemMece biCkananTblH Ta3anay KypangapbliH
nanganaHbaHbI3.

= €CiK SMHeriH Tasanay yLWiH, MeTangbl Hemece LUbIHbI
KblpFbllUTapabl KongaHyra 6onmariabl.

= KypbInfbl ecik TeceMeciH Tasanay yLiH, metangpl
KblpFbILUTapAbl KonaaHyra 6onmangpl.

= KaTThl, XacCTbIK iCNETTEC XYFbILUThI XXoHEe Ta3ananTbiH
rybkanapabl kKongaHyra 6onmanasbl.

= KypambliHAa ken cnupTi 6ap Tasanay KypanbiH
nariganaHbay Kepek.

KaHa rybkansl wybepekrepai naviganaHyaaH angbliH 964eH
XKYbIHbI3.
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kk Kareniktep, He icTey kepek?

blcTbik cinTi epiTingici: LybepekneH Tasanan,
XYMCaK CypTKIlLNEH KypFaTa CYpTin anbiHbl3.
Tasanay makcaTblHAa MeTangbl Hemece
LWbIHbI KbIPFBILTEI NaiganaHbaHbl3.

KypbInfFblHbIH
anablHFbl 6eTi

KypbInFbiHbIH blcTbik cinTi epiTiHgici: Ly6epekneH Tasanan,
angbiHFbl 6eTi TOT KyMcak CypTKilWNeH KypFaTa CypTin anblHbl3.
bacnaiiTbiH Kak, Mai, kpaxman MeH XyMblpTka

DonaTtTaH xacanfaH KangblkTapblH Aepey TasanaHbi3. byn
kangblKTap Koppo3usFa akenin COKTbIPYbI
MYMKiH. Kbl3MeT kepceTy HemMece apHalbl
cayna fykeHnaepiHae 6onat tasanay
Kypangapsl 6ap. EwwkaHaan WhiHbI
Ta3anaiTbiH KypanMeH, MeTanngsl
KblIpFbILLNEH TasanayFa bonmaingpl.

Micipy kamepackl TOT  blcTbIK CinTi epiTiHAiCi HeMece cipke
bacnaiiTbiH epiTiHgici: LybepekneH Tasanan, xymcakg
bonatTaH CYPTKILUNEH KypFaTa CypTin anbibl3.

EwkaHaail newke apHanfaH cnpemnnep, backa

arpeccuBTi nelw Tasanarbll HEMECe
bICKbINANTBIH 3aTTapAbl konganbaxbid. Con

CUSAKTHI KaTThl LWyGepekTep, rybkanap Hemece

kasaH XyaTblH 3aTTapMeH xyyfa 6onmaiigbl.
Byn 3atTap 6eTki kabaTThl ThIpHAN,
3aKblMZaybl MYMKIH. |LWKi XaFblH XiTi KypFaTa
CYPTIN anblHbi3.

B Katenikrep, He icTey kepek?

KebiHece nanga 6onfaH akayablH cebebi warbiH 6onaabl.
CepBUCTiK KbI3MET OpTanbifbliHa KOHbIpay LanyaaH angbiH
KecTe KeMeriMeH akayrblKTbl JXEKEe PeTTE XKOFa apekeT
acaHbl3.

KeHec: Erep 6ip peT Tamak gypbIC nicnece, TeMeHaeri
Tapayabl kapaHbi3. On xepae TviMai peTTey YLiH ken
YCbIHbICTap MeH Hyckaynapabl Tabacbi3.— "bi3 Ci3 yLuiH
acxaHaga cbiHakTap eTkisaik" 60-6eTiHaeri

AkaynblKkTap KecTeci

Micipy kamepacbiHga blnfangbl wybepek: aiHanma bigblCThIH

LWYHKBIP KO3FanTKbILLbIHA X8HE KYPbIMFbIHbIH iLLKi
XafblHa cy xibepmey kepek. AliHanmansl
Topenke XeTeriH WybepekneH KypraTbiHbI3.

AliHanvansl Tepenke blcTblk cinTi epiTiHaici: Erep aiiHanmansl
MEH [A6HrenekTik TOPENKEHI kailTa cancaHbl3, ON AypbiC
cakuHa OpHAaThINYbl KaxeT.

Top blcTbik cinTi epiTiHgici: Cynan xyaTbiH
wy6epekneH HeMece KbiMLbIKNEH Ta3anaHbls,
bICKbINamaHbl3. Tasanay MakcatbliHAa
MeTannabl HeMece WblHbl KbIPFbILUTHI
naitganaHbanbi3.

OliHek TasapTkblw: LybepekneH Tazanay
KaxeT. KblpFbllThl NaiganaHbaxbi3.

Ecik aiiHekTepi

A EckepTy waHe eckeptynep — Tok cofy kayni 6ap!
BinikTi emec MamaHHbIH, XeHaeyi kayinTi. XKeHaeyai xaHe
3aKblMarfaH Kocy CbiMaapblH aybICThIpyabl TEK 6i3aiH,
KIMUEHTTEepre Kpl3MeT KepCeTeTiH Taxipnbeni TEXHUKTEPAIH,
Gipeyi FaHa opbiHaan anagbl. KypbinFel akaynel 6onca,
alllaHbl po3eTkagaH CyblpblHbI3 HEMeCce cakTaHAbIpFbITap
GnorelHAarbl cCakTaHAbIPFLILTHI BLWipiHi3. CepBuCTik
Kbl3MeTKe KOHblpay LuanblHbI3.

Kypbingbl icTeMen xaTblp Aliblp canbiHbaraH

ANeKTp KyaTbl KoK

CakTaHObIpFbill 3aKbIMAanFaH

Kate petTey

KepceTkiwTe yww Hen caHbl OneKTp KyaTbl XOK

kepceTinegai.

Acnan icke KocblnmaraH. KepceTkiw  AilHanmanel peTTeril Ke3aencok icke Kochinabl.

BeTiHAe Y3aKThIFbl LWbIFafbI.
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PetTeyaeH coH "bactay" nepHeci 6acbinmagpbl.

KypbInFbiHbI TOK XeniciHe Kocy
AcxaHa KypangapblH XYMbIC iCTEYbIH TEKCEPIiHi3

CakTaHabIpFbill WKadbiHAA KYPbIMFbI
CaKTaHAbIPFbILLbI AYPLIC 6ONYbIH TEKCEPIHI3

AcnanTblH caKTaHAbIPFbIWbIH WKaMbIHAAFbI
CaKTaHAbIPFLILTH 6wipin 10 cekyHATaH COH KailTa
KOCbIHbI3

YaKbITbIH KanTa OPHATbIHbI3.

"TokTaty" nepHeciH 6acbiHbI3.

"Bactay" nepHeciH bacblHbl3 HEMECE PeTTeNreH
napametpnepgi "TokTaTy" nepHeciMeH XOMbIHbI3.



LllaFblH TONKBIHABI NEW iCTEMEV Eciri TonblK %abbinFaH KoK,

Xarblp.
"bacTay" nepHeci 6acbinmagbl.

Taram OypblHFbIFa KapaFaHaa,
y3arblpak Kbl3agbl

canblHAbI.

ThIM Kili WaFblH TONKbIH KyaTbl peTTENreH.
backara kaparaHga, acnanka kebipek kenem

CepBHucTik KbI3mMeT kepceTy  kk

Ecikke Tamak kangpifbl Hemece 66TeH 3aTTap
KbICIMbIN KanMaraHblHa k&3 XeTKi3iHi3.

"Bactay" nepHeciH 6acbiHbi3.
Xorapblpak WaFblH TONKbIH KyaTblH TaHAaHbI3.
Eki ece kenem - ei ece yakbIT.

Taramaap, kanfaHgapbiHa kaparaHaa, canksiHblpak — Taramabl apanacTbipbin, ayaapbin Typy Kepex.

6onagbl.

AliHanaTblH Topenke bickblnay
Hemece axapnay ,ElblﬁbICbIH WblFapbin  AeHenep.
KaTbIp.

LLlaFblH TONKBIHABIK NEL XKYMbICh
cebencia y3ingi.

Kepcerkiw 6etinae M gen weiragbl.  Kypbinesl 4eMo pexuminae

"E - 3" kaTenik xabapsbl

VA CepBuCTik Kbi3MeT kepceTy

Erep KypanbiHbI3abl )xeHaey kepek 6onca 6i3aiH cepBsicTik
KbI3MeTiMi3 kemekTeceai. bis ap ganbiM KMeHTTepre KblameT
KepcCeTy Kbl3MeTKepriepiH LaKblpTnan kepekTi wewim Tabyra
ThipbICaMBbI3.

OHIM HeMipi MeH 3aybIT HeMIpI

KoHblpay 6apbicbiHAa ToMbIK 6HIM HeMipi (OH) meH 3aybIT
HemipiH (3H) xabapnayblHpbli3abl eTiHemi3, 6yn Cisre kacioun
TYPAE KeMeK KepceTyai kamTamachI3 eTefi. 3aybITTbIK
TakTanwacklH HeMipriepiMeH nicipy kamepacbIHbIH, €CiriH
awbin Tabachki3.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

¥Y3aK yakplIT i34eMec YLUiH, KypbliFbiHbI3AblH ManiMeTi MeH
KbI3MET KepceTy opTanblfbiHbIH TENedOH HOMIPIH eHrisin
KOIObIHbI3Fa 6onagpl.

E Hewm. FD Hem.

CepBUCTiK Kbl3MeT

Erep kaTenik cangapblHaH akay LUbIKca, KbI3BMET KepceTy
opTanbifbl Kbl3METKepepiHiH WakeIpy, TiNTi keningeme
fonca ga akpinbl 6oNaTbIHbIH €CKEPIHi3.

Bapnblk engep 6olblHLWA KOHTaAKT ManiMeTTepi CepBUCTIK
KbI3MET KoCbIMLLACbIHAA 6epinreH.

Bynbimapbl eHAipyLUire ceHin cepBUC KbIBMET KepceTy
opTanblifbiHa KarpbinbiHbi3. CEPBUC KbIBMET KOPCETY
opTanblifbl FaHa KyparnblHbI3 YLUiH KepeKTi MaMaHAapabl kaHe
TynHyckaynblk 6enwiktepai Taba anagbl.

LaFblH TONKbIHABIK NELWTe akaymbk 6ap.

ABTOMATTHI €CiK ally XyieciHae kaTenik.

AViHanaTbiH Tepenke aimarbiHga nac Hemece 6erae  [JoHrenekTik cakuHa MeH KybICThl micipy

KamepacbiHAa Ta3anaHbl3.

Katenik kalita naiaa 6onca cepBuc KI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacbiHbl3.

[leMOHCTpauuAnblk peXxumai eLwipy.
— "Heriari opHaTty xynec" 57-6etiHgeri

KaTenik xabapbl LWbIKCa KypbIAFbIHbI 6LLipin kanTa
KOCbIHbI3; kKepceTkil ewce, byn 6ip peTTik akaynblk
bonfaH. Erep akaynblk kaitTa naiiga 6onca Hemece
WHAWKATOP eLunece, CEPBUCTIK KbIBMET KBpCeTy
opTanbifbiHa xabapnacsin KaTenik KogblH aiThIHbI3.

Byn kypbinfsl EN 55011 xeHe CISPR 11 ctaHgapTTapbiHa
celikec kenegi. byn 2-ton, B cbiHbIOBIHbLIH, BHIMI.

2-TOn MUKPO TOMNKbIHAAP TamakTaHy eHiMAEpPiH Kbl3ablpy
YLUiH acanaTbiHbIH 6ingipedi. B cbiHbIObI KypbInFbl XXeke yi
KOXanblKTapblHa XapanTblHbIH Gingipeai.

TexHukanblk Aepektep

Kipic kepHey AC 220-230 B, 50 I'y
TyYTbIHBINATBIH KyaT 1450 Bt

Makc. LWhbIFLIC KyaThl 900 Bt (IEC 60705)
Makc. rpunb LWbIFBIC KyaThl 1200 Bt

Kbicka TonKbIHAAp XKuiniri 2450 Ml'y

KopfaHbic 10A

©nwempep (B/E/T)

- Kypbinsbl 382 x 594 x 388 Mm
- Mew owarsl 208 x 328 x 369 mm
VDE pacrafaH Na
EO-6enrici 7E}
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kk Bi3 ci3 ywiH acxaHaaa cblHaKTap eTKi3aik

Bl bis cis ywin acxaHapa
CblHaKTap eTKi3aik

MbiHa xepaeH TaFamgapablH TYpi MEH OpHaTyAblH OHTannMbI
xongapblH Taba anachki3. bia CizgiH, TaFamblHbI3Fa eH
Konannbl WaFblH TOMKbIHAAP KyaTblH AypbIC TaHaayabl
KepceTeMis. LLaFbIH TONKbIH Xanfbi3 Hemece
KOMOMWHaLUmMbINaHFaH rpunbmeH Gipre yibiMaaca eHegi.
Taramgapapl nicipy >xeHiHaer KeHecTep yCbiHbINaabl.

Hyckaynap

« KecTege kepceTinreH yakpIT MaHi aypbiCc 60nbin
Tabbinagbl. >Kakcbl HaTxe 6epy a3blK-TyMiKTiH canackiHa
GannaHbICTbI.

« Kectenepge yakbIT anmarbl xui 6epinreH. AngbsiMeH
KblCKa YaKbITKa KOWbIHbI3, COCbIH Kepek bonFaH xxarganaa
Y3apThIHbI3.

« [lew owarbiHaH bICTbIK XababIKTbl HEMeCe bIAbICTbI anap
Ke3fe, KkasaH WwybeperiH NnanganaHbiHpbI3.

Kectenepgae kepcetinreHgen emec, Cisge 6acka menwepge
6onybl MyMKiH. LLaFblH TONKBIHABIK NELTe KapananbiM
epexe 6ap: ynkeH 6osiFaH calbiH yaKbITbIH y3apTambl3, Killli
GonfFaH canblH yaKbITbIH KbiCKApTaMbl3.

blabicTbl 8paanbiv anHanMarnbl TOPENKe YCTiHE KOMbIHbI3.

Keneci kectegeH Ci3 Kbicka TOMNKbIHALI OpHATYAbIH, KenTereH
TypnepiH Taba anachbi3.

Konaunsl bigbic

Konawnbl biabic 60nbin WhIHBI kKepamMukagaH, papdopaaH,

KepamMunkagaH >XoHe bICTbIKKa T93iM,D,i NNacTUKTEH >XXacanfaH
blablc Tabbinaabl. Byn MmaTepuangap MUKpPO TONKbIHAAPAbI

eTkizefi.

O3ipney biabICTapbIH NaiganaHyra 6onaabl. Ocbinanwa
TonbIN KeTyAi 6ongbipmayra 6onagbl. ANTbiH HEMECE KyMiC
6e3eHaipyi 6ap bIABbICTbI TEK BHAIPYLLI OHbIH MUKPO
TONKbIHAbI NELLKe XapanTbiHbIHa Keningik 6epce FaHa
narganaHbiHbI3.

Cublp, 6y3ay Hemece LIOLIKAHbIH BYTIH eTi 800 g 180
(cyiieKkneH xaHe Cymekcis) 90
1 kr 180
90
1,5 kr 180
90
Cublp, By3ay Hemece wWollka kecektenreH eti 200 g 180
90
500 g 180
90
800 g 180
90
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Calikec emec bigbicTap

Mertan bigbicTap calikec emec. MeTan warblH TONKbIHAbI
eTki3bengi. Taramaap xabblK bigbIcTapAbl CyblK 60MbIn
Kanagbl.

CaKTaHAblpy XoHe caKTaHAablpynap!

YUIKbIH )Xacanybl: MeTar, MbIC.- WbIHbIAAFbI KACbIK , NeLw
OLlaFblHaH XXoHe eCIKTiH iLLKi XXaFblHaH Kem gereHge 2 cum.
anwak Typybl Tvic. ¥LWKbIHAAP €CiK iLLKi 9NHEriH B6y3ybl
MYMKiH.

Epity

ToHa3bITbINFaH a3blK-TYMIKTi XabblK biAbICTa, alHanMarnbl
TopeskKe YCTiHe KOMbIHbI3.

Kyc eTi meH Oacka na eTtepaiH, Ha3ik GernwlekTepi MbiC.:
TayblK asiFbl, KAHATbI HEMECE Malinbl LT XaKTapblH, KiLUKeHe
aniMVHUIA KaFasbiMEH >aybln He opan KonbiHbl3. Ponbra
new KabblpFanapbiHa TumMeyi Tmic. EpiTy 6apbicbiHAaa,
YaKbITTbIH XXapTbICbl ©6TKEHOE antoMUHUR Karasgbl anbin
TacTaHbI3.

ET neH Kyc eTiH epiTkeH ke3ae cy beniHeni. Ayaapy kesiHaoe
cyabl KypraTbin anbliHbl3, OHbI eLiKallaH api Kapan
nanganaHbaHbl3 xeHe backa Taramaapra KOCbIM XXYPMEH;3.

Tarampapapbl OKTbIH-OKTbIH 1-2 peT apanacTtblpy Hemece
aypapbliHpI3. Kenemi ynkeH 6onca, kebipek ayaapbinbin
TYPbINYbI THIC.

EpiTinin, nickeH Taramgap TemnepaTtypacbiH Kanbsinka Tycipy
ywiH 6enme TemnepartypacbiHga 10-gaH 20-mMyHyTKa geiH
Kangbipa TypbiHbI3. KyC eTiHiH, ilueK-KapbIHbIH anbir,
TacTayblHbI3Fa 6onagpl. ETTi kilwi TOHa3bITbINFAH CyWeEKNeH
Aa eHgipyre 6onagpl.

EpiTty 6oiblHIWa keHecTep

Taram yakbIT eTyiMmeH epimeai, Y3arbipak yakblT peTTeHi3. YnkeH
bICTLIK EMEC HEMECE aNi nicneai. kenemaep MeH Ouik Tarampaap
y3arblpak yakplT Tanan eTegi.

Micipy yakbITbl 6TKEHHEH COH,
Taram LUeTiHAe KbI3bin KeTin
opTackl ani garblH eMec.

EpiTkeHHEH COH KyC Hemece eT
CbIpTbIHAA a3gan nickeH Gonbin
opTackiHAa ani epiMereH.

15 -
10-20

20

15-25

30

20-30

ApacblHa apanacTbipbin KeiHri
peTTe KillipeK LWaFbliH TOMKbIH
KyaTblH XoHe y3aFblpaK yakbiTTbl
peTTeHis.

KeliiHri peTTe KiWwipek WafFbiH
TONKBIH KyaTblH PETTEH;3.
EpiTeTiH eHiM Kenemi ynkeH
Bonca oHbl BipHeLLe peT epiTiHi3.

2 aypapy 6apbicbiHaa epireH benwekTepiH Hip-
4-6 BipiHeH axblpaty

5-10

10-15



TapTbinFaH eT, apanac 200 ¢ 90
500 g 180
90
800 g 180
90
Kyc eti Hemece kyc eTi benweri 600 g 180
90
1,2 kr 180
90
Banblk kecek eTi, 6anblk KOTNETi Hemece 400 g 180
Tinimaepi 90
KekeHicTep, Mbicansl, acbypluaktap 300 ¢ 180
XemicTtep, Mbicansl TaHKypail 300 ¢ 180
500 g 180
90
Capbimait, epiTiHi3 125 g 180
90
250 g 180
90
ByTiH HaH 500 g 180
90
1 kr 180
90
TotTi Ganiw, KypraTy, Mblcanbl, OUCKBUT 500 g 90
750 g 180
90
TotTi GaniwTep, HAH, Mbicanbl, XeMiC TaTTi 500 g 180
Baniwi, cy3be Goniwi 90
750 g 180
90

TOH,&3bITbIJ'IF8H TaramMmagapdbl bICbITY

Hyckaynap

= [anbiH TaFrampgapgbl KopabblHaH anbin, canMarbliH
enweHi3. LafrbiH ToNKpIHFa apHanFaH bigbicTa onap
Xblngamblpak xaHe 6ip kanbinta bicuabl. Typni Taram

KOMMOHEHTTEPIHAE XbINy XblNnaaMmabiFbl Typni 6onagbi.

« Kannak Taram GumikteH Tesipek bicugpl. Con yLiH
Taramaapgbl blAbICTa MYMKIHLUIMIK O0MbIHLLIA Xannak

TapaTbliHbI3. A3bIK-TYNiKTEp TOHa3bITbINFaH ke3ae ga Gip-

OipiHiH, yCTiHOE XXaTybl Kepek emec.

Maa3ip, kapanaibiM TaFam, AalblH TaFram 300-400rp 600
(2-3 koMNOHEHT)

Copna 400 g 600
Koto copna 500 g 600
Ty3gblkTaraH eT KecekTepi Hemece 500 g 600
TiniMaepi, Mbicansl, rynsw

KemelwTep, Mbicansl nasaHbs, kaHHenown 450 g 600

bi3 ci3 ywiH acxaHaaa celHakTap eTKisaik  kk

10 MeiniHwWe ycak eTin TOHa3bITy;
5 OipHelLe peT ayaapy, epireH AamnblH eTTi any

8 epireH 6enwekTi 6ip-bipiHeH axbipaTy

5 epireH benwekTi 6ip-bipiHeH axbipaTy

10-15 -

7-10 apacblHga abaitnan apanacTbipy, epireH
8 BenwekrepiH 6ip-6ipiHeH axblpaTy

1 Opama kopabblH ToMbIK any

2-3

1

3-4

6 -

5-10

12

10-20

10-15 TeK aiiHeKenci3 TaTTi baniluke, kinerei MeH

5 kpemre apHanfaH, 6aniw 6enwektepiH Bip-
10-15 BipiHeH 6eny

5 TeK SIiHEKEICI3 banilTepre apHanfaH, Kinereu
15-20 Hemece xenaTuH

7
15--20

Tarampapgbl apganbiM XabbiHbI3. Erep blablCbiHbI3 YLLiH
can Kaknak ok 6ornca Tepernke Hemece LuarblH TOMKbIHFa
apHarfaH nneHkaHbl anbiHbI3.

Tarampaapgb! apacbiHAa 2-3 peT apanacTblpblHbI3
Hemece ayfapblHbl3.

Tarampapabl Kbi3ablpFaHHaH COH 2 - 5 MUHYT
TemnepaTypaHbl TEHECTIPY YLUIH KanablpbiHbI3.

blobiCTbl WbIFapFraHga apaanbiM kKacTpen KonFabbIH
HeMece LWybeperiH nainganaHbiHbI3.

8-11 -

8-10 -

10--13 -

12-17 apanacTblpyaa et kecekTepiH Bip bipiHeH
aXblpaTbiHbl3

10-15 -
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kk Bi3 ci3 ywiH acxaHaaa cblHaKTap eTKi3aik

[apHup, Mbicansl Kypil, kecnenep 250 g 600

500 g 600
KekeHicTep, Mbicansl acbypluaktap, 300 g 600
Opokkonu, cabisgep 600 g 600

Kinerengeri caymangblk 450 g 600

Tarampgapgb! bICbITY

CaKTaHAablpy MaHe caKTaHablpynap!

MeTan, MbIC.: LWbIHbIAAFbI KACbIK, NELL OLlaFbiHaH XaHe
€CIKTIH iLLKi XXaFblHaH Kem gerenge 2 cM. aniwak Typybl TUiC.
YUWKbIHAAP €CiK iLUKi 8HEriH Oy3ybl MYMKIH.

Hyckaynap

« [aiibiH Tarampgapabl kopabbiHaH anein, canMarbiH
enweHi3. LlafFbIH TONKbIHFa apHarnfaH bigbiCTa onap
Xblngamblpak xaHe 6ip kanbinta bicuabl. Typni Taram
KOMMOHEHTTEPIHAE XblNy XblngamaplFbl TYpni 6onaabl.

« Taramgapgbl apAaribiM »xabblHbI3. Erep blobICbIHbI3 YLUiH
caMn Kaknak ok 6onca Tepenke Hemece LaFblH TOMKbIHFa
apHanfaH nneHkKaHbl anbiHbl3.

« Tarampgapgbl GipHelle peT apanacTbipblHbI3 HEMece
ayfapbiHpbI3. TemnepaTypaHbl 6akbinaHbI3.

» Taramgapabl Kbl3gblpFaHHaH CoH 2 - 5 MUHYT
TemnepaTypaHbl TEHECTIPY YLUiH KanablpbIHbI3.

« blabicThl WhiFapraHda apaaribiv kacTpen KornFabbiH
Hemece wWybeperiH nanganaHbiHbI3.

AEcuepTy WaHe eckepTtynep — Kyiiik any kayni 6ap!
CyWbIKTbIKTapAbl KbI3AbIpY KavHayFa akenyi MyMKiH. SAFHW,
KbI34blpy TEMMNepaTypachl 94eTTeri kenipLikrepaiH
kebeloiHCi3 xaHe BycbI3 Kon xeTeai. TinTi blAbIC BUOpaUUsChbl
TemMeH 6onca aa, bICTbIK CYMbIKTbIK KEHET KaliHarl,
LwaLlblpaybl MyMKiH. Kbl3ablpFaHaa apkallaH biabicka

CycblHaap 200 mn 900

500 mn 900
Emisyni 6ananapfa apHanfaH Tafam, 50 mn 360
MbIcanbl KilkeHe GeTenkeaeri cyT 100 mn 360

200 mn 360
Copna 1 Tapenke 200 ¢ 600
Copna 2 Tapenke 400 ¢ 600

Masip, kapanaiibiM TaFam, AaiibiH 350-500r 600
Taram

2-3 KOMMOHEHT)

TysgbikTanfaH et 500 g 600
Koto copna 400 g 600
800 g 600
KekeHicTep 150 g 600
300 ¢ 600

Taramgpl nicipy

>Kannak Taram 6uikteH Tesipek niceai. Con ywwiH
Taramaapabl biAbICTa MYMKIHLUIMIK B0KMbIHLLIA Xannak
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2-5 asgan CyYMbIKTbIK KOCY

8-10

8-10 blAbICKa TYDiH KanTaFaHLWa cy CanbiHbl3
14-17

11-16 Cy kocnaii nicipy

KacbIKTbl cany kepek. byn CyhbIKTbIKTbIH, KbI3blMn KETYiH
6ongbipmayra MyMKiHAIK 6epegi.

2-3 KacblkTbl WbIHbIFA cany, ankoronbAi CycbiHAapAb!
3.4 XbIMbITNAY, OKTbIH-OKTbIH Bakbinan Typy
wam. % eMi3ik Hemece kaknarblicbl3. Kbl3gbipFaHHaH coH abaeH

wam. 1 WwaiikaHbl3. TemnepatypaHbl MiHAeTTi peTTe Bakbinaxbia!

115
2-3 -

4-8 -

8-11 Et 6eniktepiH Bip bipiHEH aXblpaTbiHbI3
6-8 -

8-11 -

2-3 asgan CyibIKTbIK KOCY

3-5

TapatbiHbI3. A3bIK-TynikTep 6ip-BipiHiH yCTiHAE XaTybl Kepek
emec.



Tarampapabl MMKPOTOSKbIHABI COMoAa MiCipiHi3 XXyMbIC
apaanbim xabblk biabicTa. blabicTbl epaaribim Tikenewn
arHanwvanbel Topernke YCTiHe KOMbIHbI3. Erep bliabICbIHbI3 YLUiH
call Kaknak ok bonca Tepernke Hemece LuafFblH TOMKbIHFa
apHarnfaH nneHkaHbl anbIHbI3.

TarampapgpblH 63 gaMi caktanagbl. Con yLwiH Ty3 6eH
TaTbiMAblNapabl YHemMaey MyMKiH.

Tarampapapl nicipreHHeH CoH 2 - 5 MUHYT TemnepaTtypaHbl
TEHECTIpY YLWiH KanablpblHbI3.

blabicTbl WbiFapFraHaa apaanbiM KacTpen KonFabbliH Hemece
wybeperiH narganaHbiHbI3.

Mpyvnege nicipy:

OppaaribiM Topaa rpunbgen KesiHae nicipy kKamepachliHblH,
eciri )abblIK Typybl TWIC XaHe neLwTi angbliH-ana
Kbl34blpMaHbI3.

Topapbl apaalibiM anHanmanbl Topenke YCTiHE KOMbIHbI3.

I"punb XeHe MUKPOTONKBIHABI NEL KOMOMHaUUsANaHFaH:
KomburHauumanaHfFaH )XyMbIC apHaibl pETTE KOMELL XoHe
rpateHaep YLUiH can.

Tayblk, 6yTiH, 1,2 kr* Kabblk bigbic 600

Tayblk 6eniktepi, Mbicanbl, Tayblk alblK bIAbIC 360 Bt + 7]
wwuperi, 800 r Topaa
Tayblk KaHaTTapbl, MapuHaaTanFaH awslk biasic 360 BT + [7]
TOHasbITbiNFaH, 800 r Topaa
Tepicis wowka eTi, wam. 750 r, Awbik bigbic 360 Bt + [
Mblcasibl, MOMbIH
nunk, wam. 8 naxna Top 180 BT + [
ET opamackl, 750 r Awblk bigbic - 600

360 BT + [7]

banblk, Mbicansl, kecek eTi 400 r ALLbIK bIAbIC 600

baneblk ei, nicipinren, wam. 400 r Awbik bigsic 360 BT + [7]
Banblik icTikTepi 4-5 naxa Top 180 B + [7]
ToTTi kemelw, Mbicanbl, cy3beni kemew  ALWbIK biAbIC 360 BT + [
xemicneH 1 kr

TaTbiMAbl KOMELL, LK ALLbIK bIAbIC 360 BT + [
WHTPEeANeHTTEPAEH, MblCanbl, Kecne

kemeLl, 1 kr

TaTtbiMAbl KeMeLW, nicipinreH Awblk bigsic 360 BT + [7]
WHrpegueHTTepaeH, Mbicansl, kapTon

rpateH, 1 kr

Copna nicipinreH, Mbicansl, MMA3abl Awbik bigbic  (

copna 2-4 kecek

KekeHicTep, xaHa nickeH, 250 r Kabbik bigbic 600

KekeHicTep, xaHa nickeH, 500 r Kabblk bigbic 600
180 BT + [T
Kabblk bigeic 600
Kabbik bigbic 600

Kabblk bigbic 600

KekeHic icTikTepi, 4-5 gaHa Top
Kapton, 250 r
KapTton, 500 r
Kapton, 750 r

bi3 ci3 ywiH acxaHaaa celHakTap eTKisaik  kk

blobicTbl epgalibiM anHanManbl Topenke YCTiHE KOWbIN
TaraMmaapAbl kantamaHpbl3.

Kyblpy yLiH 6uik niwingi nakganaHbiHbi3. Ocbinai nicipy
Kamepachbl Tasa Kkanagbl.

KemeLu neH rpateHgep YLUiH YNKeH, Xannak bliabictapapl
navganaHbiHpl3. Tap, Ouik bigpicTapabl TaFamaapra kebipek
yaKkbIT kKepek 6onbin oFapFbl XaFblHaH KOHbIp 6onagbl.

blabiCbIHbI3ABIH, NELWTe nicipyre Nanblk ekeHAairiHe ke3
XKeTki3iHi3. On TbiM ynikeH 6onmaybl TWIC, aHanmanbl Topenke
alHanybl Tmic.

OpaanbiM Makcumangpl Nicipy akpITbiH OpHATbIHBI3. Taramabl
peTTenreH yakplTTaH angblH TEKCEPIHI3.

ETTi kecypeH angbiH 5 -10 MuHyTKe KangblpbiHbi3. Ocbinan
€T cybl Bip KanbinTa Tapanbin KECKEH Ke3ae afbin KeTnengi.

KemeLll neH rpateHai Tarbl 5 MUH. eLipinreH acnan iwiHae
Kanabipa TYpblHbI3.

Kectepne 6epinreH maHaep 6argapnbl 60nbin a3bik-TyniK
OaprnbifbiHa Kapal e3repyi MyMKiH.

25-30 YaKbITTbIH XapThiCbl 6TKEHAE ayAapy

30-40 Tepi XaFbIMEH XOfFapblFa canblHbl3, ayAapMaHbl3

15-25 aygapMaHbl3

40-50 1 - 2 peT aynapblHbi3

10-15 -

20-25 albIK MicipiKi3

25-35 Makcumangblk OuikTiri 6 cm

10-15 kepek Bonca cy, MMMOH LUBIPbIHBIH HEMece
rapabbliH KOCbIHbI3

10-15 TOHa3bITbINFAH 6anblk anabIMEH epiTiHi3

10-15 ArawTblK iCTiKTEpAi nanganaHbiHbl3

30-35 Makcumangblk 6uikTiri 5 cm

30-35 ipIMLUIKNEH LWallbiHbI3, MakcuManablk OuikTiri 5 cm

30-40 Makcumangblk 6uikTiri 4 cm

wam. 15-20 -

5-10 KekeHicTi bip kanbinTbl 6eniktepre KecCiHis;

ap 100 rp kekeHicke 1 -2 ac KacblK Cy KY/blHbI3;
apacbliHAa apanacTblpbliHbI3

10-15 -

15-20 ArawwThIK iCTIKTEPAI NaiiianaHbIHbI3

8-10 KapTonthl Gip kaneinTel 6enikTepre KeCiHis;
11-14 ap 100 rp 1 -2 ac kacblk Cy KyMblHbI3;
= apacblHAa apanacTblpblHbl3
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kk Bi3 ci3 ywiH acxaHaaa cblHaKTap eTKi3aik

Kypiw, 1251 Kabbik bigsic 900 5-7 €Ki ece Cy kenemiH KOCblHbl3
180 12-15
Kypiw, 250 r XKabblk bigbic - 900 6-8
180 15-18
TocTTap (anabiH ana kbi3gblpy) 2-4 Top ( 1-xafbl: wam. 2-4 -
JlaHa 2-Xafbl; Wam. 2-4
TocTTap Kbl3blpTblNfaH, 2-6 gaHa Top ( 7-10 YKambinfFbiCbiHa Kapaii
Xemictep, Komnot, 500 r XKabbik bigeic 600 9-12 -
ToTTi Taramgap, Mbicanbl, MyguHT Kabblk bigbic 600 6-8 MMyaNHITI OKTBIH-OKTBIH KO3fFafblneH 2-3 pet
(epiriw) 500 mn apanactblpblHbI3

Mwukpo TonkbIHABI NELWTi Nanganany Typarnbl KeHecTep

O3ipneiTiH Tamak Menwepi yLWiH opHaTy AEPEKTepiH TannacaHbl3. Keneci epexere caii a3ipney yakbiTblH apTTblpbiHbl3 HEMECE KbICKAPThHIHbI3:
Eki ece ken menLiep - eki ece ken yakblT
MenwepaiH *apTbiCbl = yaKbITTbIH XapThIChl

Tamak TbIM KypFak 6onbin KeTTi. Keneci peTTe a3ipney yLwiH a3bipak yakblTTbl OpHATbIHbI3 HEMECE TOMEHIPEK
MUKPO TONMKbIHAAP KyaTblH TaHA4aHbI3. TaMakThl awbin, keBipek CyMbIKTbIK
KOCbIHbI3.

YaKbIT 6TKEHHEH KeiliH Tamak ani epimei, bICTblk HEMeCce AanbiH Y3afblpak yakbITThl OPHATLIHbI3. YNIKEH Menepnepre xaHe buiripek

Kyire XeTKi3inrex. TamakTapfa kebipek yakblT kaxeT.

D3ipney yakplTbl 6TKEHAE, TaMaKTblH XWeKTepi KbI3bln KeTTi, an OHbl apanacTblpHbI3, KENECI PeTTe TOMEHIPEK KyaTThl XoHe y3aFbipak

opTachl Kbi3bagbl. YaKbITThl TAH4AHbI3.

EpityneH keliH Kyc eTi Hemece eT AanblH 6onbin kepiHeai, Bipak Keneci petTe MUKpo TONKbIHAAPAbIH TOMEHIPEK KyaTblH TaH4aHbI3. EpireH

CbIPTbIHAH 81i epiMereH. BHIMAEPLIH YNKEH MenLepiH BipHelle peT ayaapbiHbi3.

KoHnpeHcaTt

EcikTiH TepeseciHae, iwki kabblpFanapaa xaHe TynTe
KoHAeHcaT nanga 6onybl MyMKiH. Byn kaneinTel xxaFgan. byn
XarFganga MUKpO TOMKbIHABI NeL AypbIC XXYMbIC icTen Typ.
TamakTbl a3ipneygeH KeniH KOHAeHCaTTbl KeTIpiHi3.
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Bakbinayra apHanraH Taram  kk

EN 60705:2012, IEC 60705:2010 xeHe EN 60350-1:2013
bakbinayra apHarnfaH Taram Hemece IEC 60350-1:2011 Hopmack! GoiibIHLIA

Ocbl kecTenep Tekcepy yvbiMAapb! YLUiH XacanfaH, onap
KYPbINFbIHBI TEKCepYai OHTannanabipagbl.

LaFbiH TONKbIHOAP apKbifbl falbliHAAy

Tamak WarbiH TONKbIHAAP KyaTbl BT kyw GipniriHae, Eckepty
Y3aKTbIFbl MUHYTNEH BMLIEHEeAi
XymbipTka kocbinFaH 360 BT, 12-17 muH. + 90 BT, 20-25 MuH. Mupekc kanbibbiH 20 X 25 cM alHanmansl Tapenkere canbiibi3.
cyT, 750 1
Bucksut 600 BT, 8-10 muH. Mupekc kanbibbiH @ 22 aliHanmansl Topenkere canblHbl3.
ET opamachl 600 BT, 20-25 MuH. Mupekc KanbibblH aitHanManel Tapenkere canbiHbi3.

LafFbiH TONKBIHABIK NELTe epiTiHi3

Tamak LWarblH TONKbIHAAP KyaTbl BT Kyw GipniriHae, Eckepty
Y3aKTbIFbl MUHYTNEH BMLIEHEeAi
= 180 B, 5-7 muH. + 90 BT, 10-15 MuH. Mupekc kanbibbiH @ 22 aliHanmans! Topenkere canblHbI3.

MuKpO TONKbIHAbI NeL KeMeriMeH AalblH Kyire »eTki3yaiH OipikTipinreH pexumi

Tamak MuKpo TONKbIHABI NELWTiH KyaTbl BAaTT TYpiHAE, yakblThl  Hyckay
MWHYTTap TypiHae
KapTton kemeLwi Fpunb [T + 360 BT, 35-40 MuH. AliHanaTtblH NoAHOCKa AuameTpi 22 cM «Iupekcy kanbibbiH
KOMbIHbI3.
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EYNpumenenue no
Ha3HauYeHHIo

BHuMartenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoAcTBO. OHO NOMOXXET BaM Hay4uTbCA
npaBuNbHO M Be3onacHo Nosb3oBaTbCA
npubéopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
SKcniyataumm ¥ MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHeNLero UCnonb3oBaHuA Unu AnA
nepenayv HoBOMY Bnajaesbly.

HaHHbiM npubop npeaHasHayeH
WCKNIOUUTENBHO ANA BCTPauBaHuA.
CobntonanTe cneumanbHble MHCTPYKLMKU NO
MOHTaKY.

Pacnaky#Te 1 ocmoTpuTe npubop. He
noAaksoUanTe npubop, ecrnm oH Bbin NoOBpPEXXAeH
BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LWTencensHoMm
BWJIKM JOMKEH MPOU3BOANUTL TOMBKO
KBaNMPULUMPOBAHHbIM CNELUaNUCT.
MoBpexxaeHnA n3-3a HenpaBUIbHOIO
NOAKOYEHNA NPUBOAAT K CHATUIO FrapaHTUMHbIX
06A3aTenbCTB.

O10T Npnbop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZIOMaLLHero ucrnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
Np1bop TONbKO ANA NPUroToBREHMA BNt U
HanuTkoB. CneauTe 3a NpMbBOpPOM BO BpeMA ero
paboTbl. Mcnonb3yite npubop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

JaHHbIV Npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHuA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZ yPOBHEM MOpH.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHUYEeHHbLIMU
PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKXKe nuua, He
obnagaroLLme 4OCTaTOYHLIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT Ucrnosb3oBaTb NPUOOP TOMbKO
noa NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne NoaApobHoro
MHCTPYKTa)Ka M 0CO3HaHWA BCEX ONACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C SKcMyaTauven npubopa.

IleTAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NpUbopoMm.
OuncTka n obcny>kmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOM3BOAWTBLCA AETbMU, 3TO AOMNYCTUMO,
TOJNIbKO €Cnih OHK cTapLle 15 net u ux
KOHTPOJNMPYIOT B3pOCHble.

He nonyckaite aeter mnaawe 8 net K npubopy
W ero ceteBomMy nposoay.
Bceraa npaBunbHO ycTaHaBnMBanTe

NPUHaANEXHOCTH B pabouei kamepe.
— "lNepen nepBbIM Ucnonb3oBaHMeM"

Ha cTpaHuua 73

[MpMMmeHeHne No HasHayYeHuo ru

ENBaxHble npaBuna TeXHUKK
O6e3onacHOCTH

O6wan nHpopmauus

/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

. CnoxeHHble B pabouei kamepe
NIerkoBocCnIaMeHALWmMecA NnpeamMmeTbl MoryT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyeit kamepe
fierkoBocniamMeHAoLLmMeca npeameTsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnv BHYTPU
npubopa obpasoBanca AbiM. Brikntounte
npubop, BbIHLTE BUIKY CETEBOr0 NpoBoAA U3
PO3ETKM UK OTKIIOUMTE NPEeAOXPaHUTENb B
Onoke npesfoxpaHuTenen.

. [punbop cTaHOBMTCA OYEeHb ropAYnM. Ecnu
npubop BCTPOeH B Mebesb C AeKopaTUBHOM
ABepuen, NpuU 3aKpbITOX ABepLue Tenso
MOXXeT cKkannueatbcA. Mcnonbayiite npubop
TONbKO MPU OTKPbLITOW AeKopaTuBHOM ABepLe
wkada.

/\Mpeaynpexaenne — OnacHocTb yaapa

TOKom!

« [lpn HekBanNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
nprBop MOXKET CTaTb UCTOYHWUKOM
onacHocTH. Jltobble peMOoHTHbIE padoThl U
3amMeHa NpoBOoAOB U TPYO AOMKHbI
BbINONHATLCA TONBKO cneunanucTamm
CEPBUCHOW CNy>KObl, NPOLLIeALLUMH
cneunanbHoe obyyeHue. Ecnu npubop
HeucnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIrO
NpoBOAa U3 PO3ETKU UIN OTKIOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6510Ke NpefoXxpaHUTeNen.
Bbl3oBuTE crnieumanncta CepBUCHOM Cy»KObi.

« [lpu cunbHoM Harpese npubopa M3onALMA
KabenAa MoxkeT pacnnaeutecA. Cneaute 3a
TeMm, 4Tobbl Kabesb He conpukacarnca ¢
rOPAYUMHU YaCTAMMU SNEKTPONPUOOPOB.

. [lpoHuKatoLan Bnara MoXeT NPUBECTU K
yaapy a/11eKTpU4yecKknum Tokom. He
UCMNONb3YHUTE OUYUCTUTENb BbICOKOIO
ZAaBNEHNUA UK NAPOCTPYMHbIE OUYUCTUTENN.

. [lpoHuKLwaA B npubop Bnara MOXeT cTaTb
NpUYMHOMN yaapa TokoM. He nonb3ayiTtech
NPUOOPOM NPU CIIMLLKOM BbICOKOM
Temneparype uiu BlaXkHoctu. Mcnonbsyunte
NpUOOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMN.

. HeucnpasHbii nprbop MoXeT BbiTb
NPUYMHOM NOpParKeHuA TOKOM. Hukoraa He
BKJIKOYaNTE HencnpaBHbli Npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro nposoAa unu
BbIKNIOUMTE NPeaoXpaHuTesnb B 6oke
npeaoxpaHutenen. BoizoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOM CNY»ObI.

= [punbop paboTaeTt No4 BbICOKUM
HanpAxeHueM. Hukoraa He BCKpblBanTe
Kopnyc npubopa.
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ru Ba)kHble npasuna TeXxHUKu 6e3onacHoCTU

/\Npenynpexaenne — OnacHocTb oxora!

. [Mpubop craHoBKTCA OYEHb ropAYnM. He
npuKacauTecb K ropAYUM BHYTPEHHUM
noBepXHOCTAM npubopa mnu
HarpeBaTefbHbIM 3nemMeHTaMm. Beceraa
AaBaWTe npubopy ocTbiTb. He nossonaiiTte
AETAM NoAX0AUTb BNU3KO K ropAYeMy
npuéopy.

. [lpuHaaneXxHocTu unu nocyaa o4yeHb
ropAune. Ytobbl n3Bneyb ropadyro nocyay
WM NPUHAANEXHOCTM U3 paboyei Kamepsl,
BCeraa UCnonb3yuTe NPUXBaTKHU.

. [lapbl cnvpTta B ropAdyen paboyern kamepe
MOryT BCMNbIXHYTb. 3anpeLlaeTcA roToBuTb
6ntoaa, B KOTOPbIX MCMOMb3YOTCA HAMWUTKK C
BbICOKMM COAEpXaHWeM cnupra.
IobaBnainte B 6nt04a TONbKO HebonbLLoe
KOSIMYECTBO HAMNWUTKOB C BbICOKWUM
coaepxanunem crnmpra. OCTOPOIKHO OTKpOUTe
ABepuy npubopa.

/\Mpeaynpexaexue — OnacHoCTb

ownapusaHua!

» W3 oTKpbITOM ABepUbl Npubopa MoXeT
BblpBaTtbcA ropAYMin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoiiTe ABepuy npubopa. He nossonaiite
AeTAM NoAXoAuTb OSIM3KO K ropAYeMy
npuéopy.

. [lpu ucnonb3oBaHuM BoAbl B padoyen
Kamepe MoXkeT obpasoBaTbCA ropAYni
BOAAHOW nap. 3anpeLlaeTcA HanMBaTb BoAy
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHoCTb

TpaBMUpoOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXET TPpecHyTb. He ucnonbayite ckpebku ans
CTeKna, a Takxke eakve n abpasmnBHble
4yuCTALLME CpeAacTBa.

MukpoBonHoBaA neyb

/\NpenynpexaeHne — ONacHOCTb

BO3ropaHuAa!

. MHcnonb3oBaHne npubopa He No Ha3HAYEHUIO
OMacHO U MOXXET MPUBECTH K NONOMKE.
He aoonyckaetca cyLuka NnpoAayKToB MK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh obyBHM,
KPYNAHBIX UK 3€PHOBLIX NoAyLIEeYeK, ryook,
BNaXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, AomaluHAA 00yBb, KpynAHbIE UK
3epHOBblE NOAYLLUEYKM NPU HArpeBaHWK
MOryT BCMbIXHYTb.Ucnonb3ywTe npubop
TONbKO ANA NPUrOTOBNEHMA BN0A U
HanuTKoB.
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« [lpoaykrbl Moryt BocnnameHutscA. Hukoraa
He pasorpeBavTe NPOAYKTbI NUTAHKA B
TEPMOCTaTUYECKOMN YNaKOBKe.
PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrux
BOCMNIaMEHAOLLMXCA NPeAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabnAeHUeM.

Henb3a yctaHaBnmMBaTb CAULLKOM 60nbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnutenbHoe BpeMsA. Bceraa cneayire
yKasaHuaM, NpuBe€HHbIM B JaHHOM
PYKOBOZCTBE MO 3KChnyarauuu.

He cywmnTe npoayKTbl B MUKPOBO/IHOBOM
pexxvme.

He pasmopa>kusanTe 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbl C HU3KMM COAEPXKaHUEM BOAbI,
Hanpumep, xned, Npu BbICOKON MOLLHOCTY
MWUKPOBOJIH WU/ CIIULLKOM AONroe BpeMs.

. Macno ana npuroToBneHWA NULLIM MOXKET
3aropeTtbCA. HuKoraa He pasorpesanTte
pacTutenbHoe Macno B MUKPOBOSTHOBOM
peXkmme.

/\NpenynpexaeHne — OnacHOCTb B3pbiBa!
Xuakoctv unu apyrue NpoayKTbl NUTaHUA B
MNOTHO 3aKPbITOK Nocyae MOryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK
Apyrue NpoAyKTbl MUTAHWA B MAIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.

/\NpenynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

= [MpoayKTbl C TBEPAOK KOXKYPOKW UK LLIKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U Nnocne
HarpeBaHuA. Henb3A BapuTb AnUA B
CKopJiyrne u pasorpesatb BapéHble Anua.
Hukorna He BapuTe MOSINFOCKOB U
pakoobpasHbix. [pn npurotoBneHUM
AWYHULbI-T1A3YHbU HYXXHO HaKOJOTb ESTOK.
Y NpoAyKTOB NUTAHWUA C XECTKOM KOXKYPOU
WK LLIKYPKOK, Hanpumep, ABNOK, TOMaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXKeT
NOMHYTb. Hakonute KOXypy Unu LLKYPKY
nepea NPUroToBSIEHUEM.

« JleTckoe nuTaHue nporpesaeTtcA He
paBHoMepHo. He pasorpesante aeTckoe
nuTaHue B 3aKpbITon nocyae. Beceraa
CHUMaKTE KPbILLKY UK cocKy. lNocne
HarpeBsa TwwaTtefbHO nepemeLlanTe um
B3OoNTanTE COAEPKUMOE; Nepes TEM Kak
KOpMUTL pebeHKa, o6A3aTeibHO NpoBepbTe
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa
MOXET CUIbHO HarpeBatbcA. YTobbl M3Bneyb
nocyay 1 NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymte npuxBaTku.

. [epmeTnyHO 3anasHHaA ynakoBKa npwu
HarpeBaHUW MOXXeT NIonHyTb. Beceraa
cobntofanTe ykasaHua Ha ynakoske. YTobebl
usBneyb 6noaa u3 pabouen kamepsl, Bceraa
UCMNONb3YHUTE NPUXBATKM.



. B npouecce skcnnyartauuu oTKpbIThIE ANA
JAocTyna getanu npubopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacantech K
packanéHHblM getanam. He noanyckante
zetew 6nusKo.

. Mcnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLlKka npoayKToB UK
oAeXAbl, HarpeBaHWe AoMallHen 00yBH,
KPYNAHbIX MW 3€PHOBLIX NoAyLIEYeK, ryOok,
BNaXKHbIX TPAMOK M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwwkom ropadan AoMallHAA
00yBb, KPYNAHbIE UK 3EPHOBbLIE NOAYLLIEYKH,
ryOKM, BNaXkKHble TPAMKK U TOMY nofobHoe
MOrYT NPUBECTH K OXKoram

/\Mpenynpemxaenue — OnacHoCTb

owinapusaHuAa!

= [lpu HarpeBaHUM XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aZiepkKka 3akunaHua. B atom cnyvae
Temneparypa 3akunaHva gocTturaerca 6es
06pa3oBaHnA B XXMAKOCTU XapaKTepHbIX
Ny3blpbKOB. [Jaxke npu He3HAYUTENBHOM
COTPACEHUN EMKOCTHU ropAYan XUAKOCTb
MOXXET BHE3anHO HayaTb CU/IbHO KWUNeTb U
6pbisraTb. MNpu HarpeBaHuW Bceraa Knaaute
B @MKOCTb JTOXXKY. OTO MOMOXKET usbexxartb
3aEePXKKKU 3aKMNaHuA.

/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

. [louapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa
MOXET TPeCHyTb. He ncnonb3ayinte ckpebku
ANA CTeKNa, a TaKke eakne u abpasunBHble
yucTALME cpeacTBa.

. HenoaxoaAwana nocyaa MoxeT nonHyTe. B
pyYKax U KpblKax papdopoBom 1
KepamMuyecKon nocyabl MOryT ObiTb MenKue
AbIPOYKM, 33 KOTOPbIMMU HAXOAATCA MYyCTOThI.
MpK NPOHMKaHWK B 3TU NYCTOThI BNaru
nocyza MoOXXeT TpecHyTb. Mcnonb3yunte
crneuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOJSTHOBbIX
neyem.

« Wcnonb3oBaHue meTtannnyeckomn nocyabl Unu
@MKOCTEN, a TaKkXxe nocyabl ¢
MeTanIMyecKon GypPHUTYPOU B pexxnme
MUWKPOBOJTH MOXXET BbI3BaTh 06pasoBaHue
UCKP. DTO MOXKET NPUBECTHU K NOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaeTca Ucnonb3oBaTb
MeTanIMyeckne EMKOCTU B peXXnme
MWUKPOBOJIH.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. HcnonbsoBaHue HenoaxoAALLen Nocyabl
MOXET NPUBECTU K NOBpPEXAEHNUIO Npubopa
Wnn TPaBMMUPOBaHWIO. B KOMOUHMPOBAHHOM
peXxumMe € UCNonNb3oBaHUEM MUKPOBOJTH
BCeraa Ucnonb3yrTe nocyay U3 noaxoAALmnX
MarepuasnoB, YCTOMYMBBIX K BO3AEUCTBUIO
ropAyero Bo3ayxa u temnepatyp pexxuma
«[ punb».

. CreknAHHaA Bpawlarowanca noacTaBka
MOXET pas3butbeaA. He gonyckante peskoro
KOHTaKTa Mexay TBepAbiMy npeamMetTamMmu 1
BpaLlaroLenca noACTaBKOM.

« TpeLUnHbl UK CKOSbl Ha CTEKIIAHHOM
BpaLiaroLenca noacrtaBske MoryTt
npeactaBnATb onacHocTb. Obpallanteck ¢
BpaLLaroLenca noacTaBKom C
OCTOPOXKHOCTbIO.

/\ NpenynpemxaeHne — OnacHocTb yaapa
TOoKom!

Mpubop paboTaet NoA BbICOKUM HaMPAXKEHUEM.
Hukoraa He BCKpbiBaiiTe kopnyc npubopa.

Al'lpenynpem.quue — BbicOKaa onacHoOCTb

AnA saoposbA!

. HepocratouHana ouncTka MOXKET NPUBECTU K
NOBPEXAEHMUIO NOBEPXHOCTU. Bo3amoxxeH
BbIXOJ 9HEPrM1M MUKPOBOJIH HaPYXY.
Ounwwante npubop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
XXe yaanauTte U3 Hero oCTaTku NPoAYKTOB.
Bceraa cneaute 3a uMctoton paboyen
Kamepsbl, yNJI0THEHWA ABepLbl, ABepLbl U
OrpaHnuUTeNa OTKPbIBAHWA ABEPLbI.

— "OuuncTtka" Ha cTpaHuua 79

. Yepes noBpexkaAéHHyO ABepLy pabouyen
Kamepbl UK €€ yNIoTHUTENb MOXKET
BbIXOAWUTb SHEPrUA MUKPOBOJH. He
“cnonb3ymnTe NpMOOpP, ECIM NOBPEXAEHSI
Asepua unu eé ynnotHutenb. Beizosute
cneuunanucTa CepBUCHOMN CY>KObI.

. Y npubopos 6e3 3awmuTHOro Koprnyca
SHEeprua MUKPOBOJTH MOXKET BbIXOAUTb
Hapy>y. HMKoraa He cHMMaKnTe 3alUMUTHBIN
kopnyc. [nAa ocylecTBneHna NpoPuUnaKImkm
¥ PEMOHTA BbI3biBaAWTE CEPBUCHYIO CNYXOY.
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ru YcTaHoBKa U NOAKOYEHNE

P& YcTaHoBKa M noakntoyYeHue

JaHHbli npubop nNpeaHasHayeH ToNbKo A BbITOBOro
MCMOMb30BaHKA.

ﬂaHHbIVI an60p npeagHasHad4eH UCKITYUTEeNIbHO ANA
BCTpauBaHUA.

CobntofaiTe cneunanbHble UHCTPYKLUUU MO MOHTarKY.

MpnBop MOXKHO NOAKOYATL K CETU TONBKO Yepes
NpPaBUIbHO YCTAHOBIIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMAOLLNM
KOHTaKToM. [NpeaoxpaHnTens AomKeH BbiTb paccumTaH Ha
10 amnep (L— vnvu B—aBTomar). HanpsaxxeHune B ceT1 4OMKHO
COOTBETCTBOBATb 3HAYEHUIO, YKA3aHHOMY Ha TMIMOBOWM
Tabnuuke.

MepeHoc po3eTKM UK 3aMeHa CeTeBOro NPoBoAAa AOMKHbI
BbINOMHATLCA TOMBLKO KBAMPUUMPOBAHHLIM 3/IEKTPUKOM.
Ecnu nocne yctaHoBKM Npubopa Ao WTencensHON BUKU
HEBO3MOXXHO ByZeT Ao6paTbecA, TO NpU yCTaHOBKe creayeT
npeAycMOTPeTb CrieunanbHbIA BelKnouatenb AnA
pasMbIKaHWA BCEX MOJIOCOB C PACCTOAHUEM Mexay
Pa30OMKHYTEIMW KOHTaKTamMu He MeHee 3 MM.

He ncnonb3yite TPOMHUKK, pasBeTBUTENN U YANUHWATENN.
Mpu neperpyske ceTu cyLLecTByeT ONacHOCTb BO3ropaHuA.
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B NpuunHbl noBpe X aeHui

BHumaHue!

« CunbHoe 3arpAsHeHWe ynnoTHutenen: Ecnu
YMAOTHUTENb ABEpLbl CUABHO 3arpA3HEH, ABepua He
ByAeT NAOTHO 3aKpPbIBaTbCA. DTO MOXKET NPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO coceHUX MebenbHbIx pacanos. Cneante
3a YNCTOTOM YNNOTHUTENA ABEPLbI.

« Pexum mukpoBonH npu nyctom npubope: Pabota
npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B Hero 6nto4 BeAéT K
neperpyske. 3anpeLlaeTca BKIOYaTb PEXXUM MUKPOBOJSIH
€ nycTow nocyaow. McknoueHvem asnAeTcA
KpaTKoBpeMEeHHanA npoBepka nocyael.—> "lMpoBepka
NPUro4HOCTH Nnocyabl" Ha cTpaHuua 75

« [onKopH B MMKpOBONHOBOW neun: Hukoraa He
ycTaHaBnvBaWTe CNULLIKOM GOSbLLIYIO MOLLHOCTb.
Makcumym 600 BT. MakeTnkun ¢ nonkopHOM Bceraa
Knaaute Ha cTeknAHHoe 6ntoao. U3-3a neperpysku
CTEKJI0 MOXKET TPECHYTb.

» JKuAKOCTb, NnepenuBaroLLanca Yepes Kpaw Npu KUNneHuu,
He AOoMKHA NPOHUKaTb Yepes3 NPUBOZA BpaLllatoLLenca
NOACTaBKM BO BHYTPEHHUI oTCek npubopa. Cneaute 3a
npoLeccoM NpuUrotToeneHuA. YcTaHoBHUTe cHavana
KOPOTKOE BpeMA NPUroToBIeHUA U NpU HeOBX0AUMMOCTH
npoanuTe ero.

« Hwukoraa He ucnonbayite Nnpubop ¢ MMKpPoBONHamMmu 6es
yCTaHOBJIEHHOW BpaLLlatoLLleincA NoOACTaBKM.

« MHckpenune: Cneaute 3a Tem, 4ytobbl MeTans, Hanpumep
NOXKa, BblN HAa PACCTOAHWU HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZlyX0BOro LwKada v BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.
MckpoBkle paspaabl MOryT NOBpPeAnTb CTEKIO ABEpPLbI.

« AniomuHMeBas nocyna: Hu B koem cnyyae He
UcnonbayWTe antoMuH1eByto nocyay. MNpubop MoxkeTt
noBpPeAnTbCA U3-3a UCKPOODBpa3oBaHuA.

« OxnampgeHue npubopa c oTKpbITON ABepuen: Pabouyto
Kamepy cneayet oxNna)kaarb TOJIbKO C 3aKPbITOM
ABepuen. 3anpellaeTca pUKCMpoBaTb ABEpLY B
OTKPbLITOM COCTOAHUU KakUM-nbo npeameToM. Jarke
ecnu asepua npubopa 6yaeTt NpocTo NPUOTKPbLITa, CO
BPEMEHEM 3TO MOXXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
coceaHux MeberbHbIX pacanos.

« KoHaeHcar B paboueit kamepe: Ha cTekne aABepubl,
BHYTPEHHUX CTEHKaX M AHE pabouyeit Kamepbl MOXKeT
06pa3oBbiBATLCA KOHAEHCAT. 3TO HOpMasbHOE ABMEHME,
He OKasblBatolllee OTpULaTENIbHOrO BO3AEWCTBUA Ha
($YHKUMOHMpPOBaHME MUKPOBONH. Bo nsberkarnue
BO3HUKHOBEHMWA KOPPO3WM BbITUPANTE KOHAEHCAT nocne
Ka)KA0ro NPUroToBAIEHWA MULLIK.



EJ OxpaHna okpymaroLen
cpeabl

I'IpaBManaﬁ yTUunu3auuma ynakoBkKkH

YTUnusupyite ynakoBKy ¢ cob6ntoaeHnem npasus
3Kosornyeckoi 6e3onacHoCTy.

E JaHHbIi npubop MMeeT 0TMETKY 0 COOTBETCTBUM

esponeickum Hopmam 2012/19/EU yTunusauum
SNEKTPUYECKHX U BNEKTPOHHLIX NPUBOpPOB (waste

mmmm ©lectrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl oNpeaenAloT AeWCTBYIOLLME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTURM3aumu ctapbix NpUoopos.

OxpaHa okpy»<atoLlen cpeabl  ru

) 3HakomcTBO € Nnpbopom

B aToi rnaBe npuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCMIIeA U ANeMEeHTOB
ynpaBneHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe O pasinuHbIX
dyHKUMAX BaLlero npudopa.

YKasaHue: B 3aBucuMmoctu ot Tvna npuéopa BO3MOMKHbI
pacxoXkAeHuA B LBETE U HEKOTOPLIE He3HaUYUTENbHbIE
OTK/IOHEHWA OT JAHHOIO OMUCaHMA.

MaHenb ynpaBneHus

PasnuuHble ¢pyHKUMM NpMBopa MOXKHO HacTpauBaThb C
MOMOLLIbIO NaHenu ynpaeneHua. Ha aucnnee takxe
0TOBpaXKAOTCA TEKYLLUME HACTPOWKM.

Mpwu BKNItOYEHHOM Npubope oTobparkaeTcA naHenb
yrnpaB/eH1a C yCTaHOBNEHHLIM BPEeMEHEM CYTOK.

>
C A
(3]
90 180 360
600 900 kg

Stop Start

ul 5]

Oucnnen
[na oToBparkeHna BpeMEeHM CyTOK 1 BpeMeHH
NPUroTOBNEHMA

MoBOpPOTHLIN NepeKkntoyaTenb
[nA ycTaHOBKKU BPEMEHU CYTOK U BPEMEHU
NPUrOTOB/EHMA WK ANA YCTAHOBKM NPOrpamMm
aBTOMaTUUYECKOro NPUroTOBAEHUA

KHonKa «Yacbl»

KnaBuum
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ru 3HakoMcTBO ¢ npubopom

KHonka aBTomaTM4yecKoro oTKkpbliBaHUA ABepLbl

AnemeHTbl ynpaBneHuA

3aecb AaHO KpaTKoe onMcaHne 3HauYeHUN PasnyHbIX
KHOMOK, Bnarofapa 4eMy BO3MOXHO ObICTPOE W NpocToe
U3MEHEHWUE YCTaHOBOK.

KHOMKKU U ux sHaueHue

3aecb AaHo Kpartkoe onncaHue 3HaYEeHU pPasInyHbIX
KHOTMOK.

0603HaueHne

90 Bbi6op MowwHocTH MUKpoBoAH 90 Bart

180 BriBop MolHocTH MUKpoBosH 180 Bartt

360 BbiBop MoLHOCTM MUKPOBOAH 360 Bartt

600 Bribop MoluHoCTH MUKpOBOH 600 Batt

900 BuiBop MowwHocTH MUkpoBonH 900 Batt

kg Bri6op Beca anA nporpamm

P Bbi6op nporpamMmbl aBTOMATUYECKOr0 MPUrOTOBNEHHA

v

BhiGop pexuma aAns NpuroToBieHUA Ha rpune

M BbI30B NPOrpaMMbl 13 NaMATH

Stop MprOCTaHOBKA UMW 3aBEpLLEHHUE PeXUMa
Start 3anyck pexuma

al OTKpbiBaHHe ABepLb Npudopa

NMoBOpPOTHLIN NepekntoyaTenb

[MoBOPOTHLIM NepekovaTens npegHasHayeH ana
M3MEHEHWA NpeanaraemMbIX U yCTAHOBOYHbIX 3HAYEHWI.

MNoBOpPOTHLIN NepektoyaTenb ABNAETCA yTanMBaeMbIM.
UTto6bl 3aduKcUMpoBaTh UK pachUKCMpoBaThb
nepekxntoyaTesnb, HAXXMUTE Ha Hero.

ABTOMaTH4YeCKoe OTKpbiBaHUE ABepLbl

[Bepua npubopa pe3ko OTKPOeTCA Npu 3ae1CTBOBaHUM
(bYHKUMM aBTOMATMYECKOro OTKpbIBaHWUA ABepUbl. OBepuy
npréopa MOXHO NMONHOCTLIO OTKPLITb BPYUHYHO.

Mpu OTKNOYEHUN INEKTPOIHEPTUM DYHKUMA

aBTOMAaTWYECKOro OTKPbIBaHWA iBEPLbI HE akTuBHa. Bsepuy

npréopa MOXHO OTKPbITb BPYUHYHO.

YKasaHuAa

« [lpu oTKpbIBaHWK ABepLbl Npubopa BO BpEMA ero
paboTbl peXxum npepeiBaeTcA.

« Ecnu Bl 3aKkpoeTe aepuy, pabota npubopa He
BO30OHOBUTCA aBTOMAaTUYECKH. BhinonHeHve pexkuma
Heo6XxoAMMO 3anyCTUTb BPYYHYIO.

« Ecnv npnbop BbIKNOYEH B TEYEHME ASIUTENBHOIO

BpeMeHH, ABepLa nprbopa OTKPLIBAETCH C 3aAE€PXKON.

OxnamxaaroLMi BEHTUAATOP

Mprbop OCHaLLEH OXNaXKAAIOLLMM BEHTUNATOPOM.
BeHTunATOp MOXKET NpoaomKate paboTtatb Aaxe nocne
BbIKNOUEHMA Npubopa.
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YKasaHuA

Bo BpemMAa paboTbl B MUKPOBOTHOBOM peXxume npuéop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BK/HoYaeTcA
oxnaXxaaroLwmin BeHTUNATOp. BeHTunATop moxer
npoZomxaTb paboTatb AaKe noce BbIK/IYeHUA
MUWKPOBOJIHOBOIO peXuma.

Ha ctekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKaX U AHe paboyei
Kamepbl MOXKeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHEaT. T
HOpMasbHOEe ABJIEHWE, He OKasbiBaroLlee
oTpUUaTesNbHOro Bo3AeNCTBUA HA QYHKLUMOHMPOBaHUE
npubopa. Mo OKOHYAHUM NMPUrOTOBNEHWUA NPOCTO YAaNUTe
KOHAEeHcaT.

U3meHeHHe ANUTENbHOCTU CUrHana

Mpu oTKNtOYEeHUM Npubopa Bbl yChbILLMTE CUrHan. MoXHO
U3MEHWUTb NPOACIIXKUTENIbHOCTb 3BYKOBOrO CUrHana.

Lna atoro yaep»xuBaiTte KHOMKy Start Haxkaton B TeueHue
6 cekyHA.

HoBoe Bpema oKoHYaHuA ByaeT NPUHATO.
Ha aucnnee cHoBa noABnAeTcA BPEMA CYTOK.

Bo3aMOXKHbI:
KOPOTKMIK 3BYKOBOW CUrHan — 3 3BYKOBbIX CUrHana
ANWHHBIN 3BYKOBOW curHan — 30 3ByKOBbIX CMrHaNoB



Bl NpuHaanexHocTy

Hwxe gaH 0630p BXOAALLNX B KOMMNNEKT NOCTaBKU
I'IpVIHaD,J'Ie)'KHOCTeVI 1 onncaHbl BO3BMOXHOCTHU UX
MCnosib3oBaHUA.

BHumaHue!

Mpw BbIHUMaHWK NOCYAbl ClieanTe 3a TeM, YToObI
BpallatoLLlanAcA NoacTaBka He cMecTunach. MposepbTe,
yToO6bl BpallaroLwancA noacTaska 6bina npasunbHO
3apuKcupoBaHa. Bpallatowanca noactaBka MOXeT
BpallaTbCA KaK B NIEBYO, TaK U B NPaBYH CTOPOHY.

PewéTtka

PewéTka anA npurotosneHuA Ha
rpune, Hanpumep, CTEMKOB,
KonBacok unm TocToB, UK
UCnonb3oBaHWe B KayecTse
NOACTaBKM, Hanpumep, AnA
NIOCKON GOpMbI ANA 3aneKaHKu.

YKasaHue: YcTaHoBWUTE PELLETKY
Ha BpaLLaroLLytoCA MOACTaBKY.

Bpawjarowjanaca nogcraBKa

YkasaHue: Ucnonbayite npubop
CO BCTaBNIEHHOM BpaLlatoLlenca
nozctaBkoi. MpoBepbTe, UToObI
oHa 6bina npaBuibHO
3agpuKkcupoBaHa. Bpallatowlanca
NOACTaBKa MOXET BpallaTbCA Kak
B NIEBYI0, TaK U B NMPaByO0 CTOPOHY.

PonukoBoe KonbLO

CneumnanbHble npUHaANe HOCTHU

CneumnanbHble NPUHAANEXXHOCTU MOXHO NpUoBpecTn Yepes
CEPBWCHYIO CNY»KOy Unn Yepes MHTEpPHET-MarasuH. [MNonHbIi
nepeyeHb cneunanbHbIX NPUHAANEXKHOCTEN K
MWKPOBOJTHOBOM Neun Bbl HAWAETE B HALLMX PEKNAMHbIX
NpoCneKTax unv B MHTEPHeTE.

ACCOPTUMEHT U BO3MOXKHOCTb 3aKasa crneuuanbHbIX
NPUHAANEXHOCTEN B UHTEPHETE MOXXET pasnnyatbCA B
3aBMCHMMOCTM OT CTpaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYHO
ZOKyMeHTauuto.

YKasaHue: He Bce cneunanbHble NPUHAANEXHOCTH
NOAXOAAT K BaluemMy npubopy. Moatomy npu nokynke
obAszaTtenbHO yKkasblBaiTe TouHoe 06o3HaueHne (Homep E)
Bawlero npubopa. — "Cny»xba cepuca" Ha cTpaHuua 81

lMocyna ana npurotoB- [nA NpurotoBneHuA puca, kaptopend u
NeHuA Ha napy 0BOLLeW

MpuHaanexHocTn ru

ENNepen nepsbim
UCNONb30BaHMEM

M3 aToro pasaena Bbl y3HaeTe, YTo HE0BXOAUMO cLenaTh
nepea nepBbIM NPUroToBAEHWEM 6t04 B MUKPOBOJSTHOBOW
neun. CHavana npouutanTe rnaey «[MpaBuna TEXHUKK
6e3onacHoCTU». — "BakHble NpaBuna TEXHWUKH
6e3onacHoOCTH" Ha cTpaHuua 67

Mepea ncnonb3oBaHMeM HOBOro npubopa Heob6xoanMMo,
yToObl BpallatoLancA NoAcTaBKa Obina npaBuibHO
3apuKcupoBaHa. Kpome Toro, cneayert ounmctutb padouyto
Kamepy 1 NpUHaanexHoCTH.

OuucTKa pabouei Kamepbl U yCTaHOBKa
BpaLlarowienca noacTtaBKu

Mepea nepBbiM UCTIONB30BAHUEM HEOOXOAMMO OUYUCTUTL
pabdouyto KaMepy U NPUHAANEXHOCTMU.

Kak cneayeT BcTaBnATb BpallaroLLytOCA NOACTaBKY

1. TMonoxkute ponnMKoBoe KOMbLO a B yrnybneHune Ha aHe
paboueit kamepbi.

2. Bpauwarolytoca noactasky b sadukcupyite B
NPUBOAHOM MEXaHW3Me €, PacrnonoXXeHHOM B LEHTPE Ha
ZHe pabouei kamepsl.

Yka3saHue: Ucnonbayiite npubop co BCTaBrNeHHOM
BpallatoLlieiica noacTaBkon. [poBepbTe, UTOOLI OHA Bbina
npaeunbHO 3aduKcupoBaHa. BpallatowancA noacrtaBka
MOXET BpallaTbCA Kak B IEBYHO, TaK U B MPaByto CTOPOHY.

YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

lMocne noakntoyeHnA npwéopa nnu nocne OTKNH4YeHUA
JJIEKTPO3HEPIrMKU Ha AUCTiee BbiCBeYMBatOTCA TPU HyNA.

1. Haxmure kronky O.
rh

Ha aucnnee nossnaetca (Z:L0 ", a vaa kHonkoit O

3aropaetcA MHAMKATOP.

2. YcTaHoBWTE BPEMA CYTOK C MOMOLLIbHO MOBOPOTHOIO
nepeknoyarens.

3. CHosa HamuTe kHonky (.

TeKylee BpeMA CYTOK yCTaHOBNEHO.

OTKNroUeHUe UHAUKaUUKU BpeéMeHU CYTOK

Haxmute kHonky(®, a 3atem KHonky Stop.
MHavkauma BbIKnovaeTca.

MoBTOpHaA HacTpoWKa BpeMeHU CYTOK

Haxxmute kHonky O.

Ha ancnnee nossnaetca 12:00. 3atem BbINONHUTE
HACTPOMKY, KaK YKasaHo B MyHKTe 2 1 3.
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ru MuWKpOBOSHbI

N3meHeHUe BpeMeHU CYTOK, Hanpumep, NpyU nepexoge ¢
neTHero Ha 3UMHee BpeMA

BbinonHUTE HAaCTPOKMKY, KaK onMcaHo B NyHKTax 1-3.

OuuncTKa paboueit Kamepbl 1
npuHaaneHocTen

Yto6bl ycTpaHuTb 3anax HoBoro npubopa, HarpeeainTte
MyCTYH0 3aKpbITyto pabouyto KaMepy C yCTaHOBNEHHOM
BpaLlaroLLlencA NOACTABKOW.

MpocneawnTe, utobbl B paboyei kKamepe He OCTaNnCh
yNaKoBOYHblE MaTepuabl, HaNpUMep, YacTUYKK cTMponopa.
Mepea HarpeBoM NPOTPUTE rNaaKWe NOBEPXHOCTH BHYTPU
pabouei Kamepbl MAMKON BIaXKHOM TKaHbto. Bo Bpems
HarpeBaHuA npubopa NpoBeTPMBaNTE KYXHHO.

Tpunb =™ 10 MUHYT

Harpes pa6ouei kamepbl

1. HakmuTe KHOMKY rpuna = .
Ha aucnnee nossnaetca «10:00 min», a Haa KHONKon
3aropaercaA MHAMKaTOop.

2. Hamute KHOMKy Start.

Mo ncTeueHun ycTaHOBNEHHOrO BpEMEHU pasaaeTcA

3BYKOBOM CUrHar.

OtKpoiTe ABepLy npubopa MK HAXKMUTE KHOMKY «stop».

PekomeHgauumsa: Mocne Toro, Kak paboyas Kamepa
OCTbIHET, O4YMCTUTE FMaaKNe NOBEPXHOCTU MAFKOM TKaHbHO,
CMOYEHHON MbIfIbHLIM PaCTBOPOM.

OuucTKa NnpUHaANeHOCTEN

TwarenbHO OYMCTUTE NPUHAANIEXKHOCTU C MOMOLLbIO
MbINIbHOrO pacTBopa U cneunanbHOW TPANOYKK MU MATKOK
LLETKM.
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ElMukposonHbl

B perkrMe MUKPOBOJTH BO3MOXKHO 0COBEHHO BbicTpoe
npuroToBneHne 6nto4, Pasorpes UM PasmMopaykuBaHue
NPOAYKTOB. PEXXMM MUKPOBOJIH MOXXHO UCMOSb30BaTb Kak
OTAENbHO, TaK U B KOMOMHAUMUKU C PEXXUMOM MPUrOTOBNEHUA
Ha rpune.

[nAa onTMManbHOro UCNoNb30BaHUA PEXXUMA MUKPOBOSH
yunTbIBaiTe yKasaHuA no BbIGOPY NOCYbl U OPUEHTUPYIHTECH
Ha XapaKTepUCTUKK, NpUBeAEHHbIe B Tabnvue BapUaHToB
MCMONb30BaHWA B KOHLIE PYKOBOACTBA MO SKCMyaTauum.

MpoBepbTe MUKPOBOJIHOBYLO Neyb. Pasorpeiite, Hanpumep,
yallKy BoAbl AnA yaA.

Bo3bMuTe 60nbLUYLO YaLlKy 6e3 AEKOPUPOBAHMA 30/10TOM
unn cepebpomM M OMyCTUTE B HEE YaNHYIO NIOXKKY.
PacnonoxwuTte yallKy ¢ BOAOW Ha BpaLlaroLLerica NoACTaBkKe,
HEMHOro CMeCTUB OT LieHTpa.

1. HaxmuTte KHonKy «900 BT».

2. YcraHoBuTe «1:30 min» NOBOPOTHLIM NepeKoyarenem.
3. Hakmute KHOMKy Start.

Yepes 1 muHyTy 30 cekyHa pasaactca curHan. Boaa
HarpeTa.

A MpeaynpexageHne — OnacHOCTb oLUNapyuBaHu1A!
Mpwv HarpeBaHWK XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3aAepXKKa
3aKkunaHuA. B aTom cnydyae Temnepartypa 3akunaHua
AocTuraetca 6e3 06pasoBaHnA B XXUOKOCTU XapaKTepHbIX
My3bIpbKOB. [la)ke Npu He3HAUUTENIbHOM COTPACEHUH
&MKOCTH ropAYan XUAKOCTb MOXET BHE3ANHO HauaTb
CUNbHO KUMNeTb W Bpbiarath. [Mpu HarpeBaHuK Bceraa
Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NOMOXKET n3berkatb
3a[EPXKKM 3aKMMNaHuA.

MNMocyna

JnA MUKPOBONHOBOIO peXMMa creayeT UCNoNb3oBaTh
COOTBETCTBYIOLLYO nocyay. [Ana Toro utoBel HarpeTs 6nroaa,
He NoBpeauB NPUOoP, UCTIONb3yIHTe TONBKO NPUrOAHYHO ANA
MWKPOBOJTHOBOIO pPeXx1ma nocyay.

PexomeHayemasn nocyna

Mcnonb3yiiTe »aponpouHyto nocyay 13 CTekna,
CTeKnokepamMuku, papdopa, KepaMuKn UM TEPMOCTONKON
nnacTMacchl. T Matepuasbl NPOMyCKaoT MUKPOBOJTHBI.

CepBupoBOYHaA Nocyaa Takke NoAXoAuT ANnA 3Toro
pexxuma. Takum 06pasomM, He HY)KHO NepeknaabiBath
6ntofa M3 ogHoOW nocyabl B Apyryto. Mcnonb3oBatk nocyay ¢
30/10TbIM UK cepeépﬂan\A OPHaMEHTOM MOXXHO TOJIbKO B
TOM Cny4yae, eCni U3roToBUTENb NOCYAbl rapaHTUpyeT eé
MPUroAHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOrO PEXUMA.



Henoaxoanawan nocyna

MeTannuueckana nocyaa He NOAXOAMT ANA MUKPOBOIHOBOIO
peXxMma, Tak Kak MeTa He NponycKaeT MUKPOBOSHLI. B
3aKpbITON MeTannyeckon nocyae é6nioaa He
pasorpesaroTcs.

BHumaHue!

UckpeHue: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKa, Oblfl Ha PACCTOAHWU HE MEHee 2 CM OT CTEHOK
AYXO0BOro LKada 1 BHYTPEHHEW CTOPOHbLI ABEPLbI.
McKpoBble paspAaabl MOryT NOBpPeAnTb CTEKNO ABEPUbI.

MpoBepka NpUroAHOCTHU NOCyAbI

Bkntouatb pexxum MUKPOBONH C NyCTOM NocyoM
3anpelyaetcA. EAUHCTBEHHBIM UCKIIOYeHUeM ABnAeTcA
KpaTKOBpEMeHHanA NpoBepKa nocyasl.

Ecnv Bbl He yBepeHbl, YTo nocyaa NoAXOAWT ANA
MUWKPOBOJTH, MPOU3BEANTE CleayHoLLYH NPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NycTyto nocyay Ha ¥2—1 MuHyTy B pabouyio
Kamepy npu MakCUMasnbHON MOLLIHOCTH.

2. Bpewma oT BpemeHu npoBepanTe TemnepaTypy nocyabl.

Mocyna fomxHa BblTb XONOAHOW UM HarpeTbeA A0

TemnepaTyphbl, AONyCKatoLleh NPUKOCHOBEHUE PYKOW.

Ecnu nocyaa cunbHo HarpeBaeTcaA UM NPOUCXOAUT

UCKpeHWe, TO OHa HenpuroaHa.

MpepsuTE NPOBEPKY.

A MpenynpexaeHve — OnacHoCTb oxora!

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbITbie ANA 40CTyna AeTanu
npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacainTechb K
packanéHHbIM aeTanam. He noanyckaite fetei 6numsKo.

MoLLHOCTb MUKPOBOJH

90 Br [na pasMopauBaHuA HEXHbIX 6104

180 Bt [na pasmopaxusaxua u AoBeAeHUA 40
FOTOBHOCTH

360 Bt [InA TyweHnA MACa U pa3orpeBaHnA HEXHbIX
6ntoa

600 Bt [inA pasorpeBanua 61104 U AOBEAEHUA UX A0
FOTOBHOCTH

900 Br [ina pasorpeBaHna XuaKocTeN

YKasaHue: Bbl MOXKeTe yCTaHOBWUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJTH
900 BTt Ha 30 muHyT, 600 BT Ha 1 yac, anA ocTanbHbIX
MoLLHOCTen AnA Kaxaoro 1 yaca n 39 MUHYT.

MWKpPOBOAHLI  ru

YcTaHOBKa peXu1mMma MUKPOBOJH

Mpumep: MoLLHOCTb MUKPOBOSH 600 BT, 5 MUHYT

1. Bblbepute Tpebyemyto MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
Hana KHomnKow 3aropaeTtcA uHAMKaTop.

2. YcrtaHoBuTE BpeMA NMPUroToBaeHUA NOBOPOTHLIM
nepexkntoyareniem.

90 180 360
—
600 900 kg e
b ~ M C} )
Stop Start

3. Hakmute KHOMKy Start.
Ha anvcnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBIEHMA.

Mo ucreueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

pasfgaétca 3ByKoBoW curHan. OTKpoiite aABepuy npubopa
WK HaXKMKTE KHOMKy Stop. Ha aucnnee cHoBa noaABnAeTcA
BPEMSA CYTOK.

UsmeHeHue BpeMeHHU BbiNOoJIHeHUA

370 BO3MOXKHO B Nt060H MOMEHT. M3meHuTe Bpems
NPUroTOBAEHNA NMOBOPOTHLIM NepeKoyaTeneMm.

OcTaHOBKa

OAauH pas KocHWUTech nona Stop unu oTKkponTe ABepuy
npubopa. PaboTta npuoctaHaBnMBaeTcA. 3aropaercA
MHAMKaTOP OCTaHOBKM. Mocne 3akpbiBaHUA ABepLbl ONATb
KocHuWTech nona Start.

OTmeHa pexuma

JBaxkabl HAXXMUTE KHOMKY Stop Unu OTKpoWTe ABepuy M
OZIMH pas HaXXMWTE KHOMKy Stop.

YKasaHue: Mo)XHO cHa4ana ycTaHOBUTb BpeMA
npurotoBneHuA, a 3ateM — MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
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ru MpurotoBneHue Ha rpune

EdNpurotoBneHune Ha rpune

Pexxnum NPUroToBNeHUA Ha rpuiie XopoLuo noaxoamt anAa
3aneKkaHuAa U noapymMmAHnBaHUA 6ntoa.

Pexxnum npuroToBneHuA Ha rpuie MOXXHO NCNOJIb30BaTh Kak
OTAeNIbHO, TaK U B KOMOWHaLUuK ¢ PEXNMOM MUKPOBOJH.

YcTtaHOBKa pexXuma npuroToBJieHUA Ha rpune

1. HaykmuTe KHoOMKy rpuna = .
Haa kHonKoK 3aropaeTcA MHAMKATOP, a Ha aAucnnee
noAsnAeTcA MHAMKaUKUA «10:00 min».

2. YcTaHoBUTE BPEMA NPUroTOBNEHWUA NOBOPOTHLIM
nepekoyaTenem.

= M ® )
Stop Start

3. Haxmute KHoMKy Start.
Ha ancnnee HaunHaeTCcA OTCYET BPEMEHW MPUrOTOB/IEHMA.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

paszaércA 3BykoBoW curHasn. OTKpoiTe aseply npuéopa
WnNKn HaXXMUTe KHomnKy Stop. Ha aucnnee cHoBa noABnAeTcA
BPEMSA CYTOK.

U3smeHeHue BpeMeHH BbINOJIHEeHUA

370 BO3MOXXHO B Nto6oi MOMEHT. MameHnTe Bpems
npuUroToBneHUA NOBOPOTHLIM NMepeKnovaTenem.

OcTaHOBKa

OauH pas KocHuTeck nonA Stop unv oTKpoiTe asepuy
npubopa. PaboTta npuocTaHaBnMBaeTcA. 3aropaetca
MHAMKATOP OCTaHOBKM. lNocne 3aKkpbiBaHWA ABEpPLbI OMNATb
KocHuTechk nonsa Start.

KoppeKTupoBka

YcTaHOBNEHHOE BPeMA NPUroTOBNIEHUA MOXHO U3MEHWUTL B
nto60oi MOMEHT.

OTMeHa pexuma

JBarkabl HXXMKUTE KHOMKY Stop unu oTKpoiTe ABepLUy U
OZIMH pa3 HaXKMUTE KHOMKy Stop.
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YcTaHOBKa peX1MMa MUKPOBOJIH U pexuma
NPUroTOBINEHUA Ha rpune

Mpumep: 360 BT, rpunb =™, 5 MUHYT

1. Bbibepute Tpebyemyto MOLHOCTb MUKPOBOJIH.
Haa kHOMKoW 3aropaercA MHAMKATOP, a Ha Aucnnee
noasnaetcA «1:00 min».

2. Haxxmwute KHomKy rpuna .

—
90 180 360 90 180 360
600 900 Ky 600 900 kg
P W M P ~ M
Stop Start Stop Start

3. YcraHoBuTe BpeMsA NPUroTOBNEHUA MOBOPOTHLIM
nepeksnoyaTenem.
4. Hakmute KHOMKy Start.

=

m - - -

600 900 kg
m —
P - M
C ) _
Stop Start

Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET BpPEeMEHU NMPUroToBIEHNUA.



namars

C NOMOLLIbIO GYHKLWK NaMATA MOYKHO COXPaHUTb W B Nito60o#
MOMEHT BbI3BaTb YCTAHOBKM ANA MPUrOTOBMIEHMA
onpezeneHHoro 6noga.

310 uenecooépasHo, eCJiI1 Bbl rOTOBUTE KaKoe-Hwéyab
611040 OYeHb YacTo.

BBoa B namATb

Mpumep: 360 BT, 25 MUHYT

1. Harkmute kHonky M.
Haa kHonkoi 3aropaetca MHAMKATOP.

2. Buibepute TpebyemMyo MOLHOCTb MUKPOBOJIH.
Haa KHOMKoM 3aropaetcA MHAMKATOP, a Ha Aucnnee
nosABnAeTcA nHankauma «1:00 mins.

3. YcTtaHoBUTE BpeMA Npv NOMOLLM NOBOPOTHOMO
nepeknoyarens.

—
90 180 360

600 900 Kg

p o M
Stop Start

4. MoareepauTe kHonkoit M.

Ha ancnnee cHoBa nosasnAeTcA BpeMA CYTOK. YCTaHOBKa
COXpPaHAETCA B NaMATHU.

YKasaHusa

= Bbl MOXkeTe coxpaHWTb B NaMATU TONMBLKO MPUSlb UK rpuib
B KOMOMUHaLMK C MUKPOBOJTHAMM.

» Henb3a oaHOBpPEMEHHO COXPaHATb B MaMATU HECKOJIbKO
PEXXMMOB MOLLHOCTU MUKPOBOJTH.

» HeBO3MOXHO coxpaHATb B NaMATVM aBTOMAaTU4ECKHe
nporpamMmbl.

= MOXHO COXpaHWTb B NaMATK 1 Cpasy e aKTMBU3MPOBaTb
yCTaHoBKy. [1nA 3aBeplueHuA HaxkmuTe He kHonky M, a
KHOMKy Start.

= BBog HOBbIX 3HaueHUi B NaMATb: HAXXMWTe KHonky M.
MosBnAOTCA NpexH1e HacTpoinkn. CoxpaHuTe HOBYHO
nporpammy, KaKk onucaHo B NyHKTax 1—4.

3anyck nporpamm U3 namaTu

MOHO NEerko 3anycTuTb COXPaHEHHYo B MamATH
nporpammy. MNoctaBbTe nocyay B Nnpubop. 3akpoiite ABepLy
npubopa.

1. HakmuTe KHonky M.
MoABnAETCA MHAMKALMA COXPAHEHHBIX B MaMATH
yCTaHOBOK.

2. Hamute KHoMKy Start.

Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHW NPUrOTOBAEHMA.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

pasnaétca 3ByKoBoi curHan. OTkpoiTe aAsepuy npubopa
UK HaXkmuTe KHonky Stop. Ha aucnnee cHosa noAsnAeTcA
BPEMA CYTOK.

MamAatbe ru

OcTaHOBKa

Ha)kmuTe KHOMKy Stop 0AMH pas unu OTKPOMTe ABepuy
npubopa. Pabota npuoctaHaBnvMBaeTcA. 3aropaetca
MHAMKATOP OCTaHOBKM. Mocne 3akpbiBaHUA ABEPLbl ONATb
Ha>KMUTE KHONKy Start.

OTMmeHa pexuma

JBarkabl HXKMKUTE KHOMKY Stop unu oTKpoiTe ABepLy U
OZIMH pa3 HAXXMWTE KHOMKy Stop.

EaNporpaMmbi

C noMoLLbIo NporpamMm MPUroTOBNEHUA Bbl MOXXETE O4YeHb
NpocTo roToBUTL Btoaa. Hy)kHo BeIBpaTh NporpamMmy v
yKasaTb Bec NpoAyKToB. ONTUMabHYO YCTaHOBKY
NPeANoMUT NporpaMmma.

YKa3aHue: Bbl MoxkeTe BeibpaTtb 0aHY U3 8 nporpamm.

YcTaHOBKa nporpammbi

Ecnv nporpamma BeibpaHa, BbINOSHUTE YCTaHOBKHM, Kak
onucaHo aanee:
1. Hakumaitte Ha kHonky P, noka Ha aucnnee He noauTcA
HY>XHbI HOMEP NPOorpamMmbi.
HaZa KHonKkow 3aropaeTcA uHAMKaTop.
2. Hamute kHonky kg.
Hana kHomMKoW 3aropaertca MHAMKATOP, a Ha aucnnee
noABNAETCA PEKOMeHAYeMbI BeC.

90 180 360 90 180 360
—
600 900 kg 600 900 kg
— —
P o M P - M
L__J) Start Stop Start

3. YcraHoBwuTe Tpebyembiit Bec Hntofa NOBOPOTHLIM
nepekKtoyaTenem.
4. Haxkmute kHoMKy Start.

Waln 90 180 360
ULtk —
600 900 kg

3
@ | L ",
Stop Start

OnA nporpamMmbl HaQ4YMHaAETCA OTCYET YCTaHOB/IEHHOIO
BpeMeHU NpUroToBieHUA.
Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

pasfaétca 3ByKoBoW curHan. OTkpoiite ABepuy npubopa
UNKn HaXXMUTE KHoMKy Stop. Ha avcnnee cHoBa noABnAeTcA
BPEMSA CYTOK.
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ru Mporpammel

KoppeKkTuposka

JBaxabl HaXXMUTe KHOMKY Stop v 3ajaiTe HoBble
HaCTPOWKM.

OcTaHOBKa

OawH pas KocHuUTeck nona Stop unu oTkpoiTe ABepLy
npubopa. PaboTa nproctaHaBnMBaeTcA. 3aropaetca
MHAMKATOP OCTaHOBKM. Nocne 3akpbiBaHWA ABepLbl ONATb
KocHuTech nonAa Start.

OTMeHa pexuma
LBakabl HXXMUTE KHOMKY Stop unu oTKpoiTe ABepUy U
OAMH pas HaXXMUTE KHOMKy Stop.

YxkasaHuna
« B HekoTopbIX Nporpammax nocne onpeaenéHHoro

BpeMeHu pasaaétca curHan. OTKpoiTe aeepLy npubopa

¥ NepemMeLuaiTe 61040 UK NepeBepHUTE MACO MK
nTuuy. Mocne 3akpbiBaHWA ABepLbl ONATb HAXKMUTE
KHOMKy Start.

» Homep nporpamMmbl ¥ BEC MOXKHO y3HATE C NMOMOLLLIO
KHOMOK «P» nnu «kg». 3anpolweHHoe 3HaueHne Ha
3 ceKyHAbl NOABMAETCA Ha Aucnree.

Pasmopamusal-me C NOMOLLUbFO MpOrpaMmm
aBTOMaTU4eCKOro npuroToBJieHUA

C nomoLLbo 4 NporpamMm pasMOoparKMBaHWA MOXKHO
pasMoparkuaTb MACO, NTULY U XNeB.

YxkasaHuna

« [loaroTtoBka NpoayKTOB
Mcnonb3yiiTe N0 BO3SMOXXHOCTH NPOAYKTbI, KOTOPbLIE
3aMOpaXKMBaIMCb TOHKUMM KyCKaMM USIM NOPLIMOHHO U
xpaHunuck npu —18 °C.

MonHOCTLIO BbIHBTE MPOAYKTHI ANA Pa3MOpParKMBaHUA 13
yNaKoBKK 1 B3BeCbTe UX. 3HaHWe Beca HeobxoaMMo AnA

YCTAHOBKM Nporpammbi.
« [pu pasmopakMBaHun MAca W NTULbLI oBpasyeTtcA

XHUAKOCTb. Hu B Koem Cnyyae Henb3A Ncnob3oBaTtb eé

ANA JanbHEWLLEN FOTOBKKW, OHA TaKXXe He ZI0/HKHa
conpuKacatbCcA ¢ ApYrMMuU NpoayKTamMu.
« [locyna

Monoxkute NPOAYKTbI HA NPUroAHYHO AnA MMKpOBOJ‘IHOBOVI

Meuu NIOCKYH NOCyay, HanNpUMep, Ha CTEKNAHHYIO UK
dGapPopoBytO TAPENKY, U HE 3aKpblBaWTE UX KPbILLKOWM.
« Bpemsa BbiaepmKu
PasmopoxeHHble NpoayKThl ocTaBbTe ewé Ha 10—
30 MUHYT AnA BbipaBHWBaHWA TeMneparypbl. [nAa
B0MbLUKMX KYCKOB MACa 3TO BpeMA MOXET ObiTb 6onee

npoAOoMKUTENbHBIM, YeM ANA ManeHbKKUX. ToHkue KYCKHK

¥ MACHOW dapLu cneayeT nepel BbiCTauBaHUEM
OTAENUTL ApYr OT Apyra.

lMocne atoro npPoAYyKTbl MOXXHO OépaéaTbIBaTb Aanblle,

Ja)Ke eCnv TOJCTble KyCKKU B CepeanHe He A0 KoHua
pasmMoposunuce. Mruuy MOXKHO HayaTb NOTPOLLIUTL.
« 3BYKOBOM CUrHan
B HeKoTOpbIX Nporpammax nocne onpenenéHHoro

BpeMeHu pasfaétca curtan. OTkpoitte ABepuy npubopa
v paszaenute 61040 UK NepeBEPHUTE MACO WK NTULY.
Mocne 3akpbiBaHWA ABEPLbI NOBTOPHO HAXKMUTE KHOMKY

Start.
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PasmopamusaHue
P 01 MacHol dapLu Otkpel-  0,20-1,00
Tan
P 02 Kycku mAca Otkpel-  0,20-1,00
Tan
LibinnéHok, Otkpbl-  0,40-1,80
P 03 LUbINNEHOK Kycoy-  TaA
Kamu
P 04 Xneb Otkpbl-  0,20-1,00
Tan

JloBeneHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO
nporpaMmm aBTOMaTU4eCKoro npuroToByieHUA

C nomolubto 3 NporpamMm NPUroTOBAEHUA Bbl MOXETE
BapWTb PUC, KAPTOESNb UK TYLLUUTL OBOLLIM

YKasaHuA

Mocyna

[(0TOBWTb MPOAYKTbl HY>XHO B NPUrOAHOW AnA
MWKPOBOJIHOBOM Neyn Nocyae C KpblwKon. nA
MPWUIOTOBNIEHWA PUCA HY)KHO UCMOb30BaTh BONbLLYHO,
BbICOKYO GopMy.

NoaroToBKa NPOAYKTOB

BsBecbTe npoayKThl. 3HaHWe Beca HeoBXxoAnMMOo ANA
YCTaHOBKM MporpamMmbi.

Puc:

HEe Mcnosb3ynTe puc BbICTPOro NPUroTOBIIEHUA B
naxkeTukax. [lo6aBbTe HEOOXOAUMOE KOMMYECTBO BOAbI
COrNacHo yKasaHWAM NPOoU3BOAMTENA HA YNaKOBKe.
Boabl omKHO BbITh, Kak NpaBuno, B 2—3 pasa Gonblue,
yeMm puca.

KapTtodensb:

ANA NPUroTOBNEHWA OTBAPHOro KapTodena HapeXkbTe
CBEeXMWI KapTodesnb Ha ManeHbkWe, OAVHAKoBble
Kycouku. Ha kaxkaele 100 r kapTodena ao6aBbTe 04HY
CT.Jl. BOAbl U HEMHOIO COMH.

Cexxu1e oBoOLUM:

B3BECbTE CBEXKWE OUMLLIEHHbIE OBOLLM. HapexbTe oBoLm
Ha ManeHbKWe, oAMHaKoBbIe Kycouku. Job6aBbTe Ha
Karkable 100 r oBoLLEN OAHY CT. 1. BOAbI.

3BYKOBOM cUrHan

Mocne okoHYaHuA NporpamMmbl pasaactcA 3BYKOBOK
curHan. lNepemeluante NPOAYKTHI.

Bpems BblAep KU

Mocrne 3aBepLueHWA NporpamMmMel NepemMeluanTte
NPOAyKThl ewé pas. [inA BbipaBHMBaHMA TeMneparypbl
HY>KHO OCTaBMUTb UX eLLé Ha 5—10 MUHYT.

PesynbTat npurotoBneHna 3aBUCUT OT KayecTsa
NPOAYKTOB U UX COCTOAHMA.

MpurotoBneHue
P 05 Puc C KpblLwKo# 0,05-0,2
P 06 Kaptopenb  C kpblwkoit  0,15-1,0
P07 OsoLuu C KpblwKo# 0,15-1,0



Kom6uHupoBaHHasa nporpamma
NPUroTOBAEHUA

YKasaHusa

« [locyna
Mcnonb3yiTe AnA NpUroToBNeHUA NPoAYyKTOB He
C/IMLUKOM BOJbLUYHO, YXapOonpOoYHyto Nocyay, NPUroAHyo
ANA MUKPOBOJIHOBOW Meyu.

« [loaroTroBka NpoayKTOB
BbIHbTE NPOAYKT M3 yNakoBKKM v B3BeCbTe ero. Ecnu Bl
He MOoXXeTe onpeaenuTb TOYHbIA BEC, TO OKPYIUTe ero.

=« Bpemsa BbiaepxKu
MNocne BbINONHEHWA NporpaMMbl OCTaBbTe NPOAYKT eLwlé
Ha 5—10 MWUHYT ANA BblpaBHWBaHWA TeMneparypbl.

Kom6nHUpOBaHHBII pexum

3anekaHka samo-  Otkpbitaa  0,4-0,9
P 08 poOXeHHaA, 4o 3
CM BbICOTOH

B BasoBble ycTaHOBKM

MpuBop MeeT 6a30BYtO YCTAHOBKY, KOTOPYHO, NMpH
HEOBX0AUMOCTH, MOYKHO U3MEHUTD.

{  Curnan Haxawa On BK/IOYEH
OFF  BbiKntoyeH
(CMTHan HaxaTuA 0CTA&TCA BKNI0-
YéHHbIM AnA KHonok start u stop)

c JlemoHCTpaunoH- dtl Mpunbop BbIKNOYEH. Bbl MOXeTe
HbIA PEXUM UCMONb30BaTh KHOMKKM W AUCTINEN,

HO KHOMKHW 6e3 KCMnosb30BaHMA
QYHKUMKM, HANPUMEDP, aKTUBUPOBATb
PEXUM MUKPOBONH 6€3 BKNOYEHHA
MOLLHOCTH. [leMOHCTpaunoHHbIA
PEXMM MCMONb3YETCA, B OCHOBHOM,
aunepamu.

CwvrHan Ha>katna Ha Ballem npwéope, npu HeOéXOLIMMOCTVI,
MOXET BbITb U3MEHEH.

U3smeHeHMe curHana Hamartua

Heobxoanmoe ycnosue: npubop A0MKEH BbiTb BLIKIOUEH.
1. HaxmuTte obe KkHonkwu start u stop v yaepxusaite nx
HaXKaTbiMU B TeHEHNE HECKOJIbKUX CEeKYyHA.

Ha aucnnee noABnAetcA /

2. Haxmute Ha KHOMKy start.
Ha aucnnee muraet On.

3. C nomoLLbio MOBOPOTHOMO NEpPEKoYaTens U3MeHUTe Ha
OFF.

4. Haxmwute Ha KHornKy start.
YcTaHoBKa npuHATa.

5. HaxmuTe Ha kHoMKy stop.

CwurHan Ha)katusa BbIKJTHOYEH.

Bbl MokeTe B nto6oe BpemMA U3MEHUTb YCTaHOBKY CHOBA.

BbasoBble ycTaHOBKM  ru

) Ouncrtra

Mpu TwaTensLHOM yxoze U OYUCTKe Ball NpuBop HAaAoNro
COXPaHMT CBOIO NPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKLUMOHANBHOCT. B
ZlaHHOM PYyKOBOJCTBE M0 3KCNnyaTauum npueoanTcA
onuncaHve NpaBuNbHOMO yXoAa U NPaBUIIbHON OYMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHe — OnacHoOCTb oxora!

Mpunbop cTtaHOBUTCA OYEeHb ropAYUM. He unctute nprbop
cpasy nocne BolkntoyeHuAa. Ob6AsaTensHo AaiTe npubopy
OCThITb.

A MpenynpexaeHue — OnacHocTb yaapa TOKom!
MpoHuKatoLana Bnara MOXeT NpUBECTU K yaapy
ANIEKTPMYECKUM TOKOM. He ncnonb3ywTte ounctutenb
BbICOKOI0 AaBfIEHUA UM NapOCTPYHHbIE OUMCTUTENN.

A MpeaynpexaeHue — ONacHOCTb TPaBMUPOBaHHA!
MNMouapanaHHoe CTeKo ABepLbl MPUOOpa MOXET TPECHYTb.
He ucnonbsyitte ckpebKn ANA CTeKNa, a TaKKe efKue U
abpasuBHbLIE YACTALLME CPEACTBa.

A MpenynpexaeHue — Boicokaa onacHOCTb AneA
3goposbA!!

HepnocTtatouHaA ounCTKa MOXKET MPUBECTU K NOBPEIKAEHUIO
noBepxHocTU. Bo3MOXeH BbIXx0A SHEPrMM MUKPOBOJSTH
Hapy»xy. OuunLianTe NpMbop CBOEBPEMEHHO U CPasy Xe
yAanAnTe U3 Hero octaTku NpoAyKToB.— "HucrAllee
cpeacTtBO" Ha cTpaHuua 79

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb yaapa Tokom!
Hukoraa He norpy»kaiite npubop B BoAYy M HE ouuLLaiTe ero
noAa CTpyéi BoAblI.

YKasaHue: HenpuatHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroTOBNIEHWA PbIOLI, MOXXHO NEerko ycTpaHuTb. Haneitte B
yallKy BoAbl M Jo6aBbTe HECKONBKO Kanesnb JIMMOHHOMO
coKka. Bceraa knaaute B EMKOCTb JTOXKKY, 4TOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasabiBaHue 06pa3oBaHWA Ny3blPbKOB.
HarpeBaiTte Boay B Neyun B TedyeHue 1—-2 MUHYT nNpu camon
BbICOKOW MOLLHOCT MUKPOBOJIH.

UucrAllee cpeacTBo

Bo n3berkaHne noBpexxaeHUA pasnuuHbix NOBEPXHOCTEN B
pesyrbTare NPUMEHeHUA HENOAXOAALLMX YNCTALLMX CPEACTB
cneayiTe ykasaHuAM B Tabnuue.

He ncnonb3syite

= €4KWe unu abpasuBHbIE UNCTALLME CPeacTBa,

= MeTannMyeckne CKpebKu nnu ckpedKn ANnA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEN ANA OYACTKM CTeKNa ABepLbl,

«  MeTannMyeckne CKpebku nnu ckpedKn AnA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEW ANA OYACTKM YNIOTHUTENA ABEPLbI,

= KECTKME MOYaSIKHM U FyOKM,

= YUCTALUME CPEACTBA, cofepiKallne 60oNbLIOW NPOLEHT
cnupTa.

HoBble ry6ku aAnAa MblTbA NoCcyAbl TLIATENBHO BbIMOWTE
nepea Ucnonb3oBaHWEM.
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ru Yto AenaTb B cnyyae HeUCNpaBHOCTU?

MepeaHAs naHenb  FOPAYUA MBINBHBIA PACTBOP: OYUCTHUTE C

npu6opa MOMOLLbBIO TPAMOYKM U BHITPUTE HACYXO MAT-
KMM nonoteHueM. He ucnons3yite ana
OYUCTKN METaNNMYECKUe CKPeBKM unu
CKPEOBKM ANA CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN.

MepenHsA naHenb U3 FOPAYNA MbINbHBIA PACTBOP: OYUCTHUTE C

HepxaBetoLuell MOMOLLBIO TPAMOYKM U BHITPUTE HACYXO MAT-

cTanv KMM nonoteHuem. HemeaneHHo ynanaite
NMATHA U3BECTH, KMPA, Kpaxmana u AUYHOTO
6enka. Moa TakMMu NATHAMU MOXKET BO3HM-
KaTb Koppo3ua. CneunanbHble cpeacTsa ANd
OYUCTKM M3LENNA U3 HEPXKABEIOLIEH CTanu
MOXHO NPUoBpPECTM B CEPBUCHON CnyxBe unu
B CMeuManu3vpoBaHHoM MarasuHe. He
UCMONb3yHTE ANA OYUCTKM METANMYECKUE
CKPEOKM Unu CKpeOKM ANA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEH.

VrnyéneHMe Ha AHe BnaxHan TPAMOYKa: BOAA HE AO0JKHA nona-

paboyelt kamepsl AaTb Yepes NP1BOJA BpaLLaAoLLEACA NOA-
CTaBKU BHYTpb Npubopa. Hacyxo BLITpUTE
npueoa BpaLLla}OLLleﬁCFI NoACTaBKM MArKOM
TPANKOMN.

Ed4ro nenatsb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

UacTo cnyuaetca, YTo NPUYMHON HEUCIPABHOCTM cTana
Kakaf-To menoyb. lNepen obpalleHnem B CEPBUCHYIO
cnyxo6y nonpoByiiTe yCTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEMCMPaBHOCTb
CaMOCTOATENbHO, CNeayA yKasaHWUAM U3 Tabnuubl.

PekomeHaauuna: Ecnv Bam He BnosHe yaanoch 61040,
obpatuTtech K creaytollen rnase. B Helt Bbl Hanaéte
MHOXXECTBO PeKOMEHAaUNIA U YKa3aHUi No BbINOIHEHMIO
onTUManbHOM yctaHoBkM — "lNpoTtecTtupoBaHo Ana Bac B

Haluen KyxHe-cTyaun" Ha cTpaHuua 82.

Ta6nuua HeucnpaBHoOCTEWN

Bpawatowanca noa- opAYMiA MbINbHBIA PacTBop: CNeauTe 3a TeMm,

CTaBKa W poNvKoBOe 4TOOHI BpalualolwancA noacTaska buina npa-

KOMbLIO BMIIbHO 3aMKCUPOBaHa NPU YCTaHOBKe
o6patHo B pabouyto kamepy.

Pewérka [OPAYMA MBINBHBIA PACTBOP: Pa3MOYUTE
0YMUCTUTE C MOMOLLbIO TPAMOYKM UMK LETKM.
He tpute! He ucnonbayite ANA 04UCTKM
MeTannu4eckue cKpedku unu ckpebru ans

CTeKNAHHbIX HOBerHOCTeVI.

Crékna nBepubl CpencTBo ANA OYACTKM CTEKON: OUUCTHTE C
NOMOLLLIO TPANOYKK. He ucnonbayiite ckpe-

00K ANA CTEKNAHHbIX I'IOBerHOCTeVI.

BHyTpeHHue noBepx- [OpAYMIA MbIbHLIA MAK YKCYCHBIA PacTBOP:

HOCTM U3 HEPXKABEI- OYUCTUTE C MOMOLLBI TPAMOYKM U BLITPUTE

Lel cTanu Hacyxo MATKUM nonoteHuem. He ucnonbayite
HM CMIPEN ANA AYXOBbIX WKA(GOB, HU Ntobble
Apyrue arpeccuBHble 04UCTUTENN ANA AYXO-
BbIX LIKA(OB, a TaKke adpasuBHbIE YNCTALLME
cpeacTBa. Takxe He NOAXOAAT XKECTKUE
MOYaskKu, rpybbie rybku v cpeacTsa anA
YUCTKM NOCYAbl. DT CpeacTBa LapanarkTt
MOBEPXHOCTb. XOPOLLO BbICYLIUTE BHYTPEHHUE
MOBEPXHOCTH.

A MpeanynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKoM!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHMKOM OMacHOCTH. J1tobble peMOHTHbIE PaboThl 1
3amMeHa NpoBoAOB U TPY6 AOMKHbI BbINONHATLCA TONbKO
creunanucTamm cepBUCHOM cy»Obl, NpoLleALLUMH
cneunansHoe obydyeHue. Ecnu npubop HencnpaseH, BblHbTE
BUJIKY CE€TEeBOro nposoja U3 po3eTKU UNKn OTKNHOYNUTE
npeaoxpaHuTens B 6noke npeaoxpaHuTeneit. Beizosute
creunanucTa CepBUCHON CNy>KObI.

Mpubop He paboTaet
OTKAtoYeH1e 3NeKTPOIHEpPrun

HeucnpaBeH npeAoxpaHuTens

HenpaBunbHaa akcnnyatauus

Ha aucnnee saropatotcs Tpu Hyna.  OTKNIOUYEHUE SNEKTPOSHEPUM

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee
MOABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHH TeNb.
MPUrOTOBNEHMA.
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Bunka He BCTaBneHa B PO3ETKY

Bbin cnyyaiHo NOBEPHYT NOBOPOTHLIA NEPEKtYa-

Mocne ycTaHoBKM He Bbina Haxara KHomka Start.

MoakntounTe NpUBOp K SNEKTPOCETH

MpoBepbTe, YHKLUMOHUPYIOT NN APYTUE KYXOHHbIE
npu6opl

MpoBepbTe, B NOPAAKE W NPeAoXpaHuTeNb npubopa
B GnoKe npeaoxpaHuTenei

OTK/lounTE NPeAoXpaHUTENb B BN0Ke NpeaoxpaHuTe-
neit npubopa u npuMepHo Yepes 10 cekyHA BKAtO-
YyuTe ero CHoBa

3aH0BO yCTaHOBHUTE BPEMA CYTOK.
Haxmute kHonky Stop.

Haxmute KHonky Start unu yaanute Hactpounky ¢
MOMOLLbIO KHOMKK Stop.



MuKpoBosIHOBaA Neyb He paboTaer.

Bntosa pasorpeBatoTcA MeAneHHee,
yem 00bIYHO.

BpalyarowancA noactaska U3paét
LapanatoLumii LWyM MU CKPEXeT.

PexuM MUKPOBOMH OTK/toYaeTcA 6e3
BUAAMBIX MTPUUHH.

Ha nucnnee noaBnAeTCA MHANKALKA

«M».

Coo0uexune 06 owudbke "E - 3"

[lBepua 3aKpbiTa HennoTHO.

He Bbina Haxarta kHonka Start.

YcTaHoBNEeHa CNULWKOM HU3KaA MOLLHOCTb MWKPO-
BOJIH.

B npubope Haxoautca Bonblunit 06B-EM NpOAYKTOB,
yem 06bI4HO.

Bnioaa xonodHee, yeM 08bl4HO.

pA3b UK NOCTOPOHHKE NPEAMETH B 30He NpuBoAa
BpalLatLLeHCcA NOACTABKM.

Mpobnema reHepaunu MAKPOBOH.

Mpubop pabotaeT B AEMOHCTPAUMOHHOM pPEXUMe

OwnbKa cucTeMbl aBTOMATUYECKOTO OTKPLIBAHHA
ABepei.

V& Cnyn6a cepeuca

Ecnu Baww npubop Hy)kaaeTcA B PEMOHTE, Halla cepBUCHanA
cny»x6a Bceraa K Baluum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemca
HaWTW NoAxoasLlee peLleHne, YTobbl 3bexarb, B TOM
uncne, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMELIMaNNCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu 3BOHKe 06A3aTENBHO COOBLUMTE NOMHLIA HOMEpP
nsgenua (Homep E) v 3aBoackoin Homep (Homep FD), uto

Cny»«6a cepBuca ru

MpoBepbTe, He 3axartsl W ABEpUel 0CTaTKK MULLK
WNW NOCTOPOHHKE NPeaMETHI.

Hawmute kHonky Start.
YctaHoBuTe Bofee BbICOKYIO MOLIHOCT MUKPOBOJIH.

[lBoiHOW 061EM NOUTH BABOE YBENMYMBAET BPEMA
MPUrOTOBAEHKA.

B npouecce npurotoBReHnA NepeMeLLnBaiTe uiu
nepeBopauuBanTe bioga.

OuucTHTE PONMKOBOE KOJbLO U yriyBnexue B pado-
yeli Kamepe.

Ecnu ata owubka noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 00pa-
TUTECh B CEPBHUCHYIO CyXOY.

[eaKTuBupyiite AEMOHCTPALMOHHLIA PEXHUM.
— "basoBble ycTaHOBKK" Ha cTpaHuua 79

Mpyu noABNEHUM COOBLLEHNA 08 OLIMBKE BLIKITIOYHUTE K
CHOBa BK/KOUUTE NPUBOP; B TOM CNyyae, eCiu Heuc-
MpaBHOCTb Obina OAHOKPATHOW, MHANKALMA FacHeT.
Ecnu ata owwn6ka noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO UM
WHAMKALMA HE UCYE3AET, CBAKUTECH C CEPBUCHOM
cnyx60i U cooBLuMTe KOA OLIMBKA.

npowsae,uéH rpamMoTHbIMUK CcnielmnannuctaMmm n c
1cnosib3oBaHMeM PUPMEHHbIX 3anacHbIX yacren.

LaHHbi npubop cootBeTcTBYEeT HopMam EN 55011 1 CISPR

11. 310 Npubop rpynnbi2, knaccaBb.

MprHaaneXKHoCTb K rpynne2 o3HavyaeT, 4To npubop
npeaHasHa4vyeH TONbKO ANA Harpesa NULLEBLIX MPOAYKTOB.

NO3BOJIUT BaM MOJy4YUTb KBaIMPUUMPOBAHHYO NOMOLLIb.

®upmeHHanA Tabnmyka ¢ HoMepammu HaxoAUTCA Ha
BHYTPEHHEN CTOPOHE ABepLUbl paboyeit kamepsl, cnpasa.

BxoaHoe HanpaxeHue

@ | E-Nr: FD

Z-Nr: |

Type:

UTtobbl He TPaTUTb BPEMA Ha NOUCK TUX HOMEPOB, BMULLMUTE
UX M TeNnedOHHbI HOMEP CePBUCHOW CNy)KObl 34€eCh.

Homep E

CepeucHaa cnyxba

OépaTMTe BHUMaHue, 4To BU3UT crnelunanuncra CepBVICHOVI

Homep FD

Yactota MUKPOBONH

Motpebnaeman MOWHOCTb
Makc. BbIX0AHAA MOLLHOCTb

Makc. BbIXOAHaA MOLIHOCTb B
peXxume npuroToBiEHUA Ha rpune

lMpenoxpaHutens

MpuHaanexkHocTb K Knaccy B cBuaetenscrayeT, uto npuéop
npeaHasHayeH AnA 6bITOBOro UCMoNb30BaHUA.

TexHU4YecKue AaHHble

220-230 B~, 50 Iy
1450 Br
900 Br (IEC 60705)
1200 Br

2450 MIy
10 A

Pasmepsl (B x LU x T)

- npu6opa

CJ'Iy)'KébI AnA ycTtpaHeHuA I'IOBpe)'KﬂeHVIVI, CBA3aHHbIX C

— paboyeii kamepsl

382 x 594 x 388 mm
208 x 328 x 369 mm

HenpasBWibHBIM UCMONb30BaHWeM Npubopa, AaXke BO BPEMA
ZeWCTBWA rapaHTun He ABNAeTCA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUHWUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B
NPWNOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHbIX LEHTPOB.

Monoxkutechb Ha KOMNETEHTHOCTb U3roToBuTENA. Toraa Bel
MoXKeTe ObITb YBEPEHBI, YTO peMOHT Baluero npubopa 6yaet

MpoBepeH VDE (Coto3 Hemeuknx  [a
3NEKTPOTEXHUKOB)

3Hak CE Ja
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

ElNpoTtectuposano ana Bac B
HaLlLel KyXHe-CTyAuM

3aecb Bbl Haitaéte 6onbLuoi Beibop 6ntoa M onTUManbHble
YCTaHOBKM ANA UX NpurotoBreHna. Mbl pacckaxem Bam,
KaKoW peXxMM MUKPOBOJIH JlyyLle BCEro NOAXOAWT AJIA
BbiGpaHHOro 6ntosa. Pexxum MUKPOBOMH MOXKHO
MCMONb30BaTb KaK OTAEMNbHO, TakK U B KOMOUHALWM C
PEXKUMOM MPUroTOBEHWA Ha rpune. Kpome Toro, Bbl
nosy4nTe coBeThl MO BbIGOPY NOCYALI U NPUrOTOBNEHUIO
nuLm.

YKasaHuna

« 3HauyeHuA BPEMEHM, yKasaHHble B Tabnuuax, ABNAIOTCA
OpHUeHTUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTsa u
CBOWCTB NPOAYKTOB.

« B T1abnuue yacTto ykasbiBaeTcA AManasoH 3HaYeHui
BpeMeHu. CHauana ycTaHoOBUTE CaMoOe KOPOTKOE BPeEMS,
a 3aTemM npu Heo6X0AMMOCTHU yBENUYbTE ero.

» Bceraa ucnonb3yite npuxsatku Npu BelHUMaHWUK
ropAvei nocyabl U3 paboyei kamepbi.

O6bEM NpuroTaBnUBaeMbIX MPOAYKTOB MOXET OTIMYATLCA
OT yKasaHHoro B Tabnuue. [1nA npuMrotoBneHUaA B pexume
MUWKPOBO/IH AelcTByeT obLuee NpaBusio: ABOWHON 06EM =
yABOWTE BPEMA NPUrOTOBEHMUA, NONOBUHA 00béMaA =
NOSIOBMHA BPEMEHMW NMPUrOTOBAEHHUA.

Bcerza ctaBbTe nocyzy Ha BpallatoLLytoCA NOACTaBKY.

B cneaytowmx Tabnuuax npreeaeHsl NPUMepbl PasiMyHoro
MCMONb30BAHWA MEYU U YCTAHOBOYHbBIE 3HAYEHWA
MWKPOBOJTH.

PekomeHayeman nocyaa

Mcnonb3yiiTe »aponpouHyto nocyay 13 cTexkna,
CTeKNnoKkepamMuku, papodopa, KepaMmKn UM TEPMOCTONKON
nnactMacchl. T Matepuasbl NPOMyCKaoT MUKPOBOJTHBI.

CepBupoBoYHaA Nocyaa Takxe NoAXoAuT ANnA aToro
pexxuma. Takum 06pasom, He HY)KHO NepeknaabiBath
6ntofa M3 oAHOW nocyabl B Apyryto. Mcnonb3oBatk nocyay ¢
30/10TbIM UK cepeépﬂan\A OPHaMEHTOM MOXXHO TOJIbKO B
TOM Cny4yae, eCnu U3roToBUTENb NOCYAbl rapaHTUpyeT eé
MPUroAHOCTb ANA MUKPOBOJSTHOBOIO PEXMMA.

Henoaxoaawana nocyaa

MeTannnmueckan nocyaa He MOAXOAWT ANA pexmMma
MUWKPOBOJIH, TaK KaK MeTas He NponycKaeT MUKPOBONHLI. B

[0BAAMHA, TENATMHA UMW CBUHMHA KycKoM (Ha 800 r 180
KOCTH W Be3 KocTH) 90
1 Kr 180
90
1,5 Kr 180
90
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3aKPLITON METaIMUEcKom nocyae énoga He
pasorpeBaroTcA.

BHumaHue!

MUcKkpeHue: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKa, BblN Ha PAcCTOAHWU HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
npubopa 1 BHYTPEHHEW CTOPOHLI ABepLbl. McKpoBble
paspAanbl MOryT NoBpeAnTb CTEKNO ABEpPLUbI.

PasmopaxusaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHBIE NPOAYKTLI B OTKPLITON EMKOCTH
Ha BpaLlatoLLyOCA NOACTaBKY.

He)kHble yacTn, Hanpumep, HOXKK M KPbIMbILLKK LbiNAéHKa
WK XXUPHbIE KpaiHWe YacTy XapKOro, MOXXHO HaKpbITb
HeBOMbLUMMK KycouKaMu antoMmuHueBoi onbru. Mpu aTom
donbra He A0MKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.
Mo ncteueHunn 1/2 BpemeHn pasmoparkueaHua Gonbry
MOXHO CHATb.

Mpu pasMopaxkmBaHuM MAca U NTULLI 0BpasyeTcn
YKUAKOCTb. HW B KoeM cryyae Hefb3A UCnonb3osaTb eé AnA
JarnbHeLlel roTOBKM, OHa TaKkXKe He A0MKHA
conpuKacarbCA ¢ APYrMMHU MPOAYKTAMM.

B npouecce pasmopaxusaHva 1-2 pasa nepeBepHUTe Uim
nepemeluaiTe. BonbLune KyCK1 HYXXHO NepeBopayvBaTh
HECKOJbKO pas.

OcTaBbTe pasMopoOXeHHble NPoAyKThl ewwé Ha 10—20 MUHyT
npu KOMHaTHOW TeMnepaTtype ANA BblpaBHUBaHWA
Temnepartypsl. [locne aToro NTMUY MOXXHO NOTPOLKTL. MAco
MOXXHO pasfenblBatb, AaXe eciiM B CaMon cepeinHe OHO He
[0 KOHLa pasmMopo3uniocs.

PekomeHgauuu anna pasMopaxuBaHUA

BJ'IPOZIO N0 UCTEYEHUN BPEMEHU YcTaHoBuTe 60nee ANUTENbHOE

He pasMopo3uoch, He pasorpe-  BpeMs. MpoaykThl 6oMblero

N0Cb UM He AOWNO A0 FOTOBHO-  06bEMA M BONbLIEH BEICOTHI Tpe-

CTH. BytoT anA 06padoTku BonbLue
BPEMEHH.

Mo ucTeyeHnn BpeMeHn npuro- B npouecce npuroToBneHnA

TOBNEHUA 6NIoA0 No KpaAM nepe- nepemelLuBaiTe 61040 U B Cre-

rpeto, a CepeamnHa ellé He AyrolLui pa3 yctaHosuTe Bonee

COBCEM r0TOBA. HM3KYH0 MOLLHOCTb Mnu Bonee
ANUTENbHOE BPEMSA.

Mocrne pasmMopaxuBaHuA nTMLa B cneaytowwluit pas Beibepute

UM MACO CHApPYXK MATKKE, a Bonee HU3KOE 3HAYEHUE MOLLHO-

BHYTPY €LUé He OTTanANu. CTW MUKPOBOIH. Mpu 6onbLuom
06bEMe pasmopaxKuBaeMbix npo-
AYKTOB HECKONbKO pa3 nepeso-
pauuBanTe WX BO Bpemsa
pasmMopaxuBaHua.

10-20
20
15-25
30
20-30



[oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHUHA Kycoykamu 200 1 180
UNU NOMTUKAMM 90
500 r 180
90
800 r 180
90
M#acHon dapL, CMeLlaHHbIA 200 r 90
500 r 180
90
800 r 180
90
MTvLa LenUKOM UK KycKamu 600r 180
90
1,2 Kr 180
90
Pri6Hoe dune, pbiBHbIE KOTAETb WK noMTukM 400 T 180
90
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLeK 300 r 180
OpyKTbl, Ar0ALI, HANPUMEP, ManKHa 300 r 180
500 r 180
90
Pacrannusaxue macna 125t 180
90
250 r 180
90
Xneb uenukom 500 r 180
90
1 kr 180
90
Mupor, cyxol, Hanpumep, CAOBHLIA Nupor 500 r 90
7501 180
90
Mupor, coyHbll, Hanpumep, GpyKkToBbLIA Nupor, 500 r 180
TBOPOXHBbI NUpOr 90
750 1 180
90

PasorpesaHue 3aMOPOKEHHbIX
nonygabpukaTos

YKaszaHuA

« BbliHbTe nonydabpuKarTsl M3 ynakoBKW. B cneunansHom
nocyze ASiA MUKPOBOJIHOBOW Meun OHW pasorpeBatoTca
6bicTpee u paBHOMepHee. PasnnuHbie KOMMNOHEHTHI
nosnygpadpuKata MoryT pasorpeBarbCa C pasimMyHoi
ObICTPOTOM.

« [lnockue nonygpabpukartel pasorpesarotca ObicTpee, Yem
BbICOKMe. [M0aTOMy creflyeT pasnoxuts nonypadpuKkars
no 6504y Kak MOXHO 6osiee TOHKUM crioeMm. Yike npu
3aMOpPaYKMBAHMU MPOAYKTLI He AOMKHbI NepPeKpLIBaTh

apyr apyra.

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

2 Mpvu nepesopaynBaHnyu OTAEAUTL Pa3MOPOXKEH-

4-6 Hble yacTu Apyr oT Apyra.

5

5-10

8

10-15

10 3amopaxuBatb, pasnoxuB No BO3MOXHOCTH NNo-

?0_15 g;oépemn PasMopaXMBaHuA HECKONbKO pa3
nepeBepHyTb, BEIHUMAA YXKe Pa3MOPOXEHHbIA

8 dapLu.

10-20

8 OT1aenuTb pa3mMOpOXeHHbIe YacTu ApYr OT Apyra.

10-20

15

10-20

5 OtaennTb pa3MOPOXEHHbIE YacTH ApYr OT Apyra.

10-15

10-15 -

7-10 Bpewmsa 0T BpeMeHK 0CTOPOXHO NepeBopaynBath

8 1 OTAENATb Pa3MOPOXEHHbIe YacTh ApYr OT

5-10 Apyre.

1 MoNHOCTbIO CHATH YNaKOBKY.

2-3

1

3-4

6 —

5-10

12

10-20

10-15 TosbKo AnA BEINeYkK 6e3 rnasypi, CIMBOK U

5 Kpema, oTAennTb KyCKU nupora Apyr ot apyra.

10-15

5 TosbKo AnA BbINeYkk 63 rnasypi, CAMBOK UK

15-20 KenatuHa.

7

15-20

Monydabpurkatbl Bceraa HyXHO 3aKkpbiBaTb. Ecnu y Bac
HeT noaxoAfALlen KpbILWKKW ANA NocyAbl, UCNONb3yinTe
Tapesnky unn cneuuanbHyto NAeHKY AnA MUKPOBOIHOBOK
neyu.

B npouecce pasorpeBaHua nonydabpuKkarsl Hy»xHO 2—3
pasa nepemeLuatb Uin NepeBepHyTb.

Mocne pasorpeBaHuA ocTaBbTe nonypabpukatsl ewwé Ha
2-5 MUHYT ANA BblpaBHUBaHUA TemMneparypbl.

[na nssneuenva nocyabl BCceraa MCnonb3ynte nioTHbIE
pyKaBULbl UM MPUXBATKM.
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

MeHto, nopuuoHHoe 6ntogo, rotoBoe 6atogo  300-400 r

(2-3 KomnoHeHTa)

Cyn 400 r
Pary 500 r
JIOMTHKM MAK KyCOUKKM MACA B 500 r

coyce, Hanpumep, ryAL

3anekaHku, Hanpumep, nasaHbA, KaHHen- 450 r
NOHK

[apHupLl, HANPUMEP, PUC, MaKapPOHbI 250 r

500 r
OBoLUK, HaNpUMeEp, TopoLLEK, BPOKKONH, 300 r
MOPKOBb 600 r
LLnuHat 450 r

PasorpeBaHue 6nron

BHumaHue!

Crnegaute 3a TeM, YTOObI METaNIMYECKUE NPeaAMEThI,
HaNpPUMeEP, NOXKKa, HAXOAWSIUCb Ha PACCTOAHUM HE MEHee 2

600

600
600
600

600

600
600
600
600
600

CM OT CTEHOK npubopa U BHYTPEHHEWH CTOPOHbI ABEPLbI.
MckpoBble paspaabl MOryT NOBPeANTh CTEKNO ABEPLHI.

YKasaHuA

« BbiHbTe nonygpabpukartsl U3 ynakoBKu. B cneunanbHom
nocyze AnA MUKPOBOJIHOBOM MEYN OHU HarpeBaroTCA

6bicTpee U paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTbI

nonydpabpukara MoryT HarpeeaTbCA C PasIMYHOM

BbICTPOTON.

« bnoaaeceraga HY>XHO 3aKpbIBaThb. Ecnu Yy Bac HeT

NOAXOAALLEN KPBILLKK ANIA NOCYAbl, UCMONb3YiATe Tapenky
WNK creumnanbHyo MNEHKY ANA MUKPOBOJTHOBOM Neym.

» B npouecce pasorpesaHna 61104a HY)KHO HECKOMBKO pas
nepemMeLLatb Unu nepesepHyTs. Cneaute 3a

Temneparypo.

« [locne pasorpeBaHvA ocTaBbTe 6Nt0J0 eLLé Ha 2-5

MUWHYT ANA BblpaBHMBaHUA TeMnepartypbl.

. an BbIHUMaHWK NOCy bl BCeraa VICI'IOJ'Ib3yVITe TONCTble

PyKaBuLUbl NITU NPUXBATKMW.

A MpeaynpexaeHne — ONacHOCTb oLUNap1uBaHuUA!
Mpu HarpeBaHUM XXUAKOCTH BO3MOXKHA 3aJepyKKa

3aKkunaHuA. B aTom cnyyae TemMneparypa sakunaHua
AocTuraerca 6e3 06pas3oBaHnA B XXUOKOCTU XapaKTepHbIX

My3bIpbKOB. Jla)ke nNpu He3HAUYUTENIbHOM COTPACEHUH
&MKOCTM ropAYan XXMAKOCTb MOXET BHe3anHo HayaTb
CUNbHO KUMNeTb W Bpbiarath. [Mpu HarpeBaHuW Bceraa

Hanutku 200 mn
500 mn
Jetckoe nuTaKue, Hanpumep, OyThI- 50 mn
NOYKK C MONIOYHOM CMEChI0 100 Mn
200 mn
Cyn, 1 Tapenka 200 r
Cyn, 2 Tapenku 400 r
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900
900
360
360
360
600
600

8-10 -

10-13 -

12-17 lMpu nepeBopaynBaH1mu OTACANTL KYCKHU
MAca Apyr oT Apyra.

10-15 -

2-5 J106aBUTb HEMHOTO XWAKOCTH.

8-10

8-10 Jlo6aBuTb B nocyay BoAy, YTo6bl MOKPHI-

14-17 NoCb AHO.

11-16 FoToBHTL 6€3 A06aBNEHNUA BOAbI

Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NOMOXKeT n3berkatb
3a[EPXKKM 3aKMNaHuA.

MoNnoXMTb NOXKKY B CTaKaH, He NeperpeBatb anKkorosb-
Hble HanuTKK, BPEMA OT BPEMEHM NPOBEPATD.

Bes cocku unu KpbiwKu. Mocne pasorpesaHnA XopoLLo
BCTPAXHYTb. O6A3aTENLHO KOHTPONMPOBATL TEMNEpa-

Typy!




MeHto, nopumnoHHoe 6todo, rotooe  350-500 1 600

6ntoa0

(2-3 KoMnoHeHTa)

Maco B coyce 500 r 600

Pary 400 r 600
800 r 600

OBoLwuu 150 1 600
300 r 600

MpuroTtoBneHue 6nron

Brtoaa nnockoi popmMbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH BbICTpee,
yeM BbICOKMe. MoaToMy crneayert BbINOXUTb 611040 B nocyae
KaK MOXHO 6ornee TOHKUM cnoem. [Mpu 3ToM ero oTAeNbHble
yacTu He AOMKHbI NepeKpbIBaTh ApYr Apyra.

loToBbTE 60AA B PEXXMME MUKPOBOJTH TOJMIBKO B 3aKPbITOM
nocyne. CtasbTe nocyay NpAMO Ha BpaLlaroLLytoca
noacTaBky. Ecnu y Bac HeT noaxoAALLEen KPbILWKK AnA
nocyabl, UCNOMb3yWTe TApenKy Uan cneumanbHyro NNEHKY
ANA MUKPOBOJTHOBOW MeuM.

OpvruHarbHbl BKYC 6ntoaa B 3HAYUTENBHOW CTENEHM
coxpaHaetcA. [oatomy conu 1 cneuunt MoXKHO MHOMO He
06aBnATh.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe HNOAO eLé Ha 2—5 MUHYT
AnA BblpaBHUBaHUA TeMneparypsil.

Mpw BbIHUMaHWK NOCYAbl BCErAa UCMOMb3yITe TONCThIE
pyKaBWUbl UM MPUXBATKM.

MpurotoBneHue Ha rpune:

[oTOBbTE Ha rpune BCceraa Ha peLuéTke Npv 3aKpbITon
ZBepue paboyeit kamepbl 1 6e3 NpeaBapUTENBHOIO
HarpeBa.

Bceraa craBbTe pelléTKy Ha BpallatoLlytocs NoACTaBKY.

LibinnéHok uenukom, 1,2 kr 3akpbiTan 600

nocyaa

L{binnéHoK kycoukamu, Hanpumep, yeT- OTkpbiTas 360 Bt + [
BEPTUHKA UbinnéHKa, 800 r nocyza Ha

peleéTke
KpbinbA ubinnéHKa, MapuHoBaHHbIe, OTKpbiTas 360 Bt + [
3aMopoXeHHble, 800 1 nocyza Ha

peléTke
CBHHMHa 6e3 Koxu, npum. 750 T, OtkpbiTas 360 BT+ [7]
Hanpumep, Les nocyaa
JToMTHKK WnuKa, NpuM. 8 N1OMTUKOB Pewértka 180 Br + [7J
MacHo# pyner, 750 r OTKpbiTas 600

nocyaa 360 Br + [
PriBa, Hanpumep, kycouku oune, 400 r  OTKpbITas 600

nocyaa
PriBHoe Gune, saneyéHHoe, OtKpbiTan 360 Bt + (7]
npum. 400 r nocyaa
Puifa Ha Wwamnypax, 4-5 wr. Pewwértka 180 Bt + [7]

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyaun ru

4-8 -

8-11 Otaenutb NOMTUKK MACa ApYr OT Apyra.
6-8 -

8-11 -

2-3 Jl06aB1Tb HEMHOTO XHAKOCTH.

3-5

MUKpOBOMHbI B KOMGMHALMK C rpunem:
KOMBUHWPOBaHHbIM PEXKUM MPEeKPaCHO NOAXOAMUT ANA
MPUrOTOBMIEHWA PA3/IMUHOIO POAa 3arneKaHoK.

Bceraa ctaBbTe nocyny Ha BpallatoLLytoCA NOACTABKY U He
3aKpbIBaiiTe 6noga cBepxy.

LnA »xapeH1A Ucnonb3ynTe BbICOKYHO GopMy. DTO NO3BONMUT
COXpaH1TL pabouyto Kamepy B YKUCTOTE.

,ﬂJ'IFI NPUroToB/IEHUA 3aneKaHOoK MCI'IOJ'Ib3yl71Te 6OJ'IbLIJer,
nnockyto nocyay. B y3koi, Bolcokow nocyae 6nogo 6yaet
rOTOBUTBLCA A0NbLUEe U MOXXET NoAropeTb CBepxy.

MpoBepbTe, NOMeLlaeTcA M nocyza BHyTpu pabouen
Kamepbl. OHa He AoMmKHa BbiTb CAMLIKOM GOMbLLUOMN.
MoactaBka fomkHa cBOBOAHO BpallaThbCA.

Bcerna ycraHaBnuBaitte MakcMMmalnbHoe BpeMs
npurotoBnexua. MpoBepaiTe roToBHOCTL Bntoza Yepes
KOPOTKKE 3aZaHHble MPOMEIKYTKU BPpEMEHM.

Mocne BbINOAHEHWA NpOrpaMMbl pasMopaXKuBaHUA
ocTaBbTe NPOoAYKT eLwé Ha 5—10 MUHYT ANnA BblipaBHUBAHWA
Temnepartypbl. Toraa Cok pacnpenesnutca no Kycky mAaca
paBHOMEPHO W He ByaeT BbITeKaTb NpU Hape3aHuw.

OcTaBnAinTe 3aneKaHKun U rpaTeHbl MOCTOATh B BbIKIKOYEHHOM
neun ewé 5 MUHyT.

MpuBeaéHHble B TabnMLE 3HAYEHUA ABNAKOTCA
OPUEHTUPOBOUYHBIMM, OHW MOTYT BapbUPOBATLCA B
3aBMCMMOCTH OT CBOMCTB NMPOAYKTOB.

25-30 Mo ucTeueHnu 1/2 BpemMeHn nepeBsepHyTh

30-40 MonoXUTb KOXel BBEPX, HE NepeBOpaynBaTh.

15-25 He nepeBopauuBarte.

40-50 MepeBepHyTh 1-2 pasa.

10-15 -

20-25 JloBecTn [0 rOTOBHOCTU B OTKPEITON NOCYAE.

25-35 Makc. 6 cM BLICOTOM.

10-15 MoXHo A06aBUTb BOAY, IMMOHHbIA COK UK BHHO.

10-15 3aMopOXKEeHHYH0 pbiby NpeaBapUTENbHO pasmo-
PO3HT.

10-15 Ucnonb3oBaTb AepeBAHHLIE LWAMMYPbI.
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

Crnapkue 3anekaHku, Hanpumep, TBOpO-

KHaA 3aneKaHKka ¢ ppykTamu, 1 Kr
[MKaHTHbIE 3aneKaHKM, U3 ChipbIX

MHIpeAMeHToB, HanpuMep, 3anekaHka

U3 MaKapoH, 1 Kr
lMKaHTHbIE 3aneKaHku, U3 ChipbiX

UHTPEAMEHTOB, HANPUMEP, KapTOPenb-

HaA 3anekaHka, 1 Kr

3anekaHue cyna, HanpuMep, NyKOBOro

cyna, 2—-4 Tapesku
Osouwu, caexue, 250

OBoluu, cBexue, 500 r

OBoLwu Ha wWamnypax, 4-5 wr.

Kaptopens, 250 r
Kaptopens, 500 r
Kaptopens, 750 r

Puc, 125t
Puc, 250 r

Xne6 ans TocTOB (NpeaBapuUTENbHO
NOACYLXTb B TOCTEPE), 2—4 NOMTUKA

TocTbl 3aneyYéHHble, 2—6 NOMTUKOB

OpykTbl, kKomnot, 500 r

Cnagakue 6ntoaa, Hanpumep, NyanHr
(6bicTporo npurotoBneHus), 500 mn

OtkpbiTan
nocyaa

OtkpbiTas
nocyaa

OtkpbiTan
nocyna

OtkpeiTan
nocyna

3akpbiTan
nocyaa

3aKpbiTan
nocyaa

Pelwétka

3akpbiTan
nocyaa

3akpbiTas
nocyaa

3akpbiTas
nocyaa

3akpbiTas
nocyna

3aKpbiTan
nocyaa

Pelwérka

Pelwérka

3akpbiTas
nocyaa

3akpbiTas
nocyna

360 Br + [

360 Br + [

360 Br + [

O

600

600

180 Bt + [
600

600
600

900
180

900
180

O

il
600

600

30-35 Makc. 5 cM BLICOTOM.

30-35 lMocbinatb CHIPOM, MaKc. 5 CM BbICOTOM.

30-40 Makc. 4 cM BLICOTOM.

npum. 15-20 =

5-10 lMopesaTtb 0BOLUM Ha KYCOYKK OAMHAKOBOW BENM-
YMHBI;
Ha kaxasle 100 r oBoLleit fo6aBuTb 1-2 CT. 1.
BOAbI;
BPEMA OT BPEMEHU NepeMelLmBaTh.

10-15 -

15-20 WUcnonb3oBatb AepeBAHHbIE WaMMYpb.

8-10 Mopesatb kKapTodenb Ha KYCOYKM 0ANHAKOBOM
BEJUYMHBI.

11-14 Ha kaxable 100 r kapTodens 4o6asutb 1-2 cT.1.
BOAbI;
BPEMA OT BPEMEHU NEpeMeLLMBaTb.

15-22

5-7 Jlo6aBuTb BABOE 00NbLUE XUAKOCTH.

12-15

6-8

15-18

OpHa cTopoHa: -

npum. 2-4

[pyraa cTopoHa:

npum. 2-4

7-10 B 3aBUCMMOCTH OT HAUMHKM.

9-12 -

6-8 B npouecce npurotosnenns 2-3 pasa xopoLuo

nepemMewarb NyAUHT BEHYUKOM.

PexkomeHAaauMUn no UCNosib30BaHUIO MMKpOBOHHOBOﬁ neyu

Bbl He MoxeTe HalTh anA NPUroTaBaIMBaeMoro KosinyecTsa npoaykK-

TOB YCTaHOBOYHbIX 3HaYeHuN.

Bntoao NONYy4nNnoCb CNULLKOM CYXUM.

Bntoao no ucteyermu BPEMEHN HE PasMOopPOo3nsIoCb, HE pa3orpenochb

MKW He A0LWI0 A0 FOTOBHOCTH.

Mo ncteyeHuu BPEMEHU NPUTrOTOBNEHUA 611040 No KpaAM neperpero,

a cepeaunHa eLé He COBCEM roToBa.

Mocne pasmopaxuBaHuA NTuLa UK MACO CHaPYyXKU MATKKE, a BHYTPU

€Llé He OTTaANN.
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YBenuubTe UK COKpaTUTE BPEMA MPUrOTOBNEHUA, PYKOBOACTBYACH Cleay-
fOLLIMM NpaBUaOM:

[lBOiiHOM 061EM NoYTH BABOE YBENMYMBAET BPEMA NPUrOTOBEHUA
MonoBnHa 06bEMa COKpallaeT BPeMA NPUroTOBIEHNA BABOE

B cneaytowmii pas ycTaHoBUTE MEHee NPOAOMKHUTENEHOE BPEMA NPUTOTOB-
NeHna unu 6onee HUSKYI0 MOLIHOCTb MUKPOBOJH. Hakpoiite 61040 Kpbill-
Kol 1 noBaBbTe OONbLUE XUAKOCTH.

YctaHosuTe Gonee anutensHoe Bpema. MpoayKThl 6onbluero 06bEma U
6osbLuelt BbICOTHI TPEOYIOT ANnA 06padoTku Bonblue BPEMEHH.

B npouecce npurotoBneHus nepemelunBaiite 6ntoao 1 B cneaytowuii pas
yCcTaHoBUTE G0Nee HU3KYH0 MOLLHOCTb Nk Bonee ANUTENbHOE BPEMA.

B cneaytowuit pas BelBepute Bonee HU3KOe 3HAYEHUE MOLIHOCTH MUKPO-
BOJH. Mpu Gonbliom 06bEME pasMopanBaeMbIX MPOAYKTOB HECKONBKO
pa3 noBopayMBanTe X BO BPEMA Pa3MOpPaXHBaHWA.



KoHTponbHble 6ntoga  ru

KoHnpgeHcaTt HopmanbHo. Ha pa6oTy MMKPOBOSTHOBOW Neun 310 He

Ha cTekne ABEPLIbl, BHYTPEHHNUX CTEHKAX U [IHE paéoqeﬁ BnmAeT. 1o oKoHYaHun NPUroToB/IEHUA NPOCTO yaanuTte
KaMepbl MOXeT 06pa3OBbIBaTbCFI KOHZeHcaT. 310 KOHAeHcar.

KoHTponbHble 6ntoaa

3T Tabnuubl BbINKM CoCTaBEHbI ANA PasinyHbIX
KOHTPONIMPYHOLLMX OpraHoB, YToBbl 06neryuTs npoueaypy
nposepkyu npubopa.

B cootBetcTBUMM co cTaHaapToMm EN 60705:2012, IEC
60705:2010 u EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011

MpuroToBneHue ¢ MMKPOBONHAMM

bnropo MowHocTb MMKPOBONH, BT, Bpema npurotoBne-  YKasaHue

HUA, MHH
Owrer, 750 r 360 Bt, 12-17 muH + 90 Br, 20-25 MuH MocTasutb dopmy Pyrex 20 x 25 cM Ha BpalLaloLLyocA NOACTaBKY.
Bucksut 600 Bt, 8-10 muH MoctasuTb dopMy Pyrex @ 22 cm Ha BpalLatoLLyOCA NOACTABKY.
MacHoW pynet 600 Bt, 20-25 muH MocTaButb dopmy Pyrex Ha BpalatoLlyoCA NOACTABKY.

PaszmopaMUuBaH1e C MUKPOBONIHaMU

bnroao MouwHocTb MMKpOBONH, BT, Bpema npurotoBne-  YkasaHue
HUA, MHH

Maco 180 BT, 5-7 muH + 90 Bt, 10-15 mMuH MocTtasuTb dopmy Pyrex @ 22 cm Ha BpalLatoLLyOCA NOACTABKY.

MpuroToBneHue ¢ MUKPOBOSIHAMHU B KOMOMHALUK C APYTMM PeXUMOM

bnioao MowHocTb MUKpOBONH (BT), Bpema npurotosne-  YkasaHue
HUA (MH1H)

Tpunb [T+ 360 Br, 35-40 MuH MoctasuTb dopMy Pyrex @ 22 cm Ha BpalLatoLLyOCA NOACTABKY.

KapTodenbHas 3ane-
KaHka
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